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INTRODUCAO GERAL

O pescado da baixada maranhense apresenta grande importancia social, sendo fonte de
subsisténcia da populagdo diretamente e indiretamente (Santos, et.al., 2012). Além disso, esta
atividade tem uma contribuicdo significativa no ambito socioecondmico para muitas
comunidades, pois serve como fonte trabalho e fortalecimento cultural (Maruyama, et al.,
2009).

O peixe € considerado um alimento saudavel a dieta humana, sendo fonte de proteina
animal de alto valor biolégico e rica em nutrientes que proporcionam efeitos benéficos a satde.
Em funcido deste alto valor nutricional o consumo de peixe no Brasil aumentou
significativamente, principalmente devido as mudangas nos habitos alimentares da populacao,
porém o consumo ¢ fortemente dependente de fatores ligado aos hédbitos alimentares e aos
aspectos econdmicos que envolve a oferta e a demanda em cada regidao de producao (FAO,
2012).

As firas livres sdo consideradas uns dos locais mais tradicionais de comercializacdo de
alimentos a varejo, sendo uma forma de comércio médvel, circulagdo dentro dos espagos
urbanizados. Esses locais se destacam pela comercializagdo de alimentos in natura, grande
variedade de produtos e pela diversidade de preco trazendo assim comodidade aos
consumidores (Gomes, et al., 2012). As feiras livres podem ser apontadas como locais que
apresentam condi¢des inadequadas para a comercializaciao de produtos de origem animal, onde
os alimentos ficam expostos em condi¢Oes precdrias de higiene, sem refrigeracdo e sem
protecdo para poeira e inseto (Barreto. et al, 2012). Propiciando condi¢des para sua
contaminacdo e, consequentemente deterioracdo e aumento de risco de ocorréncia de doengas

transmitidas por alimentos
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CARACTERIZACAO DAS FEIRAS LIVRES E DOS PEIXES

COMERCIALIZADOS NOS MUNICIPIOS DE SAO BENTO, PERI-MIRIM E
PALMEIRANDIA- MA

Denilra Cristina Diniz!

Yuri Oliveira Feitosa?

RESUMO

A comercializa¢do dos pescados nas feiras dos municipios de Sdo Bento, Peri-Mirim e
Palmeirandia é de suma importancia para a economia da Baixada, pois € uma fonte de
renda para muitas familias que tém a pesca como seu tGnico meio de sobrevivéncia. O
objetivo desde trabalho € identificar as formas de comercializagdo e a origem dos
pescados que sdo comercializados nas feiras livres dos municipios de Sao Bento, Peri-
Mirim Palmeirandia. Foram feitas visitas as feiras livres dos municipios, em cada feira
foram fotografadas cada espécie de peixe junto a uma escala para posterior identificagdo.
As espécies foram identificas sempre que possivel até nivel de género e terdo seus nomes
populares anotados. Junto aos feirantes foram investigados a origem dos peixes: dgua
doce ou marinho; cativeiro ou natural; baixada, outra regido do maranhdo ou de outro
estado. Também foram registradas as formas de apresentacdo das espécies de pescado
para a comercializagdo. Com os dados foram comparados a composi¢do de espécies
vendidas em cada feira livre dos municipios de Sdo Bento, Peri-Mirim e Palmeirandia.
Quatorze espécies de peixes foram identificadas nos municipios em estudo, sendo a
maioria das espécies proveniente da pesca artesanal da regido. Observou-se problemas
higi€nico-sanitdrios nas feiras de pescados, como instalacdes precdrias e auséncia de
fiscalizacdo que aponta para a necessidade urgente de investimentos e medidas corretivas
nas feiras, visando prevenir riscos a saude e surtos epidémicos. A comercializacdo de
pescados nas feiras de S@o Bento, Peri-Mirim e Palmeirandia € essencial para a economia
local, mas enfrenta desafios sanitérios significativos. Investimentos e medidas corretivas
sdo urgentemente necessarios para proteger a satde publica e garantir a sustentabilidade
dessa importante atividade econdmica.

Palavras-chave: Venda de pescado, baixada maranhense, Espécies de pescados,
Procedéncia do pescado, Problemas higiénico-sanitarios.

|Graduanda em Tecnologia de Alimentos,

2Doutor em Ciéncias Bioldgicas (Botanica), Instituto Nacional de Pesquisa da Amazonia, Sao Luis,
yfeitosa@ gmail.com



mailto:yfeitosa@gmail.com

iy

=, Uema

UNIVERSIDADE ESTADUAL
DO MARANHADO

10
ABSTRACT

Marketing of fish in the markets of the municipalities of Sao Bento, Peri-Mirim, and
Palmeirandia is of utmost importance to the economy of Baixada, as it serves as a source
of income for many families whose only means of survival is fishing. The objective of
this work is to identify the forms of marketing and the origin of the fish sold in the open
markets of the municipalities of Sdo Bento, Peri-Mirim, and Palmeirandia. To achieve
this, visits will be made to the open markets of the municipalities, where each fish species
will be photographed alongside a scale for subsequent identification. The species will be
identified whenever possible up to the genus level, and their common names will be
noted. The origin of the fish will be investigated with the vendors: freshwater or marine;
captive or natural; from Baixada, another region of Maranhdo, or another state. The
presentation forms of the fish species for marketing will also be recorded. The data will
be used to compare the species composition sold in each open market of the municipalities
of Sao Bento, Peri-Mirim, and Palmeirandia. Thirteen fish species were identified in the
three studied municipalities, with the majority coming from natural fishing in the Baixada
region. Hygiene and sanitation problems were observed in the fish markets, such as a lack
of cleanliness, poor facilities, and absence of supervision, indicating the urgent need for
investments and corrective measures in the markets to prevent health risks and epidemic
outbreaks.

Keywords: Fish sale, Baixada maranhense, Fish species, Fish origin, Hygienic and
sanitary problems
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1 INTRODUCAO

O pescado desempenha um papel crucial na economia, fornecendo fonte de
sustento e renda para comunidades inteiras (Barros et al., 2018). No entanto, para garantir
a sustentabilidade dessa industria, é fundamental investigar quais sdo as espécies
comercializadas, pois a sobrepesca de determinadas populacdes pode resultar em
consequéncias graves para o ecossistema marinho e para a economia. O Maranhao, com
sua vasta extensdo costeira e rica biodiversidade marinha, possui um potencial
significativo nesse setor (Vaz Tsuji, 2008). No entanto, para aproveitar a0 maximo 0s
recursos marinhos, € imprescindivel seguir rigorosamente as normas de boas praticas de
comercializacio de alimentos. Isso ndo apenas garante a seguranca alimentar da
populacdo, mas também preserva a qualidade dos produtos e promove a confianca dos
consumidores, impulsionando, assim, o desenvolvimento econdmico sustentivel da
regido (Brasil, 2004).

A identificacdo precisa das espécies de peixes comercializadas desempenha um
papel fundamental na prevencao da sobrepesca. Ao conhecer quais espécies estdo sendo
capturadas e comercializadas, os gestores podem implementar medidas de manejo
adequadas para garantir a sustentabilidade dos estoques pesqueiros (Rufino, et al. 2004).
Identificar corretamente essas espécies também € crucial para estabelecer uma base sélida
para o desenvolvimento da piscicultura (Rufino, et al., 2004). Ao compreender as
demandas do mercado e as preferéncias dos consumidores, os produtores podem
direcionar seus esforcos para criar operagcdes de piscicultura que atendam as necessidades
especificas, reduzindo assim a pressao sobre as populacdes selvagens e contribuindo para
a conservacao dos recursos marinhos.

A comercializacdo de pescado em mercados publicos costuma ndo respeitar as
boas praticas de manipulagdo, armazenamento e comercializa¢io de alimentos que podem
comprometer a qualidade dos produtos e colocar em risco a saide do consumidor,
necessitando fiscalizacdo ao longo de toda sua cadeia produtiva. Dessa forma, muitos
mercados publicos brasileiros necessitam de interven¢do em sua infraestrutura por
apresentarem graves problemas higi€nico-sanitdrios que comprometem as condicdes de
comercializa¢do para alimentos pereciveis, como o pescado, colocando em risco a satide

do consumidor (Silva Junior et al., 2017)
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A exposicao prolongada dos alimentos a temperaturas tropicais pode alterar as

caracteristicas sensoriais e nutricionais dos alimentos, além de expd-los a contaminagdo
microbioldgica, devido a falta do controle da temperatura (Evangelista et al., 2017).
Frequentemente, em mercados publicos, € observada a presenca de peixes exibindo sinais
de deterioracdo, como coloracdo opaca, desprendimento fécil das escamas, protrusao
anormal dos olhos e exposi¢do das visceras, em contraste com peixes que aparentemente
se encontram em condicdes adequadas, essa disparidade na condi¢do dos produtos
favorece a contaminacdo cruzada, representando um risco potencial para a satde publica
(Silva et al., 2017).

Para a garantia alimentar do pescado € aconselhdvel que o consumidor observe
certas caracteristicas, no caso do peixe, a aparéncia dos olhos que devem estar
aparentemente sauddveis, imido e com aspectos brilhante, o corpo firme, liso e guelras
vermelhas, brilhantes e sem tragos de limo. Também se deve observar que a pele deve
estar sempre umida e brilhante (Aquino, 2007). A higiene dos manipuladores € de extrema
importincia para garantir a seguranca alimentar, sendo a lavagem das maos uma etapa
basica. Pois, os manipuladores de alimentos podem ser uma fonte de transmissdo de
doencas infecciosas e parasitdrias, sendo necessdria a avaliacdo periddica da saide dos
manipuladores de alimentos (Sousa et al., 2017).

Quando falamos de comercializacdo de pescado feiras livres tem um papel
relevantes, principalmente em cidades interioranas. Apesar de representarem uma série
de beneficios as feiras livres também possuem alguns aspectos negativos. Os principais
sdo a falta de higienizacdo do local do trabalho, estrutura precdria das barracas,
comercializacdo de produtos ausentes de autorizagdo, a auséncia de seguranca e
organizacdo, fatores estes que dificultam a sua manutencdo e permanéncia ja que ferem
as normas da vigilancia sanitaria (Coutinho et al., 2007).

A presente pesquisa objetiva identificar e caracterizar as espécies de peixe
comercializadas nas feiras livres municipais de Sao Bento, Palmeirandia e Peri Mirim, a
verificar as origens do pescado. Também foi avaliado a adequacdo se as férias respeitam

as normas de Boas Préticas para Servicos de Alimentagao.
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2 MATERIAIS E METODOS

Para o estudo foram realizadas pelos menos duas visitas a cada feira livre dos
municipios de Sdo Bento, Peri-Mirim e Palmeirandia (Figura 1). Em cada feira livre
foram morfotipadas (pertencentes a mesma espécie) as espécies de peixes
comercializadas primeira pelo nome popular, de cada espécie serd retirada uma foto
numerada com uma escala. Junto aos feirantes para cada espécie serd também coletados
informacdes sobre a origem dos peixes: 1°) Agua doce (A) ou Marinho (B); 2°) Cativeiro
(A) ou Natural (B); 3°) Baixada Maranhense (A), outra regido do Maranhao (B) ou outro
estado (C). Para cada espécie serd registrada as formas de apresentacdo para a
comercializacdo: Filé (A), Postas (B), inteiro eviscerado (C), ndo tratado (D) e outro (a
ser especificado) (E). A ficha de registro de dados para cada espécie pode ser vista no

anexo.

Figura 1: A) mapa do Maranhdo com as mesorregides; B) localizacdo dso municipios
de Palmeirandia, Peri-mirim e Sao Bento.
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Com base na norma RDC216/04 da ANVISA, os principais aspectos analisados

nas feiras foram:

Condig¢des Morfoldgicas e Estratégias de Manipulacao do Pescado: Avaliacdo da
conformidade dos estabelecimentos com as normas de funcionamento, armazenamento e
comercializacdo da matéria-prima, de acordo com a RDC216/04.

Infraestrutura das Feiras: Verificagdo das instalacdes, incluindo piso, teto,
revestimento, portdes, presenga de paredes, e adequacdo ao impedimento de vetores e
pragas.

Higiene e Saneamento: Observacdo da presenca de animais, disponibilidade de
instalacOes sanitdrias para higienizacdo pessoal, condi¢cdes de dgua corrente, existéncia
de rede de esgoto ou fossa séptica, e métodos de limpeza das maos.

Equipamentos e Utensilios: Andlise dos equipamentos utilizados para a
conservacdo dos pescados, como caixas de isopor com gelo ou material de palha, bem
como a conformidade com as boas praticas de manipulagao.

Manuseio do Pescado: Observacdo da adequagdo as boas praticas de manejo do
produto, com destaque para o uso de vestimenta adequada e luvas, conforme definido
pelas normas.

Higienizacdo e Fiscalizagdo: Avaliacdo da falta de higienizacdo nos locais e na
higiene pessoal, deficiéncias estruturais, auséncia de fiscaliza¢do profissional, e os
potenciais riscos a saide, como doencgas infecciosas e problemas dermatolégicos.

Tratamento de Lixo e Esgotamento Sanitario: Identificacdo da falta de tratamento
de lixo e esgotamento sanitdrio, apontando para possiveis consequéncias, como surtos de

epidemias.
3RESULTADOS E DISCUSSAO
3.1 Comercializacao do pescado
Em nosso estudo foi observado um total de quatorze espécies de peixes
comercializadas nos trés municipios investigados (Figura 2). No municipio de

Palmeirindia foram registradas onze espécies, em Peri-Mirim foram cinco espécies e em

Sdo Bento dez espécies (Tabela 1).
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Todas as espécies registradas sdo de dgua doce, sendo a grande maioria pesca

artesanal sendo apenas uma criada em cativeiro (Tambact). Das espécies comercializadas
trés foram provenientes de outros estados: madube, piau e piranha, e apenas na cidade de
Sao Bento que ocorreu a comercializacao destas. Quanto a forma de comercializacdo em
Palmeirandia e Peri-Mirim o pescado foi comercializado in natura e eviscerado, enquanto

em Sdo Bento apenas in natura.

Figura 2: A) Acara; B) Bagre; C) Cascudo; D) Jeju; E) Mandube; F) Panasqueria; G)
Pescadinha; H) Piau; I) Piau de Vara; J) Piau mole; K) Piranha; L) Tambacu; M) Til4pia
; N) Traira.
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Tabela 1: peixes comercializados nas feiras livre de cada cidade.

Peixes Palmeirandia Peri-mirin Sao Bento
Acara (Cichlasoma cf. zarskei) @ ®
Bagre (Trachelvopterus sp.)
Cascudo (Callichthys cf. callichthys)

Jeju (Hoplervthrinus cf. unitaeniatus)

Madube (Ageneiosus sp.)
Panasqueira (sp. 1)
Pescadinha (Cynoscion sp.)
Piau (Schizodon sp. 1) @ e

Piau de vara (Schizodon sp. 2)

Piau mole (Schizodon sp. 3)

Piranha (Pvgocentrus cf. nattereri) ) ?
Tambacu (sp. 2)

Tilapia (Zilapia rendali)

Tratra (Hoplias cf. malabaricus) ® ®

3.2 Aspectos sanitarios

Apesar das feiras representar um importante papel socioecondmico a falta de
fiscalizacdo e cuidados com a utilizagdo dos alimentos pereciveis comercializados pode
vir a trazer impacto indesejdveis ao consumidor. A adequagdo as normas de Boas Praticas
para Servicos de Alimentacdo foram também observadas em todos os locais amostrados.
Os resultados detectaram problemas higi€nico-sanitarios nas barracas das feiras livres,
equipamentos e utensilios nas praticas de manipula¢@o e na compatibilidade dos produtos
oferecidos.

Foi feita uma avaliagdo das condi¢des bdsico morfologico e estratégias de
manipula¢do do pescado com base na RDC216/04 da ANVISA. Verificou-se que os
estabelecimentos ndo coincidiram com as normas de funcionamento, bem como o
armazenamento e comercializacdo do pescado.

Nas feiras pesquisadas, a feira de Sdo Bento e a de Palmeirandia possuem

instalacdes como piso, teto, revestimento liso, sdo impermedveis e lavdveis, contudo, a
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feira de Peri-mirim ndo possui paredes, sendo em drea aberta. Apenas a feira de

Palmeirandia possui portdo ajustado aos batentes e nenhuma das feiras contém tela para
impedir o acesso de vetores e pragas (Figura 3).

Em todas ocorreu a presenca de animais e em nenhuma tem instalacdo sanitdria
para higienizacao pessoal. A feira de Sdo Bento na drea que os vendedores utilizam para
a comercializac¢do do pescado ndo hd dgua corrente, enquanto nos outros dois municipios
possuem, contudo, em nenhuma dessas trés existe rede de esgoto ou fossa séptica. Os
vendedores utilizam dgua em balde para limpeza das maos e observamos em todo o

entorno resto de residuos préximo ao local da comercializacdao do pescado.

Figura 3: A) e B) Feira Municipal de Sao Bento; C) e D) Feira Municipal de
Palmeirandia; E) e F) Feira de Peri-Mirim.

e

= -&“lﬂ "_.
A

Os equipamentos que utilizavam para a conservagdo dos pescados sdo caixas de

isopor com gelo ou um material feito de palha. Nas feiras do municipio de Sao Bento e
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de Palmeirandia existem vdrias bancadas que sao utilizadas pelos vendedores para a

comercializa¢do do pescado. Os vendedores nao utilizavam vestimenta adequada e ndo
utilizam luvas como a norma define (Brasil, 2004).

Os locais visitados apresentam insuficiéncia no manuseio do pescado, pois 0s
comerciantes nao seguiam satisfatoriamente as boas praticas de manejo do produto
(Brasil, 2004).

A falta de asseio em um ambiente propicio a proliferacdo de patégenos, aumenta
o risco de contamina¢do de alimentos comercializados, o que, por sua vez, pode resultar
em surtos de doencgas gastrointestinais, como diarreia, hepatite e gastroenterite,
impactando diretamente a saide dos consumidores (Germano et al., 2000; Souza et al.,
2015).

No ambito ambiental, a falta de tratamento de lixo e esgotamento sanitdrio acentua
as consequéncias negativas. O descarte inadequado de residuos provenientes das feiras
contribui para a polui¢cdo do solo e da dgua, comprometendo ecossistemas locais e
potencialmente desencadeando surtos de epidemias, como dengue, Chikungunya e Zika,
afetando ndo apenas a saide humana, mas também a biodiversidade e a qualidade
ambiental da regido (Cunha, 2013). Portanto, a implementa¢do de medidas adequadas de
higiene, fiscalizacdo e gestdo de residuos € essencial para preservar a saude publica e o

meio ambiente.

4 CONSIDERA COES FINAIS

A riqueza de espécies de peixes comercializados nas feiras livres de Sdo Bento,
Peri-Mirim e Palmeirandia, indica uma significativa diversidade de espécies nas feiras.
Além disso, indica que os campos alagados da regido t€ém um importante papel na
economia local e na alimentacao das pessoas.

As feiras livres investigadas revelam ndo conformidades higiénicas e sanitdrias
em todos os critérios analisados, com énfase nas defici€éncias na higienizacdo de
materiais, nas préticas de higiene dos manipuladores, e na presenca de vetores e pragas.
Tais condicdes propiciam riscos significativos de contaminacdo ao pescado. As ndo

conformidades identificadas abrangem os trés municipios em estudo.
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Enquanto os o6rgdos publicos ndo adotarem a consciéncia da necessidade

imperativa de uma fiscalizagdo eficiente nas feiras livres, bem como a implementacio de
cursos de capacitacdo destinados a sensibilizar vendedores e consumidores sobre as boas
praticas de higiene e sua relevancia para a saide publica, e simultaneamente aprimorar o
conhecimento dos feirantes sobre as condi¢des higi€nicas e sanitdrias, objetivando a
redu¢do do risco de contamina¢do e ocorréncia de doengas decorrentes da inadequada

manipulagdo, conservacao, exposi¢ao e armazenamento do pescado comercializado.

AGRADECIMENTOS

Gostaria de expressar minha profunda gratiddo a Universidade Estadual do
Maranhao (UEMA), uma institui¢ao de ensino superior que desempenha um papel crucial
em minha formacgdo profissional. Também gostaria de estender meus agradecimentos a
coordenacdo do curso de Tecnologia de Gestdao Ambiental, cujo apoio e orienta¢do foi

inestimavel.

REFERENCIAS

AQUINO, Paula Queiroz; GONCALVES, Monica Lopes. (2007). Caracterizagao fisica e
socio-ambiental da atividade de piscicultura: caso da bacia hidrografica do rio cubatio do

norte—sc-brasil. Holos Environment, v. 7, n. 1, p. 30-41, 2007.

BARROS, A. F., MARTINS, M. L. E. G.; de SOUZA, O. M. (2018). Caracterizacdo da
piscicultura na microrregido da baixada cuiabana, Mato Grosso, Brasil. Boletim do

Instituto de Pesca, 37(3), 261-273.

BRASIL. Resolugdo RDC 216. (2004) Regulamento técnico de boas praticas para
servigos. Didrio Oficial da Unido, DF.

BREMNER HAA. (1985). Convenient easy-tosse system for estimating The quality of
chilled seafoods. Fish Proc BulL: Cap 7: p. 59-70.



= Uema

g UNIVERSIDADE ESTADUAL
4 ). DO MARANHAD

£ o
Ve apN©

20
BRITO, Eliseu Pereira de. (2010). A rede urbana do Entorno de Palmas. XVI Encontro

Nacional de Geografos. Porto Alegre/RS: UFRGS.

COUTINHO, Edilma Pinto et al. (2007). Comércio de pescado em feiras livres: aspectos
higiénico-sanitdrios. Il Jornada Nacional da Agroindistria. Bananeiras/PB-04 a, v. 7,

2007.

CUNHA, E. L. A. B. (2013). Aspectos sanitdrios e de gestdo ambiental do setor de
pescado em uma feira livre no municipio de Manaus. [Dissertacdo de mestrado]. Belém:

Universidade Federal do Para.

DE OLIVEIRA SARTORI, Alan Giovanini; AMANCIO, Rodrigo Dantas. (2012).
Pescado: importancia nutricional e consumo no Brasil. Seguranca alimentar e

nutricional, v. 19, n. 2, p. 83-93.

DOS SANTOS, Lima, Carlos Alberto Muylaert. (2006) A qualidade do pescado e a

seguranca dos alimentos. I1 Simcope (Simpdésio de Controle do Pescado).

FERREIRA, M. W. et al. (2002) Pescados processados: maior vida de prateleira e maior

valor agregado. Universidade Federal de Lavras, Lavras—MG.

GERMANO, Maria Izabel Simdes et al. (2000) Manipuladores de alimentos: capacitar?

E preciso. Regulamentar? Ser4 preciso? Hig. aliment, p. 18-22.

MARTINS, Marcelo Aparecido. (2018). Utilizacdo do Método de Indice de Qualidade
(MIQ) para determinagdo do grau de frescor de pirarucu (Arapaima gigas) e matrinxd
(Brycon amazonicus) eviscerado e estocado em gelo. [Tese de Doutorado]. Universidade

Federal do Mato Grosso.

MELO, Jose Fernando Bibiano; SANTOS, A.; DAMASCENO, Alvoneide Assis. (2011).
Comercializagdo e perfil do consumidor da carne de peixe na regido do semidrido de

Juazeiro (BA) e Petrolina (PE). Informag¢des Econémicas, Sdo Paulo, v. 41, n. 12.



= Uema

UNIVERSIDADE ESTADUAL
DO MARANHADO

21

RUFFINO, Mauro Luis et al. (2004). 4 pesca e os recursos pesqueiros na Amazonia

brasileira. Manaus: Ibama/ProVarzea, v. 256.

Servigo de Apoio As Micro e Pequenas Empresas do Tocantins — SEBRAE. (2004).
Arranjo produtivo da piscicultura: relatorio da pesquisa de mercado de peixes em
Palmas, Paraiso do Tocantins, Miracema, Porto Nacional, Araguaina e Gurupi. Palmas,

margo.

SOUZA, Giovanna Carbonera de et al. (2015). Comida de rua: avaliacdo das condicdes
higiénico-sanitarias de manipuladores de alimentos. Ciéncia & Saiide Coletiva, v. 20, p.

2329-2338.

VAZ, L.G.D; TSUJI, T.C. (2008). O setor pesqueiro no Maranhdo: aspectos de infra-
estrutura. Parte de Referéncia de Navegacdo -  Oficio-Circular no.

38/CGPEPT/DFPEPT/SETEC/MEC, de 12 de junho de 2008.



uema

UNIVERSIDADE ESTADUAL
DO MARANHADO

22
ANEXO
Ficha de identificacao
Nome popular:
Nome cientifico:
Foto: Municipio:
Origem do pescado
Questdo 1: Agua doce (A) Marinho (B)
Questdo 2: Cativeiro (A)  Natural (B)
Questdo 3: Baixada (A) Outra regidao do Maranhao (B) Outro estado (C)
Formas de apresentacio para a comercializacao
Filé (A) Postas (B) Inteiro eviscerado (C) Nao tratado (D)

Outro (E):
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