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RESUMO

A pesquisa teve por objetivo realizar diagndstico educativo com atores sociais sobre a impor-
tancia da qualidade da carne bovina comercializada em dois mercados municipais de Sao Luis-
MA. Para a realizacdo do estudo, aplicaram-se questiondrios estruturados aos manipuladores,
clientes, escolares e gestores, além de formuldrio pauta de observacao direta para detec¢dao dos
comportamentos dos manipuladores e clientes. Quanto ao perfil socioecondmico e cultural,
houve predominancia do sexo masculino em todos os grupos de entrevistados, exceto nos es-
colares, no qual ambos os sexos foram igualmente representados; o grau de associativismo en-
contrado foi baixo, chegando a nulidade no grupo dos manipuladores; a renda familiar mais
comum foi de um a trés saldrios minimos. Quanto a observacdo direta, constatou-se que em
95,24% (20) dos pontos de venda de carne bovina havia presenca de caes e gatos, e em 90,48%
(19) a carne estava exposta sem conservagdo; a presenca de pano e a manipulagdo de dinheiro
foi observada em 100,00% (21) dos mesmos. Em relacdo as entrevistas estruturadas, 77,17%
(517) clientes responderam que compram carne bovina em agougue sem inspecdo; no mesmo
grupo, 84,78% (568) dos entrevistados responderam ndo saber de nenhuma doencga transmitida
pela carne bovina, 85,98% (576) declararam a preferéncia pela compra da carne sem refrigera-
¢do; no grupo dos escolares, 99,10% (327) dos entrevistados afirmaram ndo saber de nenhuma
doenca transmitida pela carne bovina e 51,22% (169) declararam ter visto os selos/carimbos da
inspecao, porém nao sabendo os seus significados. Fundamentando-se nos resultados encontra-
dos pela pesquisa € possivel concluir que os selos/carimbos da inspe¢do sanitdria sao pouco
conhecidos, bem como as doencas transmitidas pela carne, demandando assim a elaboragdo de
Projeto Educativo Sanitario pela Gestdo Publica junto ao publico alvo do estudo. Recomenda-
se a realizac@o de outros estudos para a identificagdo do perfil socioecondmico e cultural, bem
como o grau de conhecimento, atitudes e comportamentos dos atores sociais envolvidos no
comércio de carne bovina em Sdo Luis-MA, para subsidiar o planejamento de politicas publicas
voltadas a educacdo sanitdria de clientes e de manipuladores de carne bovina nos mercados
municipais participantes.

Palavras-chave: Diagnostico educativo. Refrigeracdo. Qualidade higienicossanitaria. Carne
bovina. Mercados municipais.



ABSTRACT

The research aimed to accomplish educational diagnosis with social actors about the impor-
tance of the quality of beef marketed in two municipal markets of Sdo Luis-MA. For the con-
duct of the study, applied structured questionnaires to the handlers, customers, students and
managers, in addition to the direct observation form for detection of behaviors of handlers and
customers. As for the socioeconomic and cultural profile, there was a predominance of males
in all groups respondents, except in the students, in which both sexes were equally represented;
the degree of association found was low, coming to the nullity in the group of handlers; the
most common household income was one to three minimum wages. As for the direct observa-
tion, it was noted that in 95,24% (20) the sale of beef had the presence of dogs and cats, and in
90,48% (19) the flesh was exposed without conservation; the presence of cloth and the mani-
pulation of money was observed in 100,00% (21) of the same. In relation to structured inter-
views, 77,17% (517) customers responded that buy beef at butcher shop without inspection; in
the same group, 84,78% (568) the respondentes did not know of any disease transmitted through
beef, 85,98% (576) declared a preference for purchasing of meat without refrigeration; at the
group of students, 99,10% (327) the respondents claimed not to know of any disease transmitted
through beef and 51,22% (169) declared to have seen the seals/inspection stamps, but not kno-
wing its meanings. Basing of the results found by research it can be concluded that the seals/
inspection sanitary stamps are little-known, as well as the meat-borne diseases, demanding so
the elaboration of Health Education Project by the public management with the target audience
of the study. It is recommended to carry out other studies for the identification of socioeconomic
and cultural profile, as well as the degree of knowledge, attitudes and behaviors of the social
actors involved in the beef trade in Sdo Luis-MA, to subsidize the planning of public policies
focused on health education of customers and beef handlers in the participating municipal mar-
kets.

Keywords: Educational diagnosis. Refrigeration. Hygienic and sanitary quality. Beef. Local
markets.
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1. CONSIDERACOES INICIAIS

O Brasil possuia, em 2017, um rebanho bovino de cerca de 221,81 milhdes de ani-
mais, correspondendo a 13,60% do rebanho mundial e a 14,40% da producao mundial de carne
(ABIEC, 2018); no estado do Maranhdo, conforme dados da Agéncia Estadual de Defesa Agro-
pecudria — AGED/MA, o efetivo de rebanho bovino € de aproximadamente 7.916.550 cabecas
(MARANHAO, 2018). O municipio de Sao Luis, por sua vez, possuia um efetivo de rebanho
bovino de 1.480 cabecas em 2017 (MARANHAO, 2018).

O consumo de carne bovina representa um importante segmento econdmico, sendo
uma considerdvel parcela do chamado agronegécio, um dos pilares do Produto Interno Bruto
(PIB) do pais.

Conforme dados da Associacdo Brasileira das Industrias Exportadoras de Carne —
ABIEC (2018), o consumo de carne bovina per capita no Brasil foi de 37,55 kg/hab./ano em
2017, ficando em segundo lugar, atrds apenas da Argentina (54,7 kg/hab./ano) e a frente de
diversos paises como Estados Unidos da América — EUA (37,2 kg/hab./ano), Chile (26,9
kg/hab./ano), Canada (26,2 kg/hab./ano) e Uruguai (25,4 kg/hab./ano).

O Brasil abateu em 2017 um total de 23.173.462 bovinos apenas nos estabeleci-
mentos sob responsabilidade do Servigo de Inspecao Federal (S.I.F.) do Ministério da Agricul-
tura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). Deste total, 361.549 bovinos foram abatidos nos es-
tabelecimentos sob inspec¢ado federal no Maranhdao (BRASIL, 2018).

A estimativa do MAPA em relacdo a producdo de carne bovina no pais € que até
2027 se alcance o patamar de 11.444 toneladas que, em comparacdo a projecao de 9.500 tone-
ladas referentes ao ano de 2017, representard uma variacdo positiva de 20,50% no periodo
(BRASIL, 2017).

No estado do Maranhao, de acordo com dados da AGED, em 2017 foram abatidos
12.110 bovinos em trés abatedouros registrados no Servico de Inspecao Estadual (S.LLE.) sob
responsabilidade da Agéncia (MARANHAO, 2018).

O municipio de S@o Luis possui trés abatedouros de bovinos registrados junto ao
Servigo de Inspecdo Municipal (S.I.M.) da Secretaria Municipal de Agricultura, Pesca e Abas-
tecimento (SEMAPA). Em 2017, foram abatidos 143.222 bovinos nesses estabelecimentos,
conforme dados da Secretaria (SAO LUIS, 2018).

E de responsabilidade do servico de inspecdo sanitdria, em qualquer nivel de go-
verno (federal, estadual ou municipal), a qualidade higienicossanitaria da carne bovina e, por

conseguinte, a seguranga alimentar ao consumidor.
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A fim de assegurar a oferta de carne bovina em adequadas condi¢des higienicossa-
nitdrias, o produto precisa ter sua qualidade mantida desde a saida do abatedouro-frigorifico até
os estabelecimentos comercializadores (PINTO, 2014).

Conforme Lugo Neto (2012), vérias doengas podem ser transmitidas pelo consumo
da carne ndo inspecionada, sendo divididas em doencas que se instalam no homem a partir de
animais infectados, como a tuberculose e a brucelose, em parasitdrias, como as teniases, que
podem acometer o homem devido ao consumo de carnes bovinas ou suinas com cisticercose, e
em toxinfec¢des alimentares, de origem microbiana, ocasionadas pelo consumo de carnes con-
taminadas com bactérias patogénicas, a exemplo de Salmonella spp.

A carne fresca é um dos alimentos mais pereciveis, portanto, necessita da aplicacdo
de procedimentos de conservacdo e armazenamento imediatamente apds o abate. O método
mais utilizado para prolongar a vida util da carne é o emprego da refrigeracdo. A carne fresca
deve ser mantida a baixas temperaturas de refrigeracdo, que comec¢a com o esfriamento de car-
cacas logo apds o abate, e continua no transporte, manipulacdo e exposi¢do de cortes para a
venda e no armazenamento destes cortes na geladeira do consumidor (ROCA, 2011).

Em geral, os alimentos expostos a venda nos mercados municipais de Sdo Luis-MA
sao manipulados em desconformidade com a legislacdo sanitdria vigente, constituindo assim
um risco a sadde publica. Esse risco se manifesta em func¢do de que boa parte dos manipuladores
ndo se preocupa com simples hébitos de higiene como cortar as unhas, usar luvas descartaveis
ou aparar a barba. Também persiste 0 péssimo costume de a mesma pessoa manipular o ali-
mento e receber o dinheiro dos clientes, constituindo-se uma fonte de contaminagdo por conter
diversos micro-organismos. Além disso, os alimentos sdo mantidos a temperatura ambiente,
prejudicando sobremaneira a manutencio das qualidades nutricionais, favorecendo uma mais
rapida deterioracdo do produto.

Outro importante aspecto a ser ressaltado é um hébito cultural presente em boa parte
da clientela dos mercados municipais em Sao Luis-MA, no qual as pessoas fazem questao de
comprar carne fresca, inclusive chegando a tocar nas pecas expostas para a venda, a fim de
finalizar a avaliacdo pessoal para a compra ou nao daquele alimento.

O diagnostico educativo (DE) € parte de um processo de educagdo sanitéria (ES),
segundo Improta (2015) sua fungdo € identificar o problema sanitario, sua dimensao e natureza,
assim como os fatores determinantes e condicionantes do problema em funcao da conduta dos
individuos envolvidos, servindo para avaliar as mudangas decorrentes do processo mediado

pela ES.
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A ES € a prética educativa que tem por objetivo ensinar a populagcdo (ou grupos
especificos) como adquirir hdbitos higi€nicos que promovam a sadde e evitem doengas, cujo
alicerce é a concepcdo de um planejamento que visa resultados positivos, beneficios e uma
eficiente politica de gestdo publica de saneamento basico (SALERA J UNIOR, 2009; ALVES,
2010; BARBOSA; VIEIRA, 2013).

1.1 Justificativa e Importancia do Estudo

Considerando a relevancia do comércio de carne bovina nos mercados municipais
em Sdo Luis-MA e o risco sanitdrio decorrente de préticas e comportamentos inadequados de
manipuladores e clientes, justifica-se a realizacdo de um diagndstico educativo sobre a temadtica,
a fim de identificar o grau de conhecimento dos atores envolvidos sobre o objeto da pesquisa
e, a partir do envolvimento dos gestores, o Poder Publico implante um projeto educativo junto

ao publico alvo do trabalho.

1.2 Objetivos
1.2.1 Geral

= Realizar diagndstico educativo com atores sociais sobre a importancia da qualidade da

carne bovina comercializada em dois mercados municipais de Sao Luis-MA.

1.2.2 Especificos

= [Identificar o perfil socioecondmico e cultural de atores sociais envolvidos na comercia-
lizacdo de carne bovina nos mercados municipais selecionados;

= [Identificar o grau de conhecimento, atitudes e comportamentos de atores sociais quanto
a qualidade da carne bovina comercializada nos mercados municipais participantes;

= Obter informagdes e subsidios suficientes para a elaboracdo de estratégias e atividades
educativas para o futuro Projeto Educativo Sanitario destinado aos manipuladores e aos

clientes dos mercados municipais dos bairros Cohab e Vila Palmeira, em Sao Luis-MA;
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= Realizar palestras educativas nas escolas participantes da pesquisa, tendo como base as
respostas dos estudantes a aplicacdo do questiondrio estruturado;
= Elaborar folders educativos para os manipuladores e para os clientes, considerando os

resultados alcangados pelo diagndstico educativo.

1.3 Estruturacio da Dissertacao

Este trabalho estd organizado em cinco capitulos:

= Capitulo I: refere-se as Consideracdes Iniciais do trabalho, em que estdo incluidas a
justificativa e importancia do estudo, além dos objetivos geral e especificos e estrutura-
c¢do do trabalho;

= Capitulo II: encontra-se a revisao de literatura desse trabalho, versando sobre o histérico
dos mercados municipais, a cadeia produtiva da carne, o consumo de carne bovina, edu-
cacdo sanitéria, o papel da refrigeracio na conservagdo da qualidade da carne bovina e
o papel dos servigos de inspecdo para a satude publica;

= Capitulo III: ¢ apresentado um artigo, resultado desta pesquisa, intitulado “Perfil socio-
econOmico e cultural de atores sociais sobre a qualidade da carne bovina comercializada
em dois mercados municipais de Sao Luis-MA”, submetido ao periddico Revista Bra-
sileira de Educacdo e Saude;

= Capitulo IV: esta o artigo “Condicdes de comercializacdo da carne bovina em dois
mercados municipais e percepcio de atores sociais sobre a qualidade”, submetido ao
periddico Biota Amazonia;

= Capitulo V: sdo apresentadas as consideracOes finais deste trabalho.
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2. REVISAO DE LITERATURA

2.1 Historico dos Mercados Municipais

De acordo com Ferretti (2000), ha estudos sobre feiras e mercados ha muito tempo;
relatos sobre mercados africanos, feiras latino-americanas, mercados camponeses da Asia, bem
como feiras e mercados europeus existentes desde a Idade Média.

Pintaudi (2006) relata que o mercado publico foi, desde os primérdios do capita-
lismo, uma forma de centralizar o comércio em um determinado lugar, o que facilitava o con-
trole sobre as trocas de mercadorias que ali se efetuavam, como também sobre as fontes abas-
tecedoras de produtos.

Nas cidades antigas sempre houve um edificio onde funcionava ou funciona o mer-
cado local de abastecimento de produtos destinados ao comércio dos moradores locais e arre-
dores, podendo funcionar diariamente ou em dias especificos, geralmente tendo um dia de
maior concentracao de comerciantes circunvizinhos. Havia um padrao dos mercados medievais
no século XIV, comum em Portugal, de onde os colonizadores trouxeram o modelo para o
Brasil. O mercado possui esta forma de organizagao fisico-estrutural no Brasil, a partir de con-
tatos com os colonos. No periodo colonial, registrou-se a presenga de poucas feiras regionais
especializadas no comércio de bovinos, como a antiga feira de Capoame, posteriormente subs-
tituida pela feira de Santana, e a feira dos Burros de Sorocaba-SP (MOTT, 1976).

O principal objetivo de quem frequenta os mercados brasileiros € comprar ou ven-
der, tendo em segundo plano a fun¢do de lazer e interacdo social. H4 uma parcela de pessoas
que veem os mercados tradicionais, especialmente os localizados nas cidades histdricas ou ci-
dades com mercados dotados de infraestrutura, como verdadeiros lugares de turismo e distracao
(FERRETTT, 2000).

Conforme Pintaudi (2006), a presenca do mercado publico na cidade ou em seus
arredores, quando existentes, seja de maneira tempordria ou perene, nunca foi questionada
como local de abastecimento de produtos, enquanto, em diferentes sociedades, configurou o
costume de ali se concretizarem as trocas indispensaveis a reproduc¢do da vida.

Ainda de acordo com Pintaudi (2006), o primeiro mercado regular da cidade de Sao
Paulo, estabeleceu-se no século XVIII, época em que a cidade possuia apenas 9.539 habitantes,
quando foram construidas as “casinhas” que vendiam produtos alimenticios ndo pereciveis
como arroz, milho, farinha, carne-seca, entre outros, e as “quitandas”, pequenas barracas onde

se vendiam géneros pereciveis, como legumes e frutas que demandavam um consumo imediato.
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A partir do século XIX, quando as comunicag¢des a maiores distancias se tornaram
mais comuns, através de ferrovias, os locais de vendas sofreram considerdveis alteracdes em
funcdo da centralizacdo do capital privado, principalmente. Até entdo, nas cidades, os mercados
eram os locais importantes para o abastecimento de variados produtos, ja4 que concentravam
especialmente a atividade, além do que, significam momentos de trocas nio materiais, que
‘abasteciam’ outras esferas da vida em sociedade (DUTRA, 2017).

O século XX foi marcado pela urbanizacao e industrializacdo, que representaram a
modernizacdo do pais, provocando intensas transformagdes do sistema de abastecimento de
alimentos nas cidades. Fatores e processos foram impondo mudancas, os quais incidem no sur-
gimento de outros equipamentos compondo uma cadeia diversa de abastecimento. Ao final da
primeira metade do Século XX, a concentracio da populagdo ainda vivendo no
campo caiu bastante, ao passo que as cidades cresceram em populacdo; multiplicaram-se as
politicas publicas visando a superacdo da baixa produgdo de alimentos; a continua formagao
e consolidacdo de um mercado interno de alimentos a medida que a agricultura e a inddstria, de
maos dadas, também cresceram; ampliou-se o surgimento de setores dominantes do sistema
de abastecimento de alimentos (LINHARES; SILVA, 1979).

A partir dos anos de 1950, o aprofundamento dos processos de urbanizacio e in-
dustrializacdo impulsionaram a diversificacdo dos equipamentos de abastecimento alimentar,
ainda marcado pela presenca nas cidades do varejo tradicional publico e privado, tais como
feiras, mercados municipais, armazéns, mercearias, emporios, padarias, agcougues € outros, 0
que muda aos poucos com a chegada de grupos internacionais que passam a monopolizar
a comercializacdo de géneros alimenticios, a exemplo dos supermercados (FREIRE, 2018).

O principal foco dos mercados municipais € a comercializa¢do de diversos produ-
tos, desde graos e doces até os mais detalhados objetos artesanais, porém, esses centros de co-
mércio representam muito mais do que a simples troca dinheiro-mercadoria. Na verdade, os
mercados municipais sdo a esséncia de determinada cidade, ou parte dela, o bairro. Os mercados
tém a impressionante capacidade de resguardar aquilo que foi esquecido e petrificado com o
processo de urbanizagdo (DUTRA, 2017).

Tendo em vista o processo de urbanizagdo acentuado a partir da segunda metade do
século XX no Brasil, os supermercados foram gradualmente se tornando o equipamento vare-
jista de abastecimento alimentar urbano mais importante, principalmente a partir dos anos 1970.
Mais recentemente, ja no século XXI, para atender nichos de mercado de consumo seletivos,

muitos destes tradicionais equipamentos modernizados passaram a ser denominados gourmet
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e, juntamente com novos e pequenos mercadinhos, chamados de lojas de bairro, lojas de con-
veniéncia, delikatesens e outros equipamentos, multiplicaram-se como uma tendéncia nas gran-
des cidades (PINTUADI, 2006; 2009; 2011).

No caso especifico dos mercados publicos, sdo varias as cidades brasileiras que
inovaram ao transformar esses espagos em atrativos local, nacional e internacionalmente a partir
de projetos de renovagao/refuncionalizacdo. Verifica-se, a partir de varios exemplos nacionais
e internacionais, que esse ¢ um dos argumentos para evitar a degradagao e o total abandono de
tradicionais equipamentos varejistas (FREIRE, 2018).

Com relacdo a regido Nordeste do Brasil, levando-se em consideracao alguns pon-
tos sobre mercados, destaca-se em Aracaju o Mercado Hortifrutigranjeiro Leite Neto, em Sal-
vador o Mercado Modelo, dentre outros lugares como Fortaleza, sdo cidades que tem suas his-
torias ligadas associadas diretamente ao surgimento de mercados (VARGAS; CASTILHO,
2015); assim, grande parte da histéria da cidade encontra-se interligada em interpretagdes que
podem ser levantadas nesses mercados publicos por meio de seus agentes, trabalhadores e con-
sumidores, revelando tragos identitdrios, socioculturais e econdmicos (BOURDIEU, 2010).

Em Sao Luis, destaca-se o Mercado da Praia Grande (também chamado de Casa
das Tulhas), originado na segunda metade do século X VIII, diretamente relacionado ao cresci-
mento econdmico do bairro da Praia Grande e, posteriormente, o declinio da atividade mercantil
influenciou a sua derrocada econdmica. A partir dos anos cinquenta do século XX, identificou-
se um processo de decadéncia, com a abertura de comunica¢io rodovidria entre a capital mara-
nhense e outros estados, de acordo com estratégias do Governo Federal (NORONHA, 2015).

O Mercado Central, um dos mais antigos da cidade de Sao Luis, foi construido na
segunda metade do século XIX, em 1864, tendo sido demolido e reconstruido em 1939, pelo
entdo Governador Paulo Ramos, quando passou a ser chamado de Mercado Novo, devido a
reconstru¢do; o local € onde funcionava o antigo gasdmetro, que abastecia os postes de ilumi-
nacdo publica de todo o centro da cidade; ja foi conhecido pela denominagdo de Largo do A¢ou-
gue Velho, em 1940 (FURTADO, 2016).

Em relacdo a higiene da cidade, abrangendo suas ruas, moradias, mercados,
matadouros e hospitais, Sao Luis encontrava-se no periodo da Primeira Republica (1889-1930)
com muitos problemas a serem solucionados (SOUSA, 2006).

O comércio de carnes em Sao Luis caracterizava-se pela falta de estrutura dos
locais destinados a esse servigo: o matadouro e o mercado. S3o Luis possuia no inicio do
século passado, um matadouro e um mercado municipal. O primeiro, achava-se no extremo da

rua Sao Pantaledo na praia da Madre Deus. Os cuidados com os animais que seriam abatidos
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no dito local eram precdrios ou quase inexistentes, segundo dentncia de um jornal local, infor-
mando que o gado que para 14 era mandado ficava dias e dias exposto ao sol e “as torturas da
sede e da sombra” (JORNAL DA MANHA, 30/08/1900 apud SOUSA, 2006).

Os problemas sanitdrios decorrentes do consumo de carne bovina foram relatados
por Amaral (1898 apud SOUSA, 2006): “o principal género de alimentagdo, a ‘carne verde’!,
era de mé qualidade, devido as condigdes higiénicas do matadouro™.

A carne comercializada era de qualidade inferior, considerando que as condi¢des
fisicas do Matadouro Municipal contribuiram para isso. A méd conservacdo do local e o
descuido com os residuos dos animais provocavam mau cheiro e colocavam em perigo a
saide dos moradores da regido. Por esse motivo, o matadouro constituia-se em um tormento
para as centenas de pessoas que moravam em suas vizinhancgas. Tais condi¢des eram reflexo
das insatisfatorias condi¢Oes gerais de higiene da cidade, que ainda ndo contava com servigos
minimos de saneamento, d4gua canalizada e tratada, esgoto sanitdrio, coleta regular de lixo e
servicos de sadde para atender a populacio (ALMEIDA, 2005; SOUSA, 2006).

A falta de cuidados dava-se desde o tratamento dado aos animais até o transporte
de carne para o acougue. A carne era transportada em carrogas comuns que durante o dia ser-
viam de transporte para qualquer coisa. J4 nos acougues, a carne continuava sob descuidos dos
préprios acougueiros que, em vez de zelarem pelo seu objeto de negdcio, procuravam cor-
rompé-lo para entregar ao consumo (SOUSA, 2006).

Em uma situagfio mais atual, para o professor Tiago Silva Moreira?, as feiras e mer-
cados possuem organizacao local e espacial em bairros periféricos, que surgem sem infraestru-
tura, mas a necessidade de consumo pela populacio da inicio ao espaco reservado para comer-
cializacdo de alimentos. A partir do crescimento dos bairros, hd duas vertentes possiveis: a da
falta de planejamento urbano (na qual as feiras e mercados se constituem sem organizagao, sem
estrutura e sem saneamento basico) e onde hd um planejamento, por meio da gestdo publica,
qualificando os comerciantes a luz da legislagcao sanitdria vigente, caracterizando um enfrenta-
mento do processo de exclusiao socioecondmica em dreas periféricas (informacgao verbal) (MO-
REIRA, 2018)°.

O professor ainda relatou que alguns mercados de Sdo Luis como os dos bairros

Cohab, Cidade Operdria, Jodo Paulo e Vila Embratel foram construidos em avenidas principais

| Referente as carnes frescas.

2 Mestre em Desenvolvimento Socioespacial pela UEMA e professor do Ensino Bésico, Técnico e Tecnoldgico

do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Maranhdo (IFMA).

3 Depoimento concedido por MOREIRA, T.S. Tiago Silva Moreira: depoimento [set. 2018]. Entrevistador:
Giovanni Martins Aratjo Junior. Sdo Luis: UEMA, 2018.
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desses bairros, atrapalhando a circulacio de transeuntes e até mesmo do transito, pois ficam em
areas de grande circulacdo e adensamento populacional, sem organizagdo especifica para ocu-
pacdo daquele espaco. Recomenda a educagao da populagao, tanto consumidora como a ven-
dedora de produtos alimenticios e finalizou afirmando que o correto seria a existéncia de mer-
cados destinados a essa comercializa¢do ou uma organizacao do espago voltada para os vende-
dores, os produtores, para o comércio dos seus produtos (informacdo verbal) (MOREIRA,
2018).

Para o professor, o Plano Diretor de Sao Luis € atualmente um enfrentamento cons-
tante de interesses diversos, tornando como pauta principal do documento a especulagdo imo-
bilidria, principalmente de 4reas de grande fluxo de capital, ficando as dreas periféricas, geral-
mente, esquecidas pelo Poder Publico (informacao verbal) (MOREIRA, 2018).

Ainda segundo o professor, falta interesse de dreas comuns, dentro do estudo me-
tropolitano, onde € preciso ter qualificacdo do espaco urbano, principalmente voltado para a
melhoria da qualidade de vida da populagdo; essa deveria ser a principal funcdo da cidade.
Nesse sentido, menciona algumas cidades como modelo em relacdo a esse planejamento, com
as suas devidas proporcdes, como Curitiba e algumas cidades paulistas; relatou que o Nordeste
do Brasil € a regido com a maior propor¢do de feiras e mercados inadequados, porém ha exem-
plos de locais de gestdo de feiras e mercados compartilhado com comércio de atividades arte-
sanais, como o Mercado de Fortaleza e o Mercado Modelo de Salvador, que possuem um olhar
historico, de modo que o Poder Publico garanta uma organizacdo diferenciada desses espacos
em razao do fluxo de capital e de turistas, sendo assim exce¢des na regido. Ele acrescentou que
nao hé no estado do Maranhdo exemplos de mercados bem-sucedidos como os anteriormente
citados e que o Mercado Central de Sao Luis, implantado a partir de requalificacdo urbana da
regido central da cidade, encontra-se jogado as tracas, ndo servindo de parametro para o pro-
cesso de planejamento urbano com espagos voltados a comercializa¢ao de alimentos (informa-

cdo verbal) (MOREIRA, 2018).

2.2 Pecuaria brasileira

Conforme dados da ABIEC, o rebanho bovino brasileiro em 2017 era de 221,81
milhGes de cabecas, sendo o maior rebanho comercial do planeta, representando R$ 433 bilhdes

para o Produto Interno Bruto (PIB) da pecuaria, e 31,00% do PIB do agronegdcio no mesmo

periodo: R$ 1,42 trilhdo. O PIB geral do pais foi de R$ 6,56 trilhdes em 2017 (ABIEC, 2018).
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As projecdes da Organizagdo das Nagoes Unidas para Alimentacdo e Agricultura
(FAO) para a produgdo de carnes no Brasil dao conta de um intenso crescimento nos proximos
anos e a expectativa € que a producao de carnes no Brasil continue seu rdpido crescimento na
proxima década. Os precos ao produtor tendem a crescer fortemente durante os préximos dez
anos, principalmente para as carnes suina e bovina, ao passo que os precos do frango devem
crescer a taxas mais discretas (OECD-FAQ, 2015).

Em relacdo a pecudria nordestina, o somatdrio dos rebanhos bovinos representou
aproximadamente 13,00% do total do rebanho bovino brasileiro em 2017, ficando a frente ape-
nas da Regido Sul (12,59%), e atrds das demais regides: Centro-Oeste (34,71%), Norte
(21,65%) e Sudeste (17,94%), conforme dados da ABIEC (ABIEC, 2018). A Bahia é o estado
nordestino de maior rebanho bovino com pouco mais de 10,5 milhdes de cabecas, o equivalente
a 4,74% do rebanho bovino brasileiro, seguido pelo estado do Maranhdo com 7,9 milhdes de
cabecas de bovinos, correspondente a 3,56% do rebanho bovino brasileiro (MARANHADO,
2018).

2.3 Cadeia Produtiva da Carne Bovina

O Regulamento de Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal
(RIISPOA) define carnes como massas musculares e os demais tecidos que as acompanham,
incluida ou ndo a base dssea correspondente, procedentes das diferentes espécies animais, jul-
gadas aptas para o consumo pela inspecao veterindria oficial (BRASIL, 2017).

O conceito de cadeia produtiva parte do principio de que a producao de bens pode
ser representada como um sistema, no qual os diversos atores estdo interconectados por fluxos
de materiais, de capital e de informacdo, objetivando suprir um mercado consumidor final com
os produtos do sistema (CASTRO et al., 2002).

Pires (2004) descreve a cadeia produtiva da carne bovina em trés fases, sendo:
antes da porteira, dentro da porteira e depois da porteira. A primeira fase abrangendo
material genético (reprodutores, s€émen e embrido); industria de insumos (produtos
veterindrios, ragdes, adubos, sal comum e mineral); inddstria de maquinas e equipamentos;
comercializacdo de animais; arame para cercas. A segunda fase sendo caracterizada pelas
atividades de cria, recria e engorda, com pecuaristas que realizam a engorda de bovinos, e
pecuaristas que mesmo trabalhando em outros segmentos da atividade, acabam por mandar

animais para o abate. Na terceira fase estdo os frigorificos e/ou abatedouros que trabalham



27

com Servico de Inspecao Municipal (S.I.M.), Servico de Inspecao Estadual (S.LE.), ou Servico
de Inspecao Federal (S.LF.); inddstria de couros (curtumes); inddstria de calcados e
manufaturados; inddstria quimica e farmacéutica; indudstria de racoes.

De acordo com a ABIEC, a pecudria de corte brasileira movimentou R$ 523,25
bilhdes em 2017, representando um crescimento de 3,60% em relacao a 2016, tendo sido criadas
353.725 vagas com carteira assinada em toda a cadeia produtiva da bovinocultura de corte
(ABIEC, 2018).

O Brasil abateu em 2017 um total de 23.173.462 bovinos apenas nos estabeleci-
mentos sob responsabilidade do Servigo de Inspecao Federal (S.I.F.) do Ministério da Agricul-
tura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA). Deste total, 361.549 bovinos foram abatidos nos es-
tabelecimentos sob inspe¢do federal no Maranhdo (BRASIL, 2018).

No estado do Maranhao, de acordo com dados da AGED, em 2017 foram abatidos
12.110 bovinos em trés abatedouros registrados no S.ILE. sob responsabilidade da Agéncia
(MARANHAO, 2018).

O municipio de Sdo Luis possui trés abatedouros de bovinos registrados junto ao
S.I.LM. da SEMAPA. Em 2017, foram abatidos 143.222 bovinos nesses estabelecimentos, con-
forme dados do 6rgdo municipal (SAO LUIS, 2018).

Apesar da considerdvel representatividade no comércio internacional, é necessario
que a cadeia da carne bovina brasileira avance e supere vdrias barreiras visando um
posicionamento futuro, consolidando, assim, produtividade, qualidade, eficiéncia e competiti-
vidade. Precisa avancar nos aspectos de seguranca sanitdria e certificacdo de qualidade de ori-
gem (rastreabilidade) do rebanho (TIRADO et al., 2008).

O sucesso futuro da industria de carne estd relacionado a adogdo de novas
tecnologias, inovagdes nos produtos, maior efici€éncia na produgdo e no processamento, geren-
ciamento da cadeia, uma eficiente e efetiva comunicacdo com os outros agentes envolvidos,
orquestrada por politicas publicas sérias e eficazes (PINHEIRO et al., 2008).

A abordagem utilizada deve ser de natureza sist€mica, pois qualquer falha nos
procedimentos adotados por um dos elos/agentes da cadeia pode comprometer a reputacio de
todos e do produto final (ZUCCHI; CAIXETA-FILHO, 2010).

Um importante empecilho para a cadeia produtiva da carne bovina € a ocorréncia
de febre aftosa, uma enfermidade infectocontagiosa aguda com potencial de transmissibilidade
extremamente alto entre os animais susceptiveis, podendo, em cerca de uma semana ou menos,

acometer a totalidade dos componentes de um rebanho afetado. A importancia do controle da
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doenca deriva das implicagcdes socioecondmicas, pois a doenga provoca perdas produtivas di-
retas como perda de carne e leite, abortamentos, mortes, menor capacidade produtiva, entre
outras perdas fisicas como também, perdas indiretas relacionadas como, por exemplo, a comer-
cializacdo de carnes (BORTOT; ZAPPA, 2013).

Em maio de 2018, a Organiza¢do Mundial de Saide Animal (OIE) declarou o Brasil
como pafs livre da febre aftosa com vacinagao, abrindo novas perspectivas para o maior expor-
tador de carne bovina do mundo, considerando as barreiras sanitdrias e comerciais impostas

pelos paises importadores ao produto brasileiro (PORTAL G1, 2018).

2.4 Consumo de Carne Bovina

A carne bovina estd presente no cotidiano da populacdo brasileira. Seu
consumo € cultural, uma vez que € utilizada de forma préatica, econdmica e versatil, exprimindo
comodidade ao consumidor (BARCELLOS et al., 2012).

Conforme dados da ABIEC (2018), o consumo de carne bovina per capita no Brasil
foi de 37,55 kg/hab./ano em 2017, ficando em segundo lugar, atrds apenas da Argentina (54,7
kg/hab./ano) e a frente de diversos paises como EUA (37,2 kg/hab./ano), Chile (26,9
kg/hab./ano), Canad4 (26,2 kg/hab./ano) e Uruguai (25,4 kg/hab./ano).

As projecdoes do MAPA mostram que o consumo de carne bovina no Brasil chegue
a 8.963 mil toneladas até 2027. Segundo o 6rgdo, a variacdo do consumo desse alimento no
pais no periodo entre 2017 e 2027 serd de aproximadamente 15,80%, permanecendo na segunda
posicdo, depois da carne de frango (11.865 mil toneladas e variacdo de 29,50%) e a frente da
carne suina (3.761 mil toneladas e variacdo de 28,90%) para o mesmo periodo (BRASIL, 2017).

As perspectivas do aumento de consumo de carne estdo alinhadas quanto ao au-
mento da renda financeira das familias. Esta afirmacao € sustentada pelo fato de que a carne é
vista como produto caro e almejado pela cultura ocidental (RAIMUNDO; BATALHA, 2012).

O aumento da classe média, apds o Plano Real, acomete o crescimento do consumo
de bens e servicos, aliados a busca por qualidade, praticidade e diversificacdo na producao de
alimentos. E assim, com objetivo de atender o mercado, as industrias estdo promovendo cons-
tantes alteragdes em seus produtos, buscando fidelizar seus consumidores e adquirir novos cli-
entes (RAIMUNDO; ZEN, 2010).

Dados recentes do Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE) demons-

tram que, no periodo de janeiro a junho de 2018, doze de treze cortes bovinos avaliados pelo
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Indice de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) apresentaram aumento de preco, sendo que
oito deles ficaram acima do Indice Geral calculado (2,60%); apenas o filé-mignon apresentou
reducdo de preco (-1,01%), conforme a Figura 1. O encarecimento da maioria dos cortes pode
ser atribuido a fatores como o inicio da fase de entressafra no Centro-Oeste, regido grande pro-
dutora dos graos utilizados na alimentacao animal, e a dificuldade de abastecimento de produtos
durante a paralisacdo que envolveu o setor de transportes em todo o Brasil (IBGE, 2018).

Figura 1. Percentual acumulado no ano dos cortes bovinos e do Indice Geral do Indice de Precos ao Consumidor
Amplo (IPCA) — janeiro a junho de 2018.

-1,01% TCSRSHon
Alcatra | 0,03%
Contrafilé _ | 0,23%

Peito | 1,34%

Lagarto comum | 1,58%

Indice geral NG 2,60 %

Chi de dentro | 2,90%

Miisculo | 2,91%

Patinho | 3,25%

Capa de filé | 3,25%

Costela | 3,38%

Pa | 3,83%

Acém | 4,19%

Lagarto redondo | 4,25%

-2,00% -1,00% 0,00% 1,00% 2,00% 3,00% 4,00% 5,00%

Fonte: Adaptado de IBGE. Diretoria de Pesquisas. Coordenacdo de Indice de Precos. Sistema Nacional de Indice
de Precos ao Consumidor. Jan-jun. de 2018.

2.5 Educacao Sanitaria

2.5.1 Conceito de educacao sanitaria

A Educacdo Sanitdria € a pratica educativa que tem por objetivo ensinar a populacao

(ou grupos especificos) como adquirir hdbitos higi€nicos que promovam a satde e evitem do-

encas, cujo alicerce € a concep¢do de um planejamento que visa resultados positivos, beneficios
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e uma eficiente politica de gestdo publica de saneamento basico (SALERA JUNIOR, 2009;
ALVES, 2010; BARBOSA; VIEIRA, 2013).

Segundo Improta (2015), Educacao Sanitdria ou Educa¢do em Saide é um processo
educativo que leva um determinado publico, conhecido em seus aspectos psicossociais, a pra-
ticar mudancas cognitivas, afetivas e psicomotoras frente aos problemas de ordem sanitéria, em
um processo de construcao, desconstrucio e reconstrucdo de saberes, visando a resolugdo des-
ses problemas, a partir de solucdes indicadas e executadas, junto com a prépria comunidade,
ou, voluntariamente, por ela mesma.

A educagdo sanitdria € um bragco importante na prevencao a quaisquer areas onde a
medicina veterindria priorize. Assim sendo, ela se torna essencial e indispensédvel a satde pu-
blica. Quem previne em tempo hébil, porquanto educa, ndo havendo necessidade de atuar cu-
rativamente (CONY FILHO, 2013).

O processo educativo quando conduzido de maneira reflexiva e construtivista, em
seu desempenho, promove o desenvolvimento das capacidades mentais e intelectuais do indi-
viduo, determinando a mudanca no seu comportamento, de forma consciente, ética e responsa-
vel (IMPROTA, 2015).

O educador sanitarista precisa lembrar as sabias palavras de Paulo Freire: “educar
ndo € transmitir conhecimentos, mas criar possibilidades para a sua produ¢do ou a sua constru-
¢a0” (FREIRE, 1996). Para Improta (2015), “fazer educacdo sanitdria € fazer defesa sanitaria

de forma inteligente”.

2.5.2 Diagnéstico educativo

O primeiro papel da educagdo sanitéria €, prioritariamente, conhecer o seu publico,
seus conhecimentos, suas atitudes e seus comportamentos sobre o tema, para estabelecer o di-
agnostico da situacdo educativa ou diagnéstico educativo. A partir de entdo, deve-se desenvol-
ver o senso critico dos diversos atores sociais envolvidos em um problema sanitério, estudado
pela defesa agropecudria ou levantado pela propria comunidade, levando o publico alvo a pro-
blematizar a sua realidade em um exercicio de reflexdo acerca do problema, suas causas e pos-
siveis solugdes para sua resolutividade (IMPROTA, 2015).

Um diagnostico educativo identifica um problema, para tanto € necessario conhecer
a magnitude de sua natureza e identificar fatores condicionantes ou determinantes do problema,

depois deve-se definir um programa educativo e medir as mudancas que forem ocorrendo. Para
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a definicdo de um programa devem ser realizados estudos retrospectivos, observacao, entrevis-
tas e pesquisa (IMPROTA, 2015).

Sao escassas as publicagdes de pesquisas que visam estudar o do saber e os com-
portamentos dos consumidores e comerciantes de carne quanto aos critérios de inspec¢ao, reco-
nhecimento dos selos e carimbos indicativos que a carne foi inspecionada, a questao da conser-
vacdo da carne, dentre outros (NAVARRO, 2014).

Nos estudos segundo Improta (2015), a coleta de dados deve ser ordenada e os da-
dos, por sua vez, devem ser mensurdveis e Uteis para posteriores avaliacdoes. Além disso, os
dados a serem levantados deverdo estar consoantes com as metas técnicas estabelecidas pelo
programa sanitério. Isto € importante, pois cada conclusdo levantada pelo diagndstico, devera
se estabelecer, no processo de planejamento, como um objetivo a ser tragado e alcangado. Os
métodos mais utilizados em um diagnodstico educativo sdo: estudos retrospectivos, observagao,
entrevista e pesquisa.

Para que se obtenha um bom DE € conveniente a utilizacio de todos os métodos de
coleta de dados possiveis. Levando-se em conta tanto os métodos quantitativos (entrevistas es-
truturadas) como os qualitativos (observacao direta ou participativa, entrevistas semiestrutura-
das, andlise de discursos). Assim, coleta-se o maior nimero de informagdes e dados possiveis

relativos ao tema que se pesquisa e ao publico participe do projeto (IMPROTA, 2015).

2.6 O papel da refrigeracio na conservacao da qualidade da carne bovina

A alimentacdo €, ap0s a respiracdo e a ingestdo de dgua, a mais basica das necessi-
dades humanas (CARNEIRO, 2003). Os consumidores estdo cada vez mais conscientes € exi-
gentes, buscando alimentos seguros e com praticidade, para adequacdo as diversas rotinas ace-
leradas do dia a dia (LEONARDI; AZEVEDO, 2018).

Os alimentos contém atividade bioldgica e, por isso, podem apresentar perda de
qualidade e reducao da vida de prateleira. Em todas as fases de seu processamento, os alimentos
estdo suscetiveis a processos deteriorantes e de contaminagdo, causadas principalmente por mi-
cro-organismos, enzimas e reacdes do oxigénio com o ar, modificando suas estruturas priméarias
(NESPOLO, 2015).

O homem, nos primodrdios de sua existéncia, adquiriu no¢do da influéncia dos me-
canismos de conservacdo de alimentos sem entender, porém, seus mecanismos de acdo. Os

antigos métodos de conservacdo ndo tinham bases cientificas, ndo havendo conhecimento de
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seus agentes alterantes e consequente desconhecimento da razao das modificacdes operadas nos
produtos, por mais que seus resultados fossem efetivos. Deste modo, por sua vulnerabilidade,
nao podiam cumprir totalmente suas finalidades, entretanto, deixaram conceitos pioneiros para
estudos que ainda hoje tem conceitos validos e seguidos (EVANGELISTA, 1998).

O século XX foi marcado pela implantacdo da drea de tecnologia de alimentos, cuja
industrializacdo em massa s6 foi possivel pela ado¢ao de métodos de preservagdo e conservacao
por ela instituidos. Esses métodos modernos, desde os mais simples até os mais elaborados,
proporcionaram maior variedade de produtos de alta qualidade (LEONARDI; AZEVEDO,
2018).

A conservacao de alimentos tem como objetivos manter a qualidade nutritiva e as
caracteristicas organolépticas, além de impedir a acdo de micro-organismos e de suas toxinas,
aumentando a vida de prateleira e a estabilidade dos produtos. Os processos de conservacao
visam eliminar ou inibir a acdo dos micro-organismos, evitar a proliferacio patogénica, impedir
reacOes enzimaticas, reduzir a velocidade das reacdes quimicas de oxidagdo e preservar as ca-
racteristicas originais da carne (FERNANDES, 2012).

As técnicas de armazenamento permitem que sejam preservadas no alimento suas
caracteristicas nutricionais e sabor, bem como a inibi¢ao ou retardo do crescimento e atividade
de micro-organismos. Para que o armazenamento seja efetivo, € necessério, em primeiro lugar,
que a matéria-prima seja de boa qualidade (CHARAVARA, 2014).

A carne fresca é um dos alimentos mais pereciveis e, portanto, necessita da aplica-
¢ao de procedimentos de conservacio e armazenamento imediatamente ap0ds o abate. O método
mais utilizado para prolongar a vida ttil da carne é o emprego da refrigeracdo. A carne fresca
deve ser mantida a baixas temperaturas de refrigeracdo, que comeca com o esfriamento de car-
cacas logo apds o abate, e continua no transporte, manipulacdo e exposi¢do de cortes para a
venda e no armazenamento destes cortes na geladeira do consumidor (ROCA, 2011).

A refrigeracdo pode ser conceituada como o abaixamento da temperatura do ali-
mento entre -1,5° C a 10°C, como forma temporéria até que se aplique outro método ou até
quando o alimento seja consumido. Neste método ndo hé elimina¢do de micro-organismos, po-
rém inibe seu ciclo de reproducdo e, consequentemente, retarda a deterioracdo dos alimentos
quando atacados, impedindo assim que, de certa forma, eles se desenvolvam de maneira a ndo
provocar danos nos alimentos, mantendo a qualidade original do alimento e prolongando um
pouco mais a sua vida ttil (LINO, 2014).

Ha varias modalidades de resfriamento: método convencional (ou usual), método

rapido e método ultrarrdpido ou shock (SOUSA, 2017). De acordo com Pardi (2006) o método
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convencional é a modalidade mais amplamente utilizada, na qual a temperatura da cadmara fria
¢ mantida entre 0 a 4°C, a velocidade de circulagc@o do ar é mantida na faixa de 0,3 a 1,0 m/s, a
umidade relativa do ar varia entre 85,00 e 95,00%; ndo h4 utilizacdo de aspersdo de dgua e a
perda de peso estimada € de 2,00 a 2,50%. No método rapido, conforme Roga (2011), a tempe-
ratura da cAmara € mantida de -1 a 2°C, com umidade relativa (UR) de 85,00 a 90,00% e velo-
cidade de circulagdo de ar de 2 a 4 m/s. As carcagas de bovinos atingem temperaturas iguais ou
inferiores a 4°C em 18-24 horas e suinos entre 12-16 horas. A perda de peso estimada é de
1,80%.

Segundo o mesmo autor, o método ultrarrdpido ou shock € assim descrito: inicial-
mente as carcacas sao mantidas por 2 horas em antecamaras com temperaturas de -8 a -5°C, UR
de 90,00%, e velocidade de circulacdo de ar de 2 a 4 m/s. Em seguida sdo transferidas para
camara a 0°C, UR de 90,00% e velocidade de circulacio de ar de 0,1m/s. A duracdo do resfria-
mento (para atingir < 4°C) € de 12 a 18 horas para bovinos e 8 a 12 horas para suinos. A perda

de peso estimada é de 1,30 a 1,40% (ROCA, 2011).

2.7 O papel dos Servicos de Inspecao para a Satde Publica

O Servigo Publico de Inspecdo tem por responsabilidade bésica a prévia fiscaliza-

cdo industrial e sanitdria de produtos de origem animal, definida pela Lei n°® 1.283/1950:

Art. 1° - E estabelecida a obrigatoriedade da prévia fisca-
lizacdo, sob o ponto de vista industrial e sanitario, de to-
dos dos produtos de origem animal, comestiveis e nao
comestiveis, sejam ou ndo adicionados de produtos vege-
tais, preparados, transformados, manipulados, recebidos,
acondicionados, depositados e em transito (BRASIL,
1950).

A Inspecdo Veterinaria realizada em frigorificos/abatedouros desempenha papel de
destaque na prevencao de doencas parasitdrias, entre outras transmissiveis ao homem (GAL-
VAO, 2008). A inspecdo sanitiria de carne beneficia as atividades preventivas, que sdo rele-
vantes para a saude publica, pois afastam do mercado carnes impréprias para o0 consumo € pre-
judiciais a saude da populacdo consumidora (SANTOS et al., 2010).

A fiscalizagdo inicia na propriedade rural e ocorrerd nos entrepostos e nas unidades

de processamento pela Unido, por meio do Ministério da Agricultura e pelas Secretarias Esta-
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duais de Agricultura. A inspecao dos estabelecimentos de comércio atacadista e varejista com-
pete aos 6rgaos de sauide publica, por meio da vigilancia sanitdria, exceto quando houver legis-
lagdo especifica (CNM, 2015).

Em 1989, a Lei n°® 7.889 alterou a Lei n°® 1.283/1950 e incluiu as secretarias ou
departamentos de Agricultura dos Municipios como competentes para realizarem a inspecao,
por meio do S.ILM., dos estabelecimentos cujos produtos sao comercializados dentro do terri-
torio municipal (BRASIL, 1989).

A descentralizac¢do do sistema de inspecao brasileiro foi concebida para reduzir o
abate clandestino. Esperava-se que os S.I.M., por exemplo, fossem mais eficientes no combate
ao abate clandestino. Entretanto, desde sua reestruturacdo, o problema ainda ndo desapareceu
(BRASIL, 2007).

No S.IF., os estabelecimentos de produtos de origem animal registrados podem
comercializar seus produtos em todo o territério nacional e at¢é mesmo exportar; no S.LE. os
estabelecimentos de produtos de origem animal registrados podem comercializar seus
produtos apenas dentro do seu respectivo estado e no S.I.M., por sua vez, os estabelecimentos
de produtos de origem animal registrados s6 podem vender seus produtos dentro da drea geo-
gréfica do seu municipio (PREZOTTO, 2013).

A defesa agropecudria foi normatizada pela Lei 9.712/1998, que define objetivos,
instancias responsdveis e cria os sistemas brasileiros de inspecao de produtos (SISBI), com foco
na promogao da sanidade vegetal e animal, na idoneidade dos insumos agropecudrios e na se-
guranca higienicossanitdria dos produtos agropecudrios destinados ao consumo da populagdo
(BRASIL, 1998).

A Lei 9.712/1998 instituiu também o novo sistema de inspe¢do, o Sistema Unifi-
cado de Atenc¢do a Sanidade Agropecuaria (SUASA), de adesdo voluntaria, regulamentado pelo
Decreto 5.741/2006, organizado de forma descentralizada e articulada entre a Unido, como ins-
tancia central e superior; os Estados e Distrito Federal, como instancia intermedidria; e os Mu-
nicipios, como instancia local (BRASIL, 2006).

Os Municipios sdo a unidade bésica desse sistema, pois contam com algumas par-
ticularidades diferenciadas das demais instancias: conhecem a realidade local das propriedades
e das empresas; possuem informacdes in loco sobre as principais producdes de origem animal
e vegetal; realizam o monitoramento das doencas diagnosticadas; possuem a capacidade de
ajustar a legislacdo a realidade da cultura local; e podem garantir a inocuidade dos alimentos,

principalmente os produzidos pelos pequenos estabelecimentos familiares (CNM, 2015).
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No estado do Maranhao o Servigo de Inspecdo Estadual (S.I.LE./MA) foi criado em
1993 e, hoje, € atribuicdo da AGED, que desde 2002, por meio da Coordenacdo de Inspecao
Animal (CIPA), vem intensificando a inspe¢do de produtos de origem animal no Estado, ga-
rantindo que a populagd@o tenha acesso a produtos com higiene e qualidade comprovados (MA-
RANHAO, 2018).

Em Sao Luis, o S.I.M. foi criado em 1995, por meio da Lei Municipal n° 3.383, de
15 de fevereiro de 1995 (SAO LUIS, 1995), sendo a sua execucdo de responsabilidade da ex-
tinta Secretaria Municipal de Produgao e Abastecimento (SEMPAB), que posteriormente foi
transformada em Instituto Municipal de Producdo e Renda (IPR) que, por sua vez, foi transfor-
mado em Secretaria Municipal de Agricultura, Pesca e Abastecimento (SEMAPA), pela Lei
Municipal n° 4.900, de 26 de dezembro de 2007 (SAO LUIS, 2007).

Segundo dados da Confederacdo Nacional dos Municipios (CNM), em 2012, ape-
nas 32,20% dos municipios brasileiros possuiam S.I.M. em funcionamento, criado por lei mu-
nicipal. A regido Sul se sobressai em relacdao as demais pelo alto indice de municipios com o
servico implantado: 65,70% no Rio Grande do Sul; 50,70% no Parand; e 63,60% em Santa
Catarina (CNM, 2015).

Nos municipios onde hd o S.I.LM. implantado, 79,60% dispde de servico médico
veterindrio para a inspe¢do sanitdria. Os servicos municipais sdo responsdveis pela inspecio de
mais de 4.000 estabelecimentos agroindustriais, dos quais 77,00% trabalham com carne e em-
butidos, leite e derivados (CNM, 2015).

Os municipios apresentaram uma expressiva evolucao na quantidade de abates fis-
calizados no periodo de 1997 a 2013, sinalizada com a amplia¢do no nimero de animais abati-
dos: um aumento de 217,00% nos abates de bovinos; 457,00% nos abates de suinos; € 279,00%
nos abates de aves (CNM, 2015).

Apesar da evolugdo nos nimeros e da maior participacdo dos municipios nos ulti-
mos anos, o ndmero total de inspecdes feitas sob a responsabilidade dos agentes locais ainda é
inferior frente ao realizado pelos servigos estadual e federal; contudo, demonstra o grande po-
tencial de desenvolvimento destes servi¢os de maneira que haja uma reducio nos abates infor-
mais nos pequenos estabelecimentos familiares que ndo atendem a legislagao (CNM, 2015).

A inspecdo sanitéria estd diretamente relacionada a melhoria da qualidade e segu-
ranca dos alimentos ofertados a populagdo, contribuindo também para a redugdo dos atendi-
mentos na rede de saude em fun¢do de infec¢des e intoxicagOes alimentares, otimizando assim

0s escassos recursos da gestao municipal.
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Perfil socioeconomico e cultural de atores sociais sobre a qualidade da carne bovina comercializada

em dois mercados municipais de Sao Luis-MA

Socioeconomic and cultural profile of social actors about the quality of the beef marketed in two muni-

cipal markets of Sdo Luis-MA

Resumo: A pesquisa teve por objetivo identificar o perfil socioecondmico e cultural de atores sociais sobre
a qualidade da carne bovina comercializada em dois mercados municipais de Sao Luis-MA. Para a realiza-
¢do do estudo, aplicaram-se questiondrios estruturados aos manipuladores, clientes, escolares e gestores.
Houve predominancia do sexo masculino em todos os grupos de entrevistados, exceto nos escolares, no
qual ambos os sexos foram igualmente representados; o grau de associativismo encontrado foi baixo, che-
gando a nulidade no grupo dos manipuladores; a renda familiar mais comum foi de um a trés saldrios
minimos. Fundamentando-se nos resultados encontrados pela pesquisa € possivel concluir que os grupos
entrevistados demandam a elaboracido de Projeto Educativo Sanitédrio pela Gestao Publica. Recomenda-se
a realizacdo de outros estudos para a identificacdo do perfil socioecondmico e cultural dos atores sociais
envolvidos no comércio de carne bovina em Sdo Luis-MA, para subsidiar o planejamento de politicas pu-
blicas voltadas a educacgdo sanitdria de clientes e de manipuladores de carne bovina nos mercados munici-
pais participantes.

Palavras-chave: Diagndstico educativo. Refrigeracdo. Qualidade higienicossanitéria.

Abstract: The research aimed to identify the socioeconomic and cultural profile of social actors about the
quality of beef marketed in two municipal markets of Sao Luis-MA. For the conduct of the study, applied
structured questionnaires to the handlers, customers, students and managers. There was a predominance of
males in all groups respondents, except in the students, in which both sexes were equally represented; the
degree of association found was low, coming to the nullity in the group of handlers; the most common
household income was one to three minimum wages. Basing of the results found by research it can be
concluded that the groups interviewed demanding so the elaboration of Health Education Project by the
public management. It is recommended to carry out other studies for the identification of socioeconomic
and cultural profile of the social actors involved in the beef trade in Sdo Luis-MA, to subsidize the planning
of public policies focused on health education of customers and beef handlers in the participating municipal
markets.

Key words: Educational diagnosis. Refrigeration. Hygienic and sanitary quality.
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INTRODUCAO

Trata-se de uma premissa bdsica para o sucesso de uma pesquisa o conhecimento sobre o perfil socio-
econdmico e cultural do ptblico envolvido. A partir de tais informagdes, o pesquisador pode relatar os
habitos, comportamentos, atitudes e preferéncias das pessoas, direcionando correta e coerentemente as es-
tratégias de atuacdo para implantacdo de um projeto educativo sanitdrio, considerando as formas de infor-
macao utilizadas pelo publico alvo, o melhor material didatico a ser utilizado e as relacdes estabelecidas
com a coletividade em questao.

De acordo com Improta (2015), para a¢des de educacao sanitdria devem ser considerados alguns pontos
fundamentais para se chegar ao sucesso de sua proposta educativa. O primeiro deles é que ela seja compa-
tivel com a realidade ambiental, social, cultural e econdmica do educando, considerando-se onde sera de-
senvolvida a acdo educativa. O segundo ponto € a finalidade: o que se pretende obter com o trabalho edu-
cativo, promovendo os desejos e anseios do publico trabalhado, sempre o envolvendo diretamente nas de-
cisOes, de forma democrética. O respeito ao povo, as suas potencialidades e limitacdes sao imprescindiveis.
Jamais essa medida podera ser impositiva, pré-fabricada, fruto exclusivo da cabeca do condutor do processo
educativo. O terceiro ponto a ser considerado € a instrumentalizacdo — quais os métodos e meios educativos
mais adequados para se trabalhar com os publicos especificos. Desta forma, podem-se utiliza-los para fa-
cilitar as discussoes, visando construir conhecimentos, para produzir reflexdes que levem a compreensao,
a apreensdo e a apropriacdo do conhecimento construido.

O pesquisador deve, portanto, estar devidamente a par do perfil do puiblico trabalhado, para conduzir
as acoes educativas de modo a aproveitar as potencialidades e preencher as lacunas deixadas pelo desco-
nhecimento sobre um risco sanitdrio a que 0 mesmo estd exposto, visando a protecao da satude publica pela
informacao e pela construgdo coletiva do conhecimento a partir da educagdo sanitaria.

Tendo em vista a relevancia do comércio de carne bovina nos mercados municipais em Sao Luis-MA
e o risco sanitdrio decorrente de préiticas e comportamentos inadequados de manipuladores e clientes, €
necessario um diagndstico educativo sobre a tematica. Neste contexto, o estudo foi realizado com o objetivo
de caracterizar o perfil socioecondmico e cultural de atores sociais sobre a importincia da qualidade da

carne bovina comercializada em dois mercados municipais de Sdo Luis-MA.
MATERIAL E METODOS
O municipio de Sdo Luis, situado no nordeste brasileiro, mais especificamente no norte do estado do

Maranhao, em um dominio geoambiental denominado de Golfao Maranhense, estd delimitado entre as co-

ordenadas geograficas 2° 24’ 10” e 2° 46° 37 de Latitude Sul e 44° 22’ 39” ¢ 44° 10’ 00” de Longitude
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Oeste. Ocupa 57,00% de todo o territdrio insular, abrangendo mais de 80,00% da populagdo existente na
Ilha do Maranhdo (SANTOS, 2015).

De acordo com o Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), a mais recente estimativa de
populacdo da capital maranhense € de 1.094.667 habitantes (IBGE, 2018).

A gestio local do Sistema Unico de Satide (SUS), comandada pela Secretaria Municipal de Satide de
Sao Luis (SEMUS), dividiu o municipio em sete Distritos Sanitarios (DS): Bequimao, Centro, Cohab, Co-
roadinho, Itaqui-Bacanga, Tirirical e Vila Esperanca (SAO LUIS, 2018).

A presente pesquisa foi realizada em dois mercados municipais localizados nos bairros Cohab — per-
tencente ao DS Cohab e denominado Mercado A — e Vila Palmeira — pertencente ao DS Bequimao e deno-
minado Mercado B, bem como em uma escola vizinha a cada mercado participante, denominadas respec-
tivamente de Escola A e Escola B.

O DS Cohab possui atualmente uma populacdo de 159.570 habitantes, sendo o terceiro mais populoso
de Sdao Luis-MA; o DS Bequimao, por sua vez, possui uma populacao de 241.092 habitantes, sendo o mais
populoso da capital maranhense, conforme dados da SEMUS (SAO LUIS, 2018).

Os atores sociais envolvidos nesta pesquisa sdo os manipuladores, clientes, escolares e gestores, con-

forme descricao na tabela abaixo, entrevistados no periodo de abril a agosto de 2018.

Tabela 1. Grupo de atores sociais entrevistados sobre a qualidade da carne bovina comercializada em dois mercados munici-

pais de Sao Luis-MA

Grupo Descricao Quantidade

Gestores Secretario Municipal de Agricultura 01
Secretdrio Municipal de Satide 01

Superintendente de Vigilancia Sanitéria 01

Vereadores da Comissdo de Agricultura 03

Vereadores da Comissao de Sadde 02
Clientes Mercado municipal A 370
Mercado municipal B 300

Manipuladores Mercado municipal A 19
Mercado municipal B 02
Escolares Escola A 200
Escola B 130
Total de entrevistados 1.029

A quantidade de manipuladores foi obtida junto a Secretaria Municipal de Agricultura, Pesca e Abas-
tecimento (SEMAPA), 6rgao municipal responsdvel pela gestao de cada mercado participantes da pesquisa
(SAO LUIS, 2017). A quantidade de clientes foi definida com base na cobertura da Estratégia Satde da

Familia (ESF) em cada bairro, conforme dados disponibilizados pela SEMUS, sendo 8.202 pessoas no
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bairro Cohab, tendo como nimero minimo de entrevistas 367 — equivalente a 4,47% do total; e 1.232 pes-
soas no bairro Vila Palmeira, tendo como nimero minimo de entrevistas 293 — equivalente a 23,78% do
total de pessoas cobertas pela ESF (SAO LUIS, 2017), sendo realizado um ajuste amostral para 370 e 300
entrevistas para os mercados dos bairros Cohab e Vila Palmeira, respectivamente.

Os dados referentes aos escolares foram obtidos junto as direcdes de cada unidade de ensino, sendo
que na Escola A, 391 estudantes foram listados no somatério do 6° ao 9° ano, nos turnos matutino e ves-
pertino, tendo como nimero minimo de entrevistas 194 — equivalente a 49,61% do total; e 179 estudantes
na Escola B cursando do 6° ao 9° ano, todos do turno vespertino, sendo 122 o nimero minimo de entrevistas,
equivalente a 68,15% do total, tendo sido realizado um ajuste amostral para 200 e 130 entrevistados para
as Escolas A e B, respectivamente. A faixa etdria dos estudantes variou de 10 a 16 anos em ambas as
escolas. A selecao dos estudantes foi aleatoria, considerando a dindmica de cada escola participante, medi-
ante adesdo voluntdria dos mesmos.

As quantidades de entrevistados dos grupos de clientes e escolares foram definidas com base no método
de Luchesa (2011) para populagdes finitas, com nivel de confianca de 95,00% (z = 1,96) e margem de erro
de 0,05 (5,00%).

Os gestores foram entrevistados em seus gabinetes, mediante solicitacdo de entrevista feita por oficio,
com agendamento realizado pelas assessorias/chefias de gabinete. Os membros deste grupo responderam
as perguntas de um questiondrio especifico, subdividido em uma parte estruturada e outra semiestruturada.

A coleta de dados foi realizada mediante entrevistas estruturadas, semiestruturadas e nao estruturadas.
Segundo Improta (2015), a entrevista estruturada é feita com base em formuldrios (questiondrios), com
questdes de multipla escolha. As questdes devem ser apresentadas ao entrevistado, porém sem mencionar
as alternativas, de modo a nao induzi-lo para uma resposta. Uma vez obtida a resposta, o entrevistador
devera enquadré-la na op¢cdo mais proxima.

Esse tipo de coleta de dados foi utilizado com os manipuladores de carne bovina dos Mercados Muni-
cipais selecionados, com seus clientes, com os gestores € com os escolares.

Todos os entrevistados assinaram um Termo de Consentimento Livre e Esclarecido (TCLE), ficando
claro que a participagdo era voluntdria e suas respostas foram andnimas, autorizando o uso dos dados uni-
camente para a presente pesquisa. No caso dos escolares, de ambas as unidades de ensino, os pais/respon-
saveis assinaram o documento, autorizando a aplicacdo do questiondrio aos estudantes.

Os questiondrios e 0 TCLE foram submetidos ao Comité de Etica em Pesquisa (CEP) da Universidade
Estadual do Maranhdao (UEMA), por meio Sistema de Informacdo Plataforma Brasil do Ministério da Sa-
ude, disponivel no enderego eletronico <http://plataformabrasil.saude.gov.br/login.jsf>, estando em con-
formidade com a Resolugao n°® 466, de 12 de dezembro de 2012, do Conselho Nacional de Saide — CNS
(BRASIL, 2012).
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O CEP/UEMA apreciou o projeto desta pesquisa sob o cddigo do Certificado de Apresentagcdo para
Apreciacao Etica (CAAE) n° 81635317.2.0000.5554, tendo sido aprovada, conforme Parecer n°® 2.534.793,
de 09 de marco de 2018.

Os dados foram organizados em forma de tabelas e gréficos no programa Microsoft Excel™ (versdo
2016), e analisados a partir de frequéncias simples (absolutas e relativas) dos dados obtidos, bem como
tabulacdo com respostas multiplas.

Na tabula¢do com respostas multiplas o (a) entrevistado (a) indicou mais que uma alternativa como
resposta, sendo calculada a média de respostas por entrevistado, ou seja, a relag@o entre o total de respostas
(TR) e o total de entrevistas (TE). A porcentagem das alternativas foi feita tendo como base o total de

entrevistados/respondentes.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Foram entrevistados 21 manipuladores de carne bovina nos dois mercados municipais participantes da
pesquisa. Desse total, 95,23% (n = 20) eram do sexo masculino. A maior parte pertence a faixa etaria acima
de 50 anos: 38,10% (n = 8). Quanto a escolaridade, a maioria dos entrevistados possui ensino fundamental
incompleto: 42,86% (n = 9). Nenhum dos entrevistados declarou fazer parte de nenhuma associagao, sin-
dicato, clube, partido politico etc. Em relacdo a renda familiar, dez dos entrevistados ndo quiseram informar,
equivalendo a 47,62% (n = 10) do total; entre os que informaram, sete possuem renda familiar de um a trés

saldrios minimos, correspondendo a 33,34% (n = 7) do total, conforme a Tabela 2.

Tabela 2. Perfil socioecondmico e cultural dos 21 manipuladores entrevistados sobre a qualidade da carne bovina comercia-

lizada em dois mercados municipais de Sdo Luis-MA

Varidvel N (%) Variavel N (%)
Sexo A que entidade € associado (a)?

Masculino 20 (95,23) Nao é filiado a nenhuma associa-

Feminino 14,77) cdo/sindicato 21 (10000

Faixa etdria (anos) Renda Familiar

20-30 3(14,28) Até 1 SM* 1(4,76)

31-40 5(23,81) >1a<3SM* 7 (33,34)

41-50 5(23,81) 4-6 SM* 3 (14,28)

> 50 8 (38,10) Nao gostaria de informar 10 (47,62)

Escolaridade

Fundamental Incompleto 9 (42,86)

Fundamental Completo 3 (14,28)

Médio Incompleto 7 (33,34)

Superior Completo 2(9,52)
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Dados semelhantes foram encontrados por Pinto (2014), ao analisar os comportamentos, atitudes e
conhecimentos dos varios atores sociais em relacao ao abate, consumo e comercializacdo de carne bovina
na Regido de Cod6-MA, em que 92,20% dos manipuladores entrevistados eram do sexo masculino, ja De-
vides et al. (2014), ao estudarem o perfil socioecondmico e profissional de manipuladores de alimentos em
Araraquara-SP, entrevistaram 63,00% (n = 121) de pessoas do sexo feminino ante 37,00% (n = 71) do sexo
masculino.

A faixa etdria predominante neste grupo foi a de pessoas acima de 50 anos de idade (38,10%), ja De-
vides et al. (2014) que encontraram 33,00% (n = 63) de pessoas entre 21 e 30 anos de idade como mais
frequente para o mesmo grupo.

O predominio de entrevistados com ensino fundamental incompleto (42,86%) neste grupo € corrobo-
rado pelo estudo de Dutra (2017) sobre funcdo, forma e transformacgdo do espaco urbano na regido Itaqui-
Bacanga, Sao Luis (MA), que constatou 51,00% e 56,00% de pessoas com a mesma escolaridade, em dois
mercados da capital maranhense.

Outro ponto a se destacar € o nulo grau de associativismo do grupo, no qual nenhum dos entrevistados
declarou fazer parte de qualquer associagao, sindicato, clube ou qualquer outra forma de coletividade.

No tocante a renda familiar, a maior parte dos entrevistados preferiu ndo prestar tal informacao: 47,62%
(n = 10); entre os que informaram, destacou-se a renda de um a trés saldrios minimos: 33,34% (n = 7).
Dutra (2017) relata que 69,00% e 48,00% dos manipuladores estdo na faixa de renda de um a dois salarios
minimos, o que corrobora com Devides et al. (2014) que constataram que 74,00% dos manipuladores en-
trevistados pertenciam a mesma faixa de renda.

Do total de entrevistados, a maioria é do sexo masculino — 51,79% (n = 347), pertence a faixa etéria
acima de 50 anos — 36,27% (n = 243), tem o ensino médio completo — 51,06% (n = 342) e ndo € filiada a
nenhuma associacao/sindicato — 94,04% (n = 630); apenas 1,95% (n = 13) entrevistados relataram fazer

parte de grupos como partidos politicos e conselhos profissionais.

Tabela 3. Perfil socioecondmico e cultural dos clientes entrevistados sobre a qualidade da carne bovina comercializada em

dois mercados municipais de Sao Luis-MA

Varidvel N (%) Varidvel N (%)
Sexo A que entidade € associado?

Masculino 347 (51,79) Associagdo de bairro 11 (1,64)

Feminino 323 (48,21) Sindicato (s) 12 (1,79)
Faixa etdria (anos) Clubes de servigos 3(0,44)

<20 21 (3,13) AssociagOes ligadas a Igreja 1(0,14)

20-30 122 (18,21) Outro (Partido Politico, Conselho Profissional etc.) 13 (1,95)

31-40 143 (21,35) Nao ¢é filiado a nenhuma associagdo/sindicato 630 (94,04)

41-50 141 (21,04)
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> 50 243 (36,27)

Escolaridade Renda Familiar
Fundamental Incompleto 90 (13,44) Até 1 SM* 4 (0,59)
Fundamental Completo 29 (4,32) >1a<3SM* 170 (25,38)
Médio Incompleto 57 (8,50) 4-6 SM* 62 (9,26)
Médio Completo 342 (51,60) > 7 SM* 30 (4,47)
Superior Incompleto 61 (9,10) Nao gostaria de informar 404 (60,30)
Superior Completo 84 (12,54)
Analfabeto 7 (1,04)

* SM: Saldrio Minimo = R$ 954,00 — Decreto n°® 9.255, de 29/12/2017 (BRASIL, 2017).

Quanto ao género dos entrevistados desse grupo, ocorreu ligeira predominancia do masculino —51,79%
(n =347) ante o feminino —48,21% (n = 323). Dados semelhantes foram encontrados em pesquisa de Pinto
(2014), quando entrevistou 50,40% (212) de clientes do sexo masculino e 49,60% (209) do sexo feminino,
conforme a Tabela 3.

Por outro lado, Navarro (2014), ao estudar a visdo de clientes, acougueiros e proprietarios de acou-
gues/representantes de estabelecimento em relacdo aos Servicos de Inspe¢do na Regido Central do munici-
pio de Lauro de Freitas-BA, entrevistou 60,00% de clientes do sexo masculino ante 40,00% do sexo femi-
nino.

Com relacdo a faixa etaria, predominou a ocorréncia de individuos acima de 50 anos, responsaveis por
36,27% (n = 243) do total. Albuquerque et al. (2017) entrevistaram predominantemente pessoas acima de
40 anos — 48,68% (37), em estudo sobre habitos de compra e consumo de carne em Senhor do Bonfim-BA.

A escolaridade predominante foi o Ensino Médio Completo: 51,06% (n = 342). Navarro (2014) em
Lauro de Freitas-BA entrevistou predominantemente clientes com Ensino Fundamental Incompleto
(27,00%). Dados semelhantes aos de Pinto (2014), na Regidao de Cod6-MA, que entrevistou 33,00% (139)
dos clientes que ndo concluiram o Ensino Fundamental.

A maior parte dos clientes entrevistados preferiu ndo informar a renda familiar: 60,30% (n = 404);
dentre os que informaram, sobressaiu-se a renda familiar de um a trés salarios minimos: 25,38% (n = 170).
Tais dados sdo corroborados pela pesquisa de Albuquerque et al. (2017), em que houve predominio da
mesma faixa de renda com 46,06% (35) dos entrevistados.

Em estudo sobre perfil e preferéncia de consumo de carne bovina em Boa Vista (RR), Pinheiro et al.
(2008) encontraram a faixa etdria de 17 a 30 anos — 41,00% (76) e o ensino médio completo — 47,00% (87)
como predominantes, corroborando os achados desta pesquisa quanto a escolaridade dos entrevistados.

O grupo dos escolares contou com a participacdo de 330 entrevistados, sendo 200 da Escola A e 130
da Escola B. Os estudantes cursam entre o 6° ¢ 0 9° anos do Ensino Fundamental, estando na faixa etaria

de 10 a 16 anos. A maioria dos entrevistados cursava o 7° ano — 32,12% (n = 106) e apenas 5,45% (n = 18)



188
189
190
191

192
193
194
195

196

50

declararam fazer parte de grupos ligadas a Igreja, como Catequese, Primeira Eucaristia, Crisma e outros;

307 estudantes, o equivalente a 93,03% (n = 307), ndo quis informar a renda familiar; dentre os que res-

ponderam a essa pergunta, a maior parte situa-se na renda familiar de um a trés saldrios minimos: 5,15% (n

= 17), conforme a Tabela 4.

Tabela 4. Perfil socioeconémico e cultural dos escolares entrevistados sobre a qualidade da carne bovina comercializada em

dois mercados municipais de Sao Luis-MA

Variavel N (%) Variavel N (%)
Sexo A que entidade € associado?
Masculino 165 (50,00) Outro (Grupos ligados a Igreja — Catequese, 18 (5,45)
Feminino 165 (50,00) Primeira Eucaristia, Crisma etc.)
Faixa etdria (anos) Naio ¢é filiado a nenhuma associacdo/sindicato 312 (94,55)

10-12 142 (43,03)

13-14 173 (52,43)

15-16 15 (4,54)

Escolaridade
Renda Familiar

6° ano 71 (21,52) 6 (1,82)
Até 1 SM*

7° ano 106 (32,12) 17 (5,15)
>1a<3SM*

8° ano 99 (30,00) ) ) 307 (93,03)
Nio gostaria de informar

9° ano 54 (36,16)

* SM: Saldrio Minimo = R$ 954,00 — Decreto n® 9.255, de 29/12/2017 (BRASIL, 2017).

Com relag@o ao grupo dos gestores, apenas oito pessoas foram entrevistadas. A maior parte € do sexo

masculino — 87,50% (n = 7), estd na faixa etdria entre 41 e 50 anos — 50,00% (n = 4), possui ensino superior

completo — 87,50% (n = 7) e renda familiar acima de sete saldrios minimos, conforme a Tabela 5.

Tabela 5. Perfil socioecondmico e cultural dos gestores entrevistados sobre a qualidade da carne bovina comercializada em

dois mercados municipais de Sdo Luis-MA

Varidvel N (%) Variavel N (%)
Sexo A que entidade € associado?
Masculino 7 (87,50) Sindicato (s). 2 (25,00)
Feminino 1(12,50) Outro (Partido Politico, Conselho Profissional etc.) 8 (100,00)
Faixa etaria (anos) Renda Familiar
31-40 3 (37,50) > 7 SM* 7 (87,50)
41-50 4 (50,00) Nao gostaria de informar 1 (12,50)
>50 1(12,50)
Escolaridade
Médio Completo 1(12,50)
Superior Completo 7 (87,50)

* SM: Saldrio Minimo = R$ 954,00 — Decreto n°® 9.255, de 29/12/2017 (BRASIL, 2017).
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H4 um claro dominio do sexo masculino em relagdo ao sexo feminino no grupo dos gestores entrevis-
tados: 87,50% (n = 7). Pinto (2014) constatou que 100,00% (27) dos gestores eram do sexo masculino em

seu estudo.

CONCLUSOES

Os dados obtidos nesta pesquisa permitiram caracterizar o perfil socioecondmico e cultural dos grupos
de entrevistados. Tal conhecimento € essencial para o planejamento de politicas publicas voltadas a educa-
cdo sanitdria de clientes e manipuladores de carne bovina nos mercados municipais participantes.

Com base nos resultados encontrados, alguns aspectos como faixa etdria e escolaridade podem ser
destacados no estudo dos fatores socioecondmicos e culturais em relacdo ao comportamento dos clientes
de carne bovina, considerando a maior frequéncia de pessoas com idade acima de 50 anos e o ensino médio
completo como o grau de escolaridade mais comum no grupo entrevistado.

Além disso, o grupo dos escolares, em sua maioria futuros consumidores de carne bovina, podera ser
acompanhado com atividades educativas desenvolvidas pelo Poder Publico, de acordo com o nivel de es-
colaridade e o grau de associativismo, visando a formacao de clientes que exijam seus direitos e atuem em

colaboracdo aos agentes de sautde publica.
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Condicoes de comercializacio da carne bovina em mercados municipais e percepcao
de atores sociais sobre a qualidade

Marketing conditions of beef in municipal markets and perception of social actors
about quality

RESUMO: Objetivou-se com a pesquisa avaliar as condi¢des de comercializagdo da
carne bovina em mercados municipais e a percep¢ao de atores sociais sobre a qualidade
desta. Para a realizacdo do estudo, aplicaram-se questiondrios estruturados aos manipula-
dores, clientes, escolares e gestores, além da observacdo direta para verificacdo do com-
portamento dos manipuladores e clientes. Constatou-se que em 95,24% (20) dos pontos
de venda de carne bovina havia presenca de caes e gatos, em 90,48% (n = 19) dos locais
de comercializagdo a carne estava exposta € sem conservagdo; a presenca de pano e a
manipulagdo de dinheiro foi observada em 100,00% (n = 21) dos mesmos. Em relacdo as
entrevistas estruturadas, 77,17% (n = 517) dos clientes responderam que compram carne
bovina em agougue sem inspe¢do; no mesmo grupo, 84,78% (n = 568) dos entrevistados
responderam desconhecer qualquer doenca transmitida pela carne bovina, 85,98% (n =
576) declararam a preferéncia pela compra da carne sem refrigeracdo. No grupo dos es-
colares, 99,10% (n = 327) dos entrevistados afirmaram desconhecer as doencas transmi-
tidas pela carne bovina e 51,22% (n = 169) declararam ter visto os selos/carimbos da
inspecao, porém nao sabem os significados. De acordo com os resultados dessa pesquisa,
pode-se concluir que os locais de comercializacdo de carne bovina nos dois mercados
municipais de Sao Luis — MA contrariam o requerido em legislacdes brasileiras para a
manipulacdo de alimentos, sendo constatados problemas sérios que podem comprometer
a qualidade dos produtos e colocar em risco a satde do consumidor. O baixo conheci-
mento dos manipuladores, consumidores e escolares em relacdo as doencas transmitidas
pela carne bovina, associado a preferéncia pela compra desta em temperatura ambiente
representam uma situacdo de risco para o consumo deste produto na drea estudada.

Palavras-chave: Diagnéstico educativo, Produtos Céarneos, Qualidade higi€nico-sanitéd-
ria.

ABSTRACT: The objective of this research was to evaluate the conditions of commer-
cialization of beef in municipal markets and the perception of social actors about the
quality of the beef. In order to carry out the study, structured questionnaires were applied
to the manipulators, clients, schoolchildren and managers, besides the direct observation
to verify the behavior of the manipulators and clients. It was found that in 95.24% (n =
20) of the points of sale of beef there were presence of dogs and cats, in 90.48% (n = 19)
of the commercialization sites the meat was exposed and without conservation; the pres-
ence of cloth and the manipulation of money was observed in 100.00% (n = 21) of the
same. Regarding the structured interviews, 77.17% (n = 517) of the clients answered that
they buy beef in a butcher's shop without inspection; in the same group, 84.78% (n = 568)
of the respondents answered the questionnaire to disclose any disease transmitted by beef,
85.98% (n = 576) declared a preference for buying meat without refrigeration. In the
group of schoolchildren, 99.10% (n = 327) of the respondents stated that they did not
know the diseases transmitted by beef and 51.22% (n = 169) stated they had seen the
stamps / stamps of the inspection, but did not know the meanings. According to the results
of this research, it can be concluded that the commercialization sites of beef in the two
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municipal markets of Sdo Luis - MA contravene what is required in Brazilian legislation
for the handling of foodstuffs can compromise the quality of products and endanger the
health of the consumer. The low knowledge of the manipulators, consumers and schoolers
regarding the diseases transmitted by the beef, associated with the preference for the pur-
chase of this one at room temperature represent a risk situation for the consumption of
this product in the studied area.

Key words: Educational diagnostics, Medical products, Hygiene and sanitary quality.
Introducao

O desenvolvimento das sociedades provocou marcantes mudancas na forma
como os consumidores percepcionam e selecionam os alimentos que consomem, associ-
ado a uma significativa evolucao do entendimento de qualidade. Assim, a sociedade esta
mais consciente de que a alimentagdo vai muito além da disponibilidade de alimentos em
quantidade. A qualidade do ponto de vista do consumidor depende da sua experiéncia,
seus conhecimentos, suas crencas € convic¢des e pode variar significativamente de um
individuo para outro (ALFNES, 2004).

Estudos que tratam das condi¢des de comercializacdo da carne bovina em mer-
cados publicos e feiras livres no Brasil sao numerosos (ALMEIDA et al., 2011; DINIZ et
al., 2013; COSTA et al., 2017; DE MELO et al., 2018; MARTINS; FERREIRA, 2018).
De igual forma, trabalhos cientificos na drea das preferéncias dos consumidores relativa-
mente aos atributos de qualidade da carne bovina sdao vastos (VERBEKE et al., 2010;
ANDRADE et al., 2013; VIEGAS et al., 2015). Porém, ndo € comum, na bibliografia,
estudos com a avaliacdo conjunta dessas duas tematicas.

Alimentos de origem animal, com destaque para as carnes (bovina, suina, aves e
pescado), sdo expostos a contaminagdes em todas as fases da cadeia produtiva — criacao
na propriedade rural, abate e distribui¢cdo do produto final ao consumidor. Logo, para
analisar a carne exposta a comercializacdo € essencial conhecer suas condi¢des de higi-
ene, conservagao, exposi¢ao e comercializacao (ROSSI et. al., 2014).

Estabelecimentos beneficiadores e comercializadores de carne e produtos car-
neos devem dispor de condi¢des higiénico-sanitdrias adequadas para impedir a multipli-
cacdo de micro-organismos ou outros efeitos danosos aos produtos. Nos mercados publi-
cos e feiras livres, os riscos de contaminacio podem ser maximizados, pois os alimentos
sd0 expostos em barracas sem refrigeracdo, sem prote¢do contra poeiras € insetos, tor-
nando um ambiente propicio para incorporar externamente materiais estranhos de origem
biolégica ou ndo (CORREIA; RONCADA, 1997; SOUZA et al., 2012).

Um aspecto importante na comercializacio de carnes, independente da origem,
¢ a manutenc¢do da temperatura (ANDRADE et al., 2013; ROSSI et. al., 2014), principal-
mente em regides mais quentes, como o estado do Maranhdo, que pode alcangar tempe-
raturas médias de 35°C em determinados periodos do ano (CHAVES et al., 2015). Nesses
locais, héd a necessidade de um controle rigoroso da temperatura para garantir a integri-
dade dos produtos carneos (ROSSI et. al., 2014). Temperatura ambiente e armazenamento
inadequado denotam uma situagc@o preocupante, principalmente porque podem propiciar
a proliferacdo de micro-organismos patogénicos que possuem temperatura de multiplica-
cdo ideal entre 25 e 40°C (MACEDO et al., 2009).
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Considerando uma carne bovina diferenciada — procedéncia confidvel, manipu-
lada em ambientes salubres, mantida em temperatura adequada etc. — esta representa ni-
chos de mercado relevantes. Nesse sentido, o estudo foi realizado com o objetivo de ava-
liar as condi¢des de comercializagdo da carne bovina em mercados municipais e a per-
cep¢ao de atores sociais sobre a qualidade desta.

Material e Métodos
Area de estudo

O municipio de S@o Luis, situado no nordeste brasileiro, mais especificamente
no norte do estado do Maranhdo, em um dominio geoambiental denominado de Golfao
Maranhense, esta delimitado entre as coordenadas geograficas 2° 24° 10” e 2° 46° 37 de
Latitude Sul e 44° 22° 39” e 44° 10’ 00” de Longitude Oeste. Ocupa 57,00% de todo o
territorio insular, abrangendo mais de 80,00% da populacdo existente na Ilha do Mara-
nhdo (SANTOS, 2015).

De acordo com o Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), a mais
recente estimativa de populacdo da capital maranhense € de 1.094.667 habitantes (IBGE,
2018).

A gestio local do Sistema Unico de Satde (SUS), comandada pela Secretaria
Municipal de Satde de Sdo Luis (SEMUS), dividiu o municipio em sete Distritos Sanit-
rios (DS): Bequimao, Centro, Cohab, Coroadinho, Itaqui-Bacanga, Tirirical e Vila Espe-
ranca (SAO LUIS, 2018).

A presente pesquisa foi realizada em dois mercados municipais localizados nos
bairros Cohab — pertencente ao DS Cohab — e Vila Palmeira — pertencente ao DS Bequi-
mao e, bem como em uma escola adjacente a cada mercado participante do estudo, deno-
minadas respectivamente de Escolas A e B.

O DS Cohab possui atualmente uma populagao de 159.570 habitantes, sendo o
terceiro mais populoso de Sdo Luis — MA; o DS Bequimao, por sua vez, possul uma
populacdo de 241.092 habitantes, sendo o mais populoso da capital maranhense, con-
forme dados da SEMUS (SAO LUIS, 2018).

Em cada mercado selecionado foram entrevistados manipuladores de carne bo-
vina e seus clientes, com aplicacdo de questionario especifico para cada grupo. Em cada
escola foram entrevistados estudantes de ambos os sexos do 6° a0 9° ano do Ensino Fun-
damental, selecionados aleatoriamente; os estudantes também responderam ao questiond-
rio aplicado aos clientes do mercado, tendo em vista que podem acompanhar seus
pais/responsaveis no momento da compra da carne bovina consumida pela familia, bem
como se tornardo consumidores desse alimento em um breve futuro.

Durante as visitas aos mercados foram realizadas observacdes diretas sobre as
praticas dos manipuladores e clientes que pudessem comprometer a qualidade da carne e
também as condi¢des de conservacgdo das carnes tanto no balcio de comercializagdao como
na estocagem.
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Publico alvo e delineamento amostral

Os atores sociais envolvidos nesta pesquisa foram os manipuladores, clien-
tes/consumidores, escolares e gestores (Tabela 1), entrevistados no periodo de abril a
agosto de 2018.

Tabela 1. Grupo de atores sociais entrevistados sobre qualidade da carne bovina comer-
cializada em dois mercados publicos municipais de Sdo Luis - MA. / Table 1.
Group of social actors interviewed about quality of beef traded in two municipal
markets of Sdo Luis - MA

GRUPO DESCRICAO QUANTIDADE

Secretario Municipal de Agricultura 01

Secretario Municipal de Satde 01

Gestores Superintendente de Vigilancia Sanitaria 01
Vereadores da Comissdo de Agricultura 03

Vereadores da Comissio de Sadde 02

Subtotaly 08
Clientes Mercado muni.c'%pal A 370
Mercado municipal B 300

Subtotal, 670

. Mercado municipal A 19
Manipuladores Mercado municigal B 02
Subtotals 21
Escolares Escola A 200
Escola B 130

Subtotals 330

TOTAL DE ENTREVISTADOS 1.029

A quantidade de manipuladores foi obtida junto a Secretaria Municipal de Agri-
cultura, Pesca e Abastecimento (SEMAPA), érgdo municipal responsdvel pela gestido de
cada mercado participantes da pesquisa (SAO LUIS, 2017a).

Na determina¢do do tamanho amostral para o grupo de clientes/consumidores e
escolares utilizou-se método de Luchesa e Chaves Neto (2011) para populacdes finitas,
com nivel de confianca de 95,00% (z = 1,96) e margem de erro de 0,05 (5,00%).

Para se estabelecer o tamanho da amostra de clientes/consumidores, foi adotado,
como valor de referéncia a cobertura da Estratégia Saide da Familia (ESF) em cada
bairro, sendo 8.202 pessoas no bairro da Cohab e 1.232 no bairro Vila Palmeira (SAO
LUIS, 2017b,c). Assim, foi realizado o ajuste estatistico da amostra para 370 individuos
no bairro da Cohab e 300 pessoas no bairro Vila Palmeira cobertas pela ESF.

Ja para o estabelecimento do tamanho da amostra de escolares, consideraram-se
os dados obtidos junto as dire¢des de cada unidade de ensino. Na Escola A, 391 estudan-
tes foram listados no somatério do 6° ao 9° ano, nos turnos matutino e vespertino, e en-
trevistados 200 estudantes — equivalente a 51,15% do total. Na escola B existiam 179
estudantes cursando do 6° ao 9° ano, todos do turno vespertino, sendo 130 entrevistados,
correspondendo a 72,62% do total. A faixa etaria dos estudantes variou de 10 a 16 anos
em ambas as escolas. A selecdo dos estudantes foi aleatdria, considerando a dinamica de
cada escola participante, mediante adesdo voluntdria dos mesmos.



59

Foram realizadas palestras nas duas escolas participantes da pesquisa, com base
nos resultados da aplicacdo dos questiondrios estruturados aos estudantes, em data agen-
dada junto a Direcdo Geral de cada unidade de ensino, em forma de apresentacdo de Po-
werPoint em projecdo de datashow, na qual os estudantes foram informados sobre os
percentuais de suas respostas para todos os quesitos constantes no questiondrio.

Os gestores foram entrevistados em seus gabinetes, mediante solicitacao de en-
trevista feita por oficio, com agendamento realizado pelas assessorias/chefias de gabinete.

Métodos de coleta de dados

A coleta de dados foi realizada mediante entrevistas estruturadas, semiestrutura-
das e ndo estruturadas e observagdes diretas. A entrevista estruturada foi aplicada com os
manipuladores de carne bovina dos Mercados Municipais selecionados, com seus clien-
tes/consumidores, 0s gestores e os escolares. A entrevista semiestruturada foi utilizada
com os gestores responsdveis, com a finalidade de permitir maior naturalidade ao entre-
vistado ao responder as perguntas; desta forma, o entrevistador obtém informacdes mais
sistematicas, facilitando a interpretacdo e o processamento dos dados obtidos. E as obser-
vacoes diretas foram utilizadas, no ambiente onde ocorre a comercializacao da carne bo-
vina, para detectar as atitudes e comportamentos de manipuladores e clientes, cuja con-
sequéncia seja o risco sanitario decorrente do consumo de carne possivelmente contami-
nada.

Decorrente dessas observagdes foi utilizada a entrevista ndo estruturada para ob-
ter-se maiores explicacdes de aspectos observados ou para maiores detalhamentos das
informacdes obtidas pela observacao ou pela entrevista estruturada. Neste sentido, foram
utilizados para cada grupo de atores selecionados os questiondrios, formularios de obser-
vacdes e entrevistas semiestruturadas.

Para a avaliacio das condi¢des de comercializacdo dos locais de venda da carne
bovina consideraram-se as Resolu¢des da Diretoria Colegiada (RDC) n° 275, de 21 de
outubro de 2002 e n° 216, de 15 de setembro de 2004, ambas da Agencia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA) (BRASIL, 2002, 2004).

Aspectos éticos e legais da pesquisa

Todos os entrevistados assinaram um Termo de Consentimento Livre e Esclare-
cido (TCLE), ficando claro que a participacdo era voluntdria e suas respostas foram and-
nimas, autorizando o uso dos dados unicamente para a presente pesquisa. No caso dos
escolares, de ambas as unidades de ensino, os pais/responsdveis assinaram o documento,
autorizando a aplicac@o do questiondrio aos estudantes.

Os questiondrios e o TCLE foram submetidos ao Comité de Etica em Pesquisa
(CEP) da Universidade Estadual do Maranhdao (UEMA), por meio do Sistema de Infor-
macao Plataforma Brasil do Ministério da Satde, estando em conformidade com a Reso-
lucdo n° 466, de 12 de dezembro de 2012, do Conselho Nacional de Satide — CNS (BRA-
SIL, 2012).

O CEP/UEMA apreciou o projeto desta pesquisa sob o cddigo do Certificado de
Apresentagio para Apreciagio Etica (CAAE) n° 81635317.2.0000.5554, tendo sido apro-
vada, conforme Parecer n°® 2.534.793, de 09 de marco de 2018.
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Andlise dos dados

Os dados foram organizados em forma de tabelas e graficos no programa Micro-
soft Excel™ (versdo 2016), e analisados a partir de frequéncias simples (absolutas e re-
lativas) dos dados obtidos, bem como tabulacao com respostas multiplas.

Na tabulagcdo com respostas multiplas o (a) entrevistado (a) indicou mais de uma
alternativa como resposta, sendo calculada a média de respostas por entrevistado, ou seja,
a relacdo entre o total de respostas (TR) e o total de entrevistas (TE). A porcentagem das
alternativas foi feita tendo como base o total de entrevistados/respondentes.

Resultados e Discussao

Os resultados obtidos nesse estudo foram similares para ambos os mercados ava-
liados, por isso, optou-se por centrar a apresentacio dos resultados e discussdo de forma
conjunta.

Observacdo direta

A primeira parte do estudo pretendeu direcionar as observacdes para as condi-
coes dos locais de comercializagdo da carne bovina. Com os resultados da observacao
direta, constatou-se que 100% (n = 21) desses locais comercializavam exclusivamente
carne bovina, 4,76% (n = 01) carne bovina e frango e 4,76% (n = 01) carne bovina e suina.

Referente as condi¢des higi€nicas das instala¢des, foram observados os itens pa-
redes, piso, forro e janelas (Tabela 2) e verificada que os mesmos estavam de algum modo
em desacordo com as RDCs n° 275, de 21 de outubro de 2002 e n°® 216, de 15 de setembro
de 2004 (BRASIL, 2002, 2004).

Tabela 2. Condic¢oes de higiene dos locais de comercializagdo de carne bovina em dois
mercados municipais de Sdo Luis -MA. / Table 2. Hygiene conditions at the beef
market in two municipal markets of Sao Luis -MA

ITEM ESCORE DE AVALIACAO* N (%) N (%)
Pare- Boa 9 (42,85) Tipo de Lajota 21 (100,00)
des Regular 12 (5§7.15) parede Ci- 0(0,00)

Ruim 0 (0,00) mento

Piso Boa 4 (19,05) Tipo de Lajota 21 (100,00)
Regular 11 (52.,38) piso Ci- 0(0,00)

Ruim 6 (28,57) mento
Forro Boa 4 (19,05)
Regular 14 (66,67)
Ruim 3 (14,28)
Janelas Boa 6 (28,57)
Regular 8 (38,10)

Ruim 7 (33,33)
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AMBIENTE
Presenca de Odor caracteristico de urina 16 (76,19)
caes e gatos Presenca de cdes e gatos vivos ou mortos 20 (95,24)
Residuos de sangue no balcdo, balanga e outros equipamentos 18 (85,72)
Sangue Residuos de sangue no piso, teto ou paredes 20 (95,24)
Residuos de sangue no manipulador 17 (80,95)

* RDC ANVISA n° 275/2002 (BRASIL, 2002) e n° 216/2004 (BRASIL, 2004).

Todas as paredes e pisos dos locais visitados eram do tipo lajota, sendo um as-
pecto positivo por representar material liso, impermedvel e lavavel. Porém, um percentual
elevado de ambos os itens apresentaram-se mal conservados, com rachaduras, trincas,
vazamentos, infiltracdes, bolores, descascamentos, caracterizando condicdes que varia-
ram de regulares a ruins.

Pinto (2014) constatou dados semelhantes em relacdo as paredes dos pontos de
venda de carne bovina visitados em seu estudo, no qual 44,70% apresentavam boas con-
dicdes, 22,00% regular e ruim, além de 11,30% ausentes; sobre os pisos, a autora relatou
35,60% para boas condic¢des, 48,50% para regular e 15,90% para condicdes ruins deste
item.

Souza et al. (2016) constataram a presenca de animais como cdes e gatos em
32,00% dos boxes analisados em estudo sobre boas praticas de manipulacdo de pescados
em mercados publicos do Recife — PE; os animais circulavam livremente nos locais estu-
dados, colocando em risco a seguranca dos consumidores, além de comprometer a higiene
dos espacos e a qualidade dos alimentos.

Nesse bloco de observagdes também foi avaliada a presenca de sangue em pisos,
tetos, paredes, balcao, balanca e outros equipamentos, assim como a presenga de exsudato
nos recipientes de acondicionamento da carne bovina e constatado alto percentual em
todos os itens (Tabela 1). E importante ressaltar que a presenca de exsudato em grande
quantidade nas carnes propicia um ambiente excelente para o desenvolvimento dos mi-
cro-organismos, propiciando uma rdpida deterioracdo. Souza et al. (2012) ao avaliarem
as condigdes higi€nico-sanitdrias de carnes comercializadas no municipio de Nossa Se-
nhora da Gléria — SE, evidenciaram que na maioria dos estabelecimentos avaliados, as
carnes refrigeradas eram armazenadas em recipientes pldsticos que acumulavam grande
quantidade de exsudato.

Para Costa (2014), a exsudagdo da carne esta relacionada com a capacidade de
retengdo de dgua (CRA), atributo ligado a transformacdo do musculo em carne. Este fato
ocorre quando o pigmento mioglobina e a hemoglobina, associadas ao ferro, possibilitam
a reacdo com oxigénio, provocando a alteracdo na coloracdo das carnes, tendo ocorrido
provavelmente devido a problemas de estresse no momento do abate, elevando o teor de
lactato, juntamente com a temperatura alta do muisculo, provocou a liberagao de dgua nas
carnes.

Outro ponto importante foi a presenga de refrigerador em 90,48% (n = 19) dos
locais avaliados. Porém, foi relatada a utilizagdo do equipamento unicamente ao final do
dia de trabalho, para armazenar o que nao foi vendido no dia e posterior exposicao das
carnes a temperatura ambiente no dia seguinte. Portanto, esses locais estdo em desconfor-
midade as boas préticas de manipula¢do no quesito refrigeracao.

De Melo et al. (2018) destacam que o congelamento confere maior beneficios
como método de conservacao dos alimentos, por conferir maior durabilidade as carnes e
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reduzir a possibilidade de proliferacdo de bactérias nocivas a saide. Lundgren et al.
(2009) ressalta que na carne congelada, a atividade microbiana e enzimética € interrom-
pida, bem como a velocidade de reagdes quimicas € substancialmente reduzida. Portanto,
a congelacdo é um excelente método de conservagdo da carne porque ocorrem alteracoes
em menor quantidade.

Utensilios como facas, ganchos, bandejas e serras foram avaliados quanto a hi-
gienizagio (Tabela 3). A excecdo da serra, os demais utensilios apresentaram higieniza-
c¢do classificada como regular. Resquicios de carne e sangue foram as principais incon-
formidades identificadas nesse quesito.

Tabela 3. Condic¢oes de higiene de utensilios em locais de comercializacdo de carne bo-
vina em dois mercados municipais de Sdo Luis-MA. / Table 3. Hygienic condi-
tions of utensils at beef commercialization sites in two municipal markets of Sao

Luis-MA
ITEM ESCORE DE AVALIACAO* N (%) N (%)
Boa 1(4,76) Tipode Cabo branco 21 (100,00)
Facas Regular 17 (80,96) faca Cabo de ma- 0 (0,00)
Ruim 3(14,28) deira
Gan- Boa 9 (42,86) Tipo de Aco/inox 21 (100,00)
chos Regular 12 (57,14) gancho Ferro 0 (0,00)
Ruim 0 (0,00)
Bande- Boa 4 (19,05) Tipo de Prato 0 (0,00)
. Regular 15 (71,43) bandeja Digital 21 (100,00)
Jas Ruim 2(9,52)
Boa 2 (9,52)
Serra Regular 8 (38,10)
Ruim 11 (52,38)
Pano Presente 21 (100,00)
Ausente 0 (0,00)

* RDC ANVISA n° 275/2002 (BRASIL, 2002) e n° 216/2004 (BRASIL, 2004).

E recomendado que os materiais utilizados nos locais de manipula¢io dos ali-
mentos sejam confeccionados de material que ndo transmitam substincias toxicas, odores
e sabores, que sejam ndo absorventes e resistentes a corrosao e capazes de resistir a repe-
tidas operacdes de limpeza e desinfeccdo, entre outras caracteristicas (BRASIL, 1997).
Constatou-se que a carne era exposta € manipulada em superficies plasticas e que
100,00% dos locais utilizavam panos para limpeza das maos e utensilios.

Nunes et al. (2010) afirmam que a higieniza¢do de equipamentos e utensilios é
fundamental no local onde sdo comercializados alimentos, esse procedimento minimiza
a contaminac¢do por micro-organismos e uma possivel contaminac¢ao cruzada.

O pano foi um utensilio verificado em todos os locais de comercializagao de
carne bovina avaliados. A utilizacdo de pano sujo acarreta diversos perigos, entre eles a
contaminacdo cruzada que ocorre devido as caracteristicas de umidade, residuos de carnes
aderidos ao tecido e presenca de micro-organismos patogénicos.

Em relacdo as caracteristicas dos manipuladores, 100,00% destes estavam em
desconformidade quanto ao uso dos seguintes equipamentos de protecdo individual
(EPTD’s): touca, mascara e avental (Tabela 4). Sobre a manipulagdo de dinheiro durante o
trabalho, 100,00% afirmaram realizar tal pritica constantemente.
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Tabela 4. Condi¢des de higiene dos manipuladores em locais de comercializacdo de
carne bovina em dois mercados municipais de Sao Luis-MA. / Table 4. Hy-
gienic conditions of the manipulators in commercial places of bovine meat in
two municipal markets of Sdo Luis-MA

ITEM ESCORE DE AVALIACAO* N (%)

Boa 0 (0,00)
Maos/unhas Regular 12 (57,15)

Ruim 9 (42,85)

Boa 0 (0,00)

Regular 0 (0,00)

Touca Ruim 0 (0,00)
Ausente 21 (100,00)

Boa 0 (0,00)

, Regular 0 (0,00)

Mascara Ruim 0 (0,00)
Ausente 21 (100,00)

Boa 0 (0,00)

Regular 1(4,76)

Avental Ruim 0.(0,00)
Ausente 20 (95,24)
Constantemente 21 (100,00)

Manipula dinheiro Eventualmente 0 (0,00)

Niao manipula dinheiro 0 (0,00)

* RDC ANVISA n° 275/2002 (BRASIL, 2002) e n° 216/2004 (BRASIL, 2004).

De acordo com a ANVISA (BRASIL, 2004), os manipuladores ndo devem fu-
mar, falar desnecessariamente, cantar, assobiar, espirrar, cuspir, tossir, comer, manipular
dinheiro ou praticar outros atos que possam contaminar o alimento, durante o desempe-
nho das atividades. Nunes et al. (2010) identificaram em sua pesquisa que 65,00% dos
manipuladores trabalhavam sem nenhuma protecdo nos cabelos, como bonés, gorros ou
tocas; 55,00% apresentam-se mal asseados, trabalhando com adornos, unhas grandes e
sujas.

Entrevistas Estruturadas

Foram entrevistadas 1.029 pessoas, distribuidas pelos grupos dos manipuladores
(n = 21), clientes/consumidores (n = 670), escolares (n = 330) e gestores (n = 8).

A respeito das exigéncias fundamentais para vender carne, 57,16% dos manipu-
ladores responderam a opg¢do “comprar carne por um prego acessivel ao consumidor,
mesmo que nao seja inspecionada”. Sobre a importancia dada a origem da carne comer-
cializada, 85,72% dos entrevistados reconheceram que o local de abate deva ter inspecao
sanitdria. Em relacdo as doengas adquiridas pelo consumo de carne bovina, 66,68% afir-
maram desconhecer, e 19,04% responderam conhecer a brucelose. Perguntados sobre o
reconhecimento da carne inspecionada, 66,68% afirmaram reconhecer pela cor da carne;
sobre o significado dos selos/carimbos da inspe¢do sanitdria, 52,40% dos manipuladores
afirmaram que ja viram, porém ndo souberam o significado dos mesmos. Sobre 0s riscos
sanitdrios decorrentes do comércio de carnes, 90,48% relataram a transmissdo de doengas
tanto para quem consome quanto para quem manipula (Tabela 5).
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Tabela 5. Perception of manipulators of two Sdo Luis-MA municipal markets on the
quality of beef. / Table 5. Perception of manipulators of two Sao Luis-MA mu-
nicipal markets on the quality of marketed beef

PERGUNTA N (%)
Que tipo de exigéncia é fundamental para vender carne?

Comprar carne de frigorifico com inspegao 3 (14,28)
Comprar carne de boa procedéncia, mesmo sem inspecao 3 (14,28)
Comprar carne por um preco acessivel ao consumidor, mesmo que ndo seja inspecionada 12 (57,16)
Manter uma boa higiene do estabelecimento 1(4,76)
Comprar carne de frigorifico com inspec¢do / Manter uma boa higiene do estabelecimento 1 (4,76)
Comprar carne de frigorifico com inspecdo / Manter uma boa higiene dos equipamentos 1. (4,76)

necessarios para a venda (facas, ganchos, balcao, pias, bandejas etc.)
Que doencas podem ser transmitidas pela carne?

Brucelose 4 (19,04)
Outra (s) 2(9,52)
Nio sabe 14 (66,68)
Carbuinculo sintomatico / Outras 1(4,76)
Como vocé sabe se a carne é inspecionada?
Por reconhecimentos dos selos 4 (19,04)
Por reconhecimento do carimbo 1(4,76)
Pela cor da carne 14 (66,68)
Nao sabe reconhecer, porque ninguém nunca ensinou como reconhecer 2(9,52)
O que significam esses selos/carimbos para vocé?
Ja viu, mas ndo sabe o que significa nenhum dos trés 11 (52,40)
Ja viu, e sabe o que significa pelo menos um deles 4 (19,04)
Ja viu e sabe o que significa pelo menos dois deles 4 (19,04)
Ja viu e sabe o que significam os trés 1. (4,76)
Nunca viu isso em qualquer embalagem 1(4,76)
Que tipo de riscos sanitarios envolve o comércio de carnes?
Transmissdo de doencas pela carne para quem consome 2(9,52)
Transmissdo de doengas tanto para quem consome quanto para quem manipula 19 (90,48)

Pinto (2014) constatou que 72,50% (n = 111) dos manipuladores entrevistados
nunca haviam visto os selos/carimbos de inspecdo sanitdria em qualquer embalagem e
14,40% (n = 22) ja os viram, mas desconheciam seus significados. Ja Navarro (2014),
relatou que 53,00% dos manipuladores entrevistados em Lauro de Freitas-BA conhecem
os selos/carimbos de inspec¢do sanitaria e sabem os seus significados.

Quanto aos clientes/consumidores entrevistados, 77,17% (n = 517) responderam
que compram carne bovina de acougue sem inspec¢do. A respeito das doengas adquiridas
pelo consumo de carne bovina, 84,78% (n = 568) afirmaram desconhecer o assunto, en-
quanto 8,22% (55) responderam conhecer verminose. Perguntados sobre o reconheci-
mento da carne inspecionada, 61,35% (411) afirmaram que ndo sabem reconhecer, porque
ninguém nunca ensinou. Sobre o significado dos selos/carimbos da inspe¢do sanitdria,
34,04% (228) dos clientes afirmaram que ja viram, porém nao sabem o seu significado.
Em relacio ao consumo da carne, 85,98% (576) dos clientes t€ém preferéncia em comprar
carne natural (Tabela 6).
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Tabela 6. Percep¢ao de clientes/consumidores de dois mercados municipais de Sao Luis-
MA sobre a qualidade da carne bovina. / Table 6. Perception of customers/con-
sumers of two municipal markets in Sao Luis-MA on the quality of beef.

PERGUNTA N (%)
De onde vem a carne que vocé compra para consumo?
De acougue sem inspecao 517 (77,17)
De acougue com inspecao 13 (1,94)
De supermercado com inspegao 17 (2,53)
Da prépria propriedade 1 (0,15)
Nio come carne bovina 2 (0,30)
De agougue sem inspe¢do / De agougue com inspegdo 53 (7,91)
De agougue sem inspe¢do / De supermercado com inspegao 57 (8,51)
De acougue com inspe¢do / De supermercado com inspegéo 10 (1,49)
Que doencas podem ser transmitidas pela carne?
Tuberculose 1(0,15)
Raiva 1(0,15)
Brucelose 14 (2,10)
Toxoplasmose 7 (1,04)
Cisticercose 7 (1,04)
Verminose 55 (8,22)
Nio sabe 568 (84,78)
Outra (s) 3(0,44)
Tuberculose / Brucelose 1(0,15)
Brucelose / Toxoplasmose 1(0,15)
Toxoplasmose / Teniase 1(0,15)
Toxoplasmose / Cisticercose 1(0,15)
Teniase / Cisticercose 6 (0,89)
Teniase / Verminose 3044
Como vocé sabe se a carne é inspecionada?
Pela informacdo do agougueiro 109 (16,27)
Por reconhecimentos dos selos 59 (8,81)
Por reconhecimento do carimbo 4 (0,59)
Pela cor da carne 17 (2,53)
Nio sabe reconhecer, porque ninguém nunca ensinou como reconhecer 411 (61,35)
Nio sabe reconhecer, mas gostaria de saber 68 (10,15)
Nio sabe e ndo se interessa em saber 1(0,15)
Por reconhecimentos dos selos / Pela cor da carne 1(0,15)
O que significam esses selos/carimbos para vocé?
Ja viu, mas néo sabe o que significa nenhum dos trés 228 (34,04)
Ja viu, e sabe o que significa pelo menos um deles 162 (24,17)
Ja viu e sabe o que significa pelo menos dois deles 30 (4,47)
Ja viu e sabe o que significam os trés 29 (4,33)
Nunca viu isso em qualquer embalagem 221 (32,99)
Como vocé prefere comprar a carne?
Refrigerada 57 (8,50)
Natural (carne verde) 576 (85,98)
Congelada 35 (5,22)
Nao compra carne, pois se auto abastece 1(0,15)
Refrigerada / Congelada 1(0,15)

Os escolares responderam ao mesmo questionario dos clientes/consumidores dos
mercados. Quanto a origem da carne, houve predominio da resposta “agougue com ins-
pecdo”. Um dado que chamou a atengao foi que 99,10% do grupo nao conhecia nenhuma
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doenga adquirida pelo consumo de carne bovina. Um percentual de 92,73% relataram ndo
saber reconhecer carne inspecionada; sobre o reconhecimento dos selos/carimbos da ins-
pecdo sanitdria, 51,22% disseram j4 ter visto, mas sem saber os seus significados, en-
quanto 42,73% relataram nunca ter visto os selos/carimbos de inspe¢do em qualquer em-
balagem; a respeito dos cuidados ao comprar carne bovina, 43,05% disseram nao conferir
nada; sobre o consumo de carne bovina entre os escolares entrevistados, 65,47% preferem
comprar carne natural (Tabela 7).

Tabela 7. Percepcao de escolares de dois mercados municipais de Sao Luis-MA sobre
a qualidade da carne bovina. / Table 7. Perception of schoolchildren from two
municipal markets in Sdo Luis-MA on the quality of beef

PERGUNTA N (%)
De onde vem a carne que vocé compra para consumo?
De acougue sem inspecao 131 (39,70)
De acougue com inspecao 150 (45,46)
De supermercado com inspegéo 47 (14,24)
De supermercado sem inspec¢éo 1(0,30)
De agougue sem inspe¢do / De agougue com inspegdo 1 (0,30)
Que doencas podem ser transmitidas pela carne?
Teniase 2 (0,60)
Cisticercose 1(0,30)
Nao sabe 327 (99,10)
Como vocé sabe se a carne é inspecionada?
Pela informacdo do agougueiro 1 (0,30)
Por reconhecimentos dos selos 21 (6,36)
Pela cor da carne 2 (0,60)
Nao sabe reconhecer, porque ninguém nunca ensinou como reconhecer 306 (92,72)
O que significam esses selos/carimbos para vocé?
Ja viu, mas ndo sabe o que significa nenhum dos trés 169 (51,22)
Ja viu, e sabe o que significa pelo menos um deles 18 (5,45)
Ja viu e sabe o que significa pelo menos dois deles 2 (0,60)
Nunca viu isso em qualquer embalagem 141 (42,73)
Como vocé prefere comprar a carne?
Refrigerada 9(2,72)
Natural (carne verde) 216 (65,47)
Congelada 98 (29,71)
Compra de qualquer jeito, desde que o prego seja favoravel 1 (0,30)
Nao compra carne, pois se auto abastece 2 (0,60)
Refrigerada / Natural (carne verde) 2 (0,60)
Natural (carne verde) / Congelada 2 (0,60)

Por fim, 37,50% dos gestores relataram que carne bovina comercializada em Sao
Luis - MA tem origem em abatedouro-frigorifico municipal com inspe¢do e de abate
clandestino realizado em propriedades rurais. A respeito das doengas adquiridas pelo con-
sumo de carne bovina, 25,00% destes afirmaram desconhecer, enquanto 37,50% respon-
deram brucelose como opcao. Perguntados sobre o reconhecimento da carne inspecio-
nada, 75,00% afirmaram que o fazem pelos selos de inspecao sanitaria. Sobre o signifi-
cado dos selos/carimbos da inspec¢do sanitdria, 75,00% dos entrevistados afirmaram que
Ja viram e sabem o que significam os trés selos apresentados no momento das entrevistas
(Tabela 8).
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Tabela 8. Percepcdo de gestores municipais das dreas de agricultura e saide de Sdo
Luis-MA sobre a qualidade da carne bovina. / Table 8. Perception of munici-
pal managers in the areas of agriculture and health of Sdo Luis-MA on the

quality of beef
PERGUNTA N (%)
De onde vem a carne que vocé compra para consumo?
De abates clandestinos em propriedades rurais 1(12,50)
Nio sabe de onde vem a carne bovina 2 (25,00)

De matadouro municipal sem inspecao / De matadouro municipal com inspe¢do / De aba- 2 (25,00)
tes clandestinos em propriedades rurais

De matadouro municipal com inspecdo / De abates clandestinos em propriedades rurais 3 (37,50)
Que doencas podem ser transmitidas pela carne?
Brucelose 2 (25,00)
Nio sabe 2 (25,00)
Outra (s) 2 (25,00)
Tuberculose / Raiva / Brucelose / Salmonelose / Toxoplasmose 1(12,50)
Salmonelose / Teniase / Cisticercose / Verminose 1(12,50)
Como vocé sabe se a carne € inspecionada?
Pela informacdo do agougueiro 1(12,50)
Por informagao de terceiros 1(12,50)
Por reconhecimentos dos selos 3(37,50)
Por reconhecimentos dos selos / Por reconhecimentos do carimbo 3 (37,50)
O que significam esses selos/carimbos para vocé?
Ja viu, e sabe o que significa pelo menos um deles 1(12,50)
Ja viu e sabe o que significa pelo menos dois deles 1(12,50)
Ja viu e sabe o que significa os trés 6 (75,00)

As informagdes reunidas sobre as percepgoes, interesses € comportamentos dos
atores sociais dessa pesquisa em relacdo a qualidade da carne bovina sdo salutares se-
gundo Viegas et al. (2015) para a construg@o de questionarios de preferéncias declaradas,
nomeadamente na defini¢do dos cendrios de escolha. Outrossim, esses resultados sdo re-
levantes para o planejamento de ac¢des educativas junto ao publico das escolas, conside-
rando o desconhecimento das doencas e dos selos/carimbos de inspecdo sanitdria, além
da preferéncia marcante pela compra de carne natural, de maior risco para a satide publica
em funcdo de contaminacao por micro-organismos.

Entrevistas Semiestruturadas

As entrevistas semiestruturadas foram compostas das seguintes perguntas: i)
Qual funcao/cargo exerce no municipio?; ii) O que o (a) senhor (a) sabe sobre essas mar-
cas/selos? Qual o seu significado? O que ela indica sobre o produto que as t€tm?; iii) Como
voceé vé as condicdes da carne bovina ofertada ao mercado consumidor, quanto as condi-
coes higi€nico-sanitdrias de abate?; iv) Enquanto gestor municipal, como gostaria que
fosse?; e, v) O que falta para concretizar essas condicdes que vocé relatou?

Estabelecendo uma sintese das respostas obtidas, sobre as marcas dos selos/ca-
rimbos de inspecao, foram destacadas que estes sao resultado de acdes em prol da saide
publica, bem como uma garantia de qualidade do alimento ofertado no municipio de Sao
Luis; indicaram, ainda, que a carne foi inspecionada por profissional médico veterindrio
e que todos os perigos foram averiguados.
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Sobre as condi¢des da carne bovina ofertada ao mercado consumidor de Sao
Luis, os entrevistados destacaram o abate clandestino como uma a¢do criminosa, bem
como foi mencionada uma campanha envolvendo vérios 6rgdos como a SEMAPA, a
Agéncia Estadual de Defesa Agropecudria do Maranhdao (AGED-MA), a Blitz Urbana de
Séo Luis, o Ministério Pablico do Maranhdo (MP-MA) e a Policia Civil do Maranhéo.

Na pergunta sobre como gostaria que fosse, enquanto gestor (a) municipal, ofer-
tada a carne bovina ao mercado consumidor, 100,00% relataram da carne bovina deveria
ser inspecionada, para isso, mais acdes intersetoriais envolvendo satide, abastecimento e
meio ambiente devam ser realizadas. Destacaram, ainda, que abatedouros-frigorificos
préoximos ao Aeroporto de Sdo Luis, caracterizam risco para a aviagdo. Enfatizaram a
importancia das acdes educativas, considerando que o custo de internagdao em leito do
SUS ¢ aproximadamente R$ 110,00 (cento e dez reais) por dia de internagdo, até o oitavo
dia. Portanto, seria mais vidvel economicamente prevenir € ndo tratar alguém que adquira
alguma doenca em razdo do consumo de carne bovina ndo inspecionada. Também foi
mencionado o desejo de haver um local apropriado nas feiras e mercados para a manipu-
lacdo de alimentos, com refrigeracdo apropriada e limpeza das feiras.

Sobre o que falta para a concretizagdo das condi¢des relatadas, os gestores men-
cionaram: (i) falta de estrutura financeira e de recursos humanos; (ii) auséncia de Parceria
Publico-Privada (PPP); e, (ii1) questdes or¢amentarias, demandando mais lutas dos pro-
fissionais envolvidos, a fim de dar subsidio aos gestores publicos para o entendimento da
importancia do comércio de carne bovina inspecionada e bem acondicionada em no mu-
nicipio de Sdo Luis-MA.

Conclusao

De acordo com os resultados dessa pesquisa, pode-se concluir que os locais de
comercializa¢do de carne bovina nos dois mercados municipais de Sdo Luis — MA con-
trariam o requerido em legislacdes brasileiras para a manipulacdo de alimentos, sendo
constatados problemas sérios que podem comprometer a qualidade dos produtos e colocar
em risco a saide do consumidor. Os maiores problemas estavam relacionados aos aspec-
tos fisicos (parede, piso, forro e janela), uso incorreto da refrigerag@o, o nao uso de EPI’s
e a manipulacdo recorrente de dinheiro ao manipular o produto cérneo.

Os resultados da percepgado dos atores sociais foram fundamentalmente de natu-
reza exploratdria e descritiva. O baixo conhecimento dos manipuladores, consumidores e
escolares em relacdo as doencas transmitidas pela carne bovina, associado a preferéncia
pela compra desta em temperatura ambiente representam uma situagdo de risco para o
consumo desse produto cdrneo na drea estudada. Dessa forma, o Poder Publico podera
dispor de elementos suficientes para a adocdo de Boas Praticas de Manipulacao relativas
ao acondicionamento da carne bovina comercializada, minimizando o risco sanitario de-
corrente da exposicdo do alimento em temperatura ambiente.
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5. CONSIDERACOES FINAIS

Tendo em vista os dados obtidos pela pesquisa, pode-se relatar que o desconheci-
mento das doengas que podem ser adquiridas pelo consumo de carne bovina nao inspecionada
€ um risco sanitdrio relevante para Sdo Luis-MA.

Além disso, os selos/carimbos de inspecao sanitdria sdo desconhecidos pela maioria
dos grupos entrevistados, representando consumidores que pouco ou nada exigem em relagao
a procedéncia da carne bovina adquirida.

Os gestores entrevistados destacaram os limites da burocracia, além de insuficién-
cia de recursos humanos como empecilho para a intensificacdo do combate ao abate clandestino
em Sao Luis-MA.

Os resultados obtidos pelo estudo denotam a insuficiéncia de atividades educativas
junto ao publico alvo da pesquisa, demonstrando a necessidade de cada servico de inspe¢ao ser
mais conhecido pela populacdo consumidora de carne bovina comercializada nos mercados
municipais selecionados.

O grupo dos escolares, futuros clientes do comércio de carne bovina, apresentou
baixo conhecimento sobre as doengas que podem ser adquiridas pelo consumo de carne bovina
de procedéncia duvidosa, bem como demonstrou ndo saber reconhecer se a carne foi inspecio-
nada ou ndo, caracterizando um risco sanitario potencial.

Faz-se necessdria a realizacdo de outros estudos com o publico alvo da pesquisa
também em outros Distritos Sanitarios de Sao Luis-MA, a fim de identificar o perfil socioeco-
ndmico e cultural, bem como o grau de conhecimento, atitudes e comportamentos dos atores
sociais envolvidos no comércio de carne bovina.

Esta pesquisa trouxe subsidios para a gestao publica elaborar e implementar Projeto
Educativo voltado aos ptblicos envolvidos na cadeia produtiva da carne, visando 2 minimiza-
cdo de riscos sanitdrios decorrentes do consumo de carne bovina de origem duvidosa, conforme
o perfil socioecondmico e cultural e o grau de conhecimento, atitudes e comportamentos de
manipuladores, clientes, escolares e gestores entrevistados.

Como forma de retribuicdo aos grupos que gentilmente participaram da pesquisa,
foram elaborados dois folders para os grupos de manipuladores e clientes dos mercados seleci-
onados (Apéndices I e J); o folder elaborado para o grupo dos manipuladores estd intitulado
“Boas Praticas para acondicionamento da carne bovina”, tendo em vista que a maioria deste
grupo expde a carne bovina em temperatura ambiente para os clientes, constituindo risco para

a satde dos mesmos; o folder elaborado para o grupo dos clientes esta intitulado “Carne bovina
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de boa procedéncia: saude para a sua familia”, considerando que boa parte deste grupo desco-
nhece os Servigos de Inspecdo Sanitdria e sua importancia para a satde publica.

Cada escola recebeu os dados das respostas dos estudantes em forma de palestra
expositiva, por meio de projecdo em datashow de apresentagdao em Microsoft PowerPoint (ver-
sdo 2016), com participacdo e interagdo dos mesmos, sendo realizadas nos dias 04/10/2018
(Escola A) e 09/10/2018 (Escola B).

A gestdo publica, representada pela SEMAPA, 6rgao municipal de Sdo Luis res-
ponsavel pela administracdo de ambos os mercados participantes desta pesquisa, recebera cépia
da mesma, apds todas as edi¢cdes e correcdoes necessdrias para fins de publicacdo em revista

cientifica.
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ANEXO A — NORMAS PARA PUBLICACAO EM PERIODICO
ARTIGO 1 (CAPITULO 3)
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MESTRADO
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REVISTA BRASILEIRA DE EDUCACAO E SAUDE - REBES

ISSN: 2358-2391

Estrato: B4 em Medicina Veterinaria

ROTEIRO PARA A ELABORACAO DO ARTIGO

Composicao sequencial do artigo
a) Titulo: no maximo com 18 palavras, em que apenas a primeira letra da primeira palavra
deve ser maiudscula; entretanto, quando o titulo tiver um subtitulo, ou seja, com dois pontos
(), a primeira letra da primeira palavra do subtitulo (ao lado direito dos dois pontos) deve
ser maiuscula.
b) Nome(s) do(s) autor(es):
= Deveri(ao) ser separado(s) por ponto e virgulas (;), escrito sem abreviagdes, nos quais
somente a primeira letra deve ser maitscula e o Gltimo nome sendo permitido 0 maximo
6 (seis) autores. Na versdo submetida a avaliacdo ndo deve ser identificado os autores.
= Colocar referéncia de nota no final do ultimo sobrenome de cada autor para fornecer,
logo abaixo, endereco institucional e E-mail:
* Em relagc@o ao que consta na sequéncia de autores informada na Submissdo a Revista,
ndo serdo permitidas alteracdes posteriores nessa sequéncia nem nos nomes dos autores.
¢) Resumo: no méximo com 250 palavras.
d) Palavras-chave: no minimo trés e no méaximo cinco, ndo constantes no Titulo, separadas
por pontos e com a primeira letra da primeira palavra maitscula e o restante mindscula.
e) Tituloem inglés: terd a mesma normatizacao do titulo em Portugués ou em Espanhol, sendo
itdlico.
f) Abstract: no maximo com 250 palavras, devendo ser tradugao fiel do Resumo.
g) Key words: terd a mesma normatizacdo das palavras-chave.
h) Introdugdo: destacar a relevancia da pesquisa, inclusive através de revisao de literatura, em
no maximo 2 paginas. Nao devem existir, na Introducao, equagdes, tabelas, figuras nem

texto tedrico basico sobre determinado assunto, mas, sim, sobre resultados de pesquisa.
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Deve constar elementos necessdrios que justifique a importancia do trabalho e no dltimo
paragrafo apresentar o(s) objetivo(s) da pesquisa.

Material e Métodos: deve conter informacdes imprescindiveis que possibilitem a repeti¢ao
da pesquisa, por outros pesquisadores.

Resultados e Discussdo: os resultados obtidos devem ser discutidos e interpretados a luz
da literatura.

Conclusoes: devem ser escritas de forma sucinta, isto é, sem comentarios nem explicagdes
adicionais, baseando-se apenas nos resultados apresentados.

Agradecimentos (facultativo)

Referéncias: O artigo submetido deve ter obrigatoriamente 75% de referéncias de periddi-
cos nos ultimos dez anos. Nao serdo aceitas citagdes bibliogréificas do tipo apud ou citado
por, ou seja, as citagdes deverdo ser apenas das referéncias originais. Ndo serdo aceitas
referéncias de anais de congressos. As referéncias de trabalhos de conclusao de curso (mo-

nografias, dissertacdo e teses) devem ser evitadas.

Para os artigos escritos em Inglés, titulo, resumo e palavras-chave deverdo, também, constar

em Portugués e, para os artigos em Espanhol, em Inglés; vindo em ambos os casos primeiro no

idioma principal.

Edicao do texto

a) Processador: Word for Windows

b) Texto: fonte Times New Roman, tamanho 12. Nao deverdo existir no texto palavras em
negrito nem em itdlico, exceto para o titulo em inglés, itens e subitens, que deverdo ser em
negrito, e 0s nomes cientificos de espécies vegetais e animais, que deverdo ser em itélico.
Em equagdes, tabelas e figuras ndo deverao existir itdlico e negrito. Evitar pardgrafos muito
longos.

c) Espacamento: com espago entre linhas de 1,5,

d) Pardgrafo: 0,75 cm.

e) Pagina: Papel A4, orientacdo retrato, margens superior e inferior de 2 cm e esquerda e
direita de 1,5 cm, no maximo de 20 paginas com nimeros de linhas para artigos e 10 pagi-
nas numeradas para nota cientifica.

f) Todos os itens em letras maidsculas, em negrito, alinhados a esquerda.
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g) As grandezas devem ser expressas no SI (Sistema Internacional) e a terminologia cientifica

deve seguir as convengdes internacionais de cada drea em questao.

h) Tabelas e Figuras (graficos, mapas, imagens, fotografias, desenhos).

As tabelas e figuras com texto em fonte Times New Roman, tamanho 8-10, e ser inse-
ridas logo abaixo do pardgrafo onde foram citadas a primeira vez. Exemplos de citacdes
no texto: Figura 1; Tabela 1. Tabelas e figuras que possuem praticamente o mesmo titulo
deverdo ser agrupadas em uma tnica tabela ou figura criando-se, no entanto, um indi-
cador de diferenciacdo. A letra indicadora de cada sub-figura em uma figura agrupada
deve ser maitscula (exemplo: A), posicionada ao lado esquerdo superior da figura. As
figuras agrupadas devem ser citadas no texto, da seguinte forma: Figura 1A; Figura 1B;
Figura 1C.

As tabelas ndo devem ter tracejado vertical e 0 minimo de tracejado horizontal. Inclua
o titulo da tabela, bem como as notas na parte inferior dentro da prépria Tabela, ndo no
corpo do texto.

As figuras ndo devem ter bordadura e suas curvas (no caso de graficos) deverdo ter
espessura de 0,5 pt, podendo ser coloridas, mas sempre possuindo marcadores de le-
genda diversos. O titulo deve ficar acima da figura. Para nio se tornar redundante, as
figuras nao devem ter dados constantes em tabelas. Gréficos, diagramas (curvas em ge-
ral) devem vir em imagem vetorial. Quando se tratar de figuras bitmap (mapa de bit), a
resolugdo minima deve ser de 300 bpi. Os autores deverdo primar pela qualidade de
resolucao das figuras, tendo em vista, boa compreensdo sobre elas. As unidades nos

eixos das figuras devem estar entre paréntesis.

Exemplos de citacoes no texto

As citacdes devem conter o sobrenome do autor, que podem vir no inicio ou no final. Se colo-

cadas no inicio do texto, o sobrenome aparece, apenas com a primeira letra em maitsculo.

Ex.: Segundo Chaves (2015), os baixos indices de precipitagao [...]

Quando citado no final da citagcdo, o sobrenome do autor aparece com todas as letras em mai-

usculo e entre parénteses.

Ex.: Os baixos indices de precipitagdo (CHAVES, 2015)

Citagdo direta (E a transcricio textual de parte da obra do autor consultado).
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a) Até trés linhas

As citacdes de até trés linhas devem ser incorporadas ao pardgrafo, entre aspas duplas.

Ex.: De acordo com Alves (2015 p. 170) “as regidoes semiaridas tém, como caracteristica prin-
cipal, as chuvas irregulares, variando espacialmente e de um ano para outro, variando conside-
ravelmente, até mesmo dentro de alguns quilometros de distancia e em escalas de tempo dife-

rentes, tornando as colheitas das culturas imprevisiveis”.

b) Com mais de trés linhas

As citagdes com mais de trés linhas devem figurar abaixo do texto, com recuo de 4 cm da
margem esquerda, com letra tamanho 10, espaco simples, sem itdlico, sem aspas, estilo “bloco”.
Ex.:

Os baixos indices de precipitacdo e a irregularidade do seu regime na regido Nordeste, aliados
ao contexto hidrogeoldgico, notadamente no semidrido brasileiro, contribuem para os reduzidos
valores de disponibilidade hidrica na regido. A regido semiérida, além dos baixos indices plu-
viométricos (inferiores a 900 mm), caracteriza-se por apresentar temperaturas elevadas durante
todo ano, baixas amplitudes térmicas em termos de médias mensais (entre 2 °C e 3 °C), forte
insolacdo e altas taxas de evapotranspiracao (CHAVES, 2015, p. 161).

Citacao Indireta (Texto criado pelo autor do artigo com base no texto do autor consultado (trans-
cricdo livre).

Citacao com mais de trés autores, indica-se apenas o primeiro autor, seguido da expressao et al.
Ex.: A escassez de dgua potdvel é uma realidade em diversas regides do mundo e no Brasil e,
em muitos casos, resultante da utilizacdo predatdria dos recursos hidricos e da intensificacao

das atividades de carater poluidor (CRISPIM et al., 2015).

SISTEMA DE CHAMADA

Quando ocorrer a similaridade de sobrenomes de autores, acrescentam-se as iniciais de seus
prenomes; se mesmo assim existir coincidéncia, colocam-se os prenomes por extenso.

Ex.: (ALMEIDA, R., 2015) (ALMEIDA, P., 2015)

(ALMEIDA, RICARDO, 2015) (ALMEIDA, RUI, 2015)
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As citagdes de diversos documentos do mesmo autor, publicados num mesmo ano, sdo distin-
guidas pelo acréscimo de letras mindsculas, em ordem alfabética, apds a data e sem espaceja-
mento, conforme a lista de referéncias.

Ex.: Segundo Crispim (2014a), o processo de ocupacio do Brasil caracterizou-se pela falta de
planejamento e consequente destrui¢do dos recursos naturais.

A vegetacdo ciliar desempenha func¢do considerdvel na ecologia e hidrologia de uma bacia hi-

drogréfica (CRISPIM, 2014b).

As citacdes indiretas de diversos documentos de varios autores, mencionados simultaneamente,
devem ser separadas por ponto e virgula, em ordem alfabética.

Virios pesquisadores enfatizam que a pegada hidrica € um indicador do uso da dgua que con-
sidera ndo apenas o seu uso direto por um consumidor ou produtor, mas, também, seu uso in-

direto (ALMEIDA, 2013; CRISPIM, 2014; SILVA, 2015).

a) Quando a citacio possuir apenas um autor: Folegatti (2013) ou (FOLEGATTI, 2013).

b) Quando a citagdo possuir dois autores: Frizzone e Saad (2013) ou (FRIZZONE; SAAD,
2013).

¢) Quando a citacao possuir mais de dois autores: Botrel et al. (2013) ou (BOTREL et al.,
2013).

Quando a autoria do trabalho for uma instituicado/empresa, a citagdo devera ser de sua sigla em

letras maidsculas. Exemplo: EMBRAPA (2013).

Referéncias

As bibliografias citadas no texto deverao ser dispostas na lista em ordem alfabética pelo tltimo
sobrenome do primeiro autor e em ordem cronoldgica crescente, e conter os nomes de todos os
autores. CitagOes de bibliografias no prelo ou de comunicagdo pessoal ndo sdo aceitas na ela-
boragdo dos artigos. A seguir, sdo apresentados exemplos de formatacgao:

a) Livros

NAAS, 1. de A . Principios de conforto térmico na producio animal. 1.ed. Sdo Paulo: Icone
Editora Ltda, 2010. 183p.
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b) Capitulo de livros

ALMEIDA, F. de A. C.; MATOS, V. P.; CASTRO, J. R. de; DUTRA, A. S. Avaliacdo da
qualidade e conservacao de sementes a nivel de produtor. In: Hara, T.; ALMEIDA, F. de A.
C.; CAVALCANTI MATA, M. E. R. M. (eds.). Armazenamento de graos e sementes nas pro-
priedades rurais. Campina Grande: UFPB/SBEA, 2015. cap.3, p.133-188.

¢) Revistas

PEREIRA, G. M.; SOARES, A. A.; ALVES, A. R.; RAMOS, M. M.; MARTINEZ, M. A.
Modelo computacional para simulagdo das perdas de 4gua por evaporacdo na irrigagao por as-
persdo. Engenharia Agricola, v.16, n.3, p.11-26, 2015. 10.18378/rebes.v7i2.4810.

d) Dissertacoes e teses

DANTAS NETO, J. Modelos de decisdo para otimizacao do padrdo de cultivo em dreas irri-
gadas, baseados nas func¢des de resposta da cultura a dgua. 2015. 125f. Dissertacdo (Mestrado
em Sistemas Agroindustriais) Universidade Federal de Campina Grande, Pombal. 2015.

e) Informagdes do Estado

BRASIL. Ministério da Sadde. Secretaria da Vigilancia Sanitdria. Portaria n°® 216, de 15 de
setembro de 2004. Aprova o regulamento técnico de boas préticas para servigcos de alimenta-
cdo. Didrio Oficial da Unido; Poder Executivo, 2004.

Outras informagdes sobre normatizagdo de artigos:

a) Na descri¢do dos parametros e varidveis de uma equacdo deverd haver um traco sepa-
rando o simbolo de sua descri¢cdo. A numeracdo de uma equacdo devera estar entre pa-
réntesis e alinhada a direita: exemplo: (1). As equagdes deverdo ser citadas no texto
conforme os seguintes exemplos: Eq. 1; Egs. 3 e 4.

b) Todas as letras de uma sigla devem ser maitsculas; j4 o nome por extenso de uma ins-
tituicdo deve ter maidscula apenas a primeira letra de cada palavra.

c) Nos exemplos seguintes de citacdes no texto de valores numéricos, o formato correto é

o que se encontra no lado direito da igualdade:
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10 horas = 10 h; 32 minutos = 32 min; 51 (litros) =5 L; 45 ml =45 mL; I/s = L s-1; 27°C =
27 °C; 0,14 m*/min/m = 0,14 m® min' m™!; 100 g de peso/ave = 100 g de peso por ave; 2 tone-
ladas = 2 t; mm/dia = mm d™'; 2x3 = 2 x 3 (deve ser separado); 45,2 - 61,5 = 45,2-61,5 (deve
ser junto).

A % € atnica unidade que deve estar junto ao ndmero (45%). Quando no texto existirem valores
numéricos seguidos, que possuem a mesma unidade, colocar a unidade somente no dltimo valor

(Exemplos: 20 m e 40 m = 20 e 40 m; 56,1%, 82,5% e 90,2% = 56,1, 82,5 € 90,2%).

d) Quando for pertinente, deixar os valores numéricos no texto, tabelas e figuras com no
maximo trés casas decimais.
e) Ostitulos das bibliografias listadas devem ter apenas a primeira letra da primeira palavra

maiuscula, com excec¢ao de nomes proprios.
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ANEXO B — NORMAS PARA PUBLICACAO EM PERIODICO
ARTIGO 2 (CAPITULO 4)

—

/\,7,

MESTRADO
PROFISSIONAL

REVISTA BIOTA AMAZONIA

ISSN: 2179-5746

Estrato: B3 em Medicina Veterinaria

DIRETRIZES PARA AUTORES

A revista Biota Amazonia (on line) do Curso de Ciéncias Bioldgicas € publicada trimes-
tralmente pela Universidade Federal do Amapa, através do Portal de Periddicos da UNI-
FAP.

A revista publica artigos originais em todas as dreas relevantes de Ciéncias Bioldgicas,
incluindo anatomia, microbiologia, biologia molecular, bioquimica, botanica, citologia e
biologia celular, comportamento animal, ecologia, oceanografia e limnologia, embriologia
e histologia, morfofisiologia, genética e evolucao, parasitologia, zoologia e ensino de Ci-
éncias e Biologia, meio-ambiente e pesca, saude, ciéncias ambientais, sdcio-ambientais,
direito ambiental, entre outras correlatas.

Os artigos deverao ser submetidos pelo navegador MOZILA FIREFOX ou pelo GOOGLE
CHROME, pois o Internet Explorer nao possibilita a submissdo integral. Primeiramente,

faca o seu cadastro e/ou login. A seguir, clique na Pdgina do Usudrio, na op¢ao Autor,

em Iniciar nova submissdo e preencha os passos do processo de submissao.

Os autores se obrigam a declarar a cess@o de direitos autorais € que seu manuscrito € um
trabalho original, € que ndo estd sendo submetido, em parte ou no seu todo, a andlise para
publicacdo em outra revista. Esta declaracdao encontra-se disponivel abaixo.

Os dados, ideias, opinides e conceitos emitidos nos artigos, bem como a exatidao das refe-
réncias, sdo de inteira responsabilidade do(s) autor (es). A eventual citacdo de produtos e
marcas comerciais ndo significa recomendacao de seu uso por parte do Conselho Editorial
da revista.

Os relatos deverdo basear-se nas técnicas mais avancadas e apropriadas a pesquisa. Quando
apropriado, deverd ser atestado que a pesquisa foi aprovada pelo Comité de Etica e Bios-

seguranca da instituicao.


https://periodicos.unifap.br/index.php/biota/author/submit/1
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7. Os artigos podem ser submetidos em Portugués, Espanhol, Inglés ou Francés. Devem
ser concisos e consistentes no estilo.

8. Os artigos serdo avaliados por no minimo trés consultores da drea de conhecimento da
pesquisa, de institui¢des de ensino e/ou pesquisa nacionais e estrangeiras, de comprovada
producdo cientifica. Apds as devidas correcdes e possiveis sugestdes, o artigo serd aceito
se tiver dois pareceres favoraveis e rejeitado quando dois pareceres forem desfavordveis.

9. O conflito de interesses pode ser de natureza pessoal, comercial, politica, académica ou
financeira. Conflitos de interesses podem ocorrer quando autores, revisores ou editores
possuem interesses que podem influenciar na elaborag¢do ou avaliagcdo de manuscritos. Ao
submeter 0 manuscrito, os autores sdo responsdveis por reconhecer e revelar conflitos fi-
nanceiros ou de outra natureza que possam ter influenciado o trabalho. Os autores devem
identificar no manuscrito todo o apoio financeiro obtido para a execugdo do trabalho e
outras conexodes pessoais referentes a realizacio do mesmo. O revisor deve informar aos
editores quaisquer conflitos de interesse que poderiam influenciar sobre a anélise do ma-
nuscrito, e deve declarar-se ndo qualificado para revisa-lo.

10. Os artigos deverdo ser submetidos pela internet, acessando o Portal de Periddicos da UNI-
FAP, revista Biota Amazonia.

11. A revisdo de portugués e a traducdo e/ou revisio de lingua estrangeira serdo de responsa-
bilidade dos autores dos artigos aceitos, mediante comprovagao emitida pelos revisores
credenciados.

12. Estao listadas abaixo a formatacao e outras convengdes que deverdo ser seguidas:

Ao submeter o manuscrito, o autor devera definir em que categoria deseja publicad-lo. Sdo cate-

gorias da revista Biota Amazonia: 1) Artigo; 2) Nota Cientifica; 3) Revisdes Temdticas. Serdo

aceitos trabalhos escritos em portugués, espanhol ou francés com resumos/abstract em inglés
ou francés. Nos casos dos artigos em lingua estrangeira, os resumos deverao ser na lingua es-

trangeira e abstract em portugués.

Os trabalhos deverdo ser digitados em Programa Word for Windows, em formatacdo, no ma-
ximo, 25 paginas, digitadas em papel tamanho A4, com letra Times New Roman, tamanho 12,
com espacamento entre linhas simples, margens de 3,0 cm (trés centimetros), e observando a

seguinte sequéncia de tépicos:

I - Titulo do artigo em portugués e na lingua estrangeira (inglés ou francés). No caso de o artigo

ser em lingua estrangeira os titulos deverdo ser na lingua estrangeira escrita € em portugueés.
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IT - Nome(s) completo(s) do(s) autor(es), bem como titulacdo, filiacdes, enderecos e e-mails;
indicando o autor para correspondéncia e respectivo e-mail.

IIT - Resumo. Para artigos escritos em portugués, resumo em portugués e abstract em inglés ou
francés; quando escritos em espanhol, resumo em espanhol e portugués; quando escritos em
francés, resumo em francés e portugués. Os resumos devem ser redigidos em pardgrafo tnico,
espaco simples, com até 250 palavras; contendo objetivos, material e métodos, resultados e
conclusdes do referido trabalho.

IV - Palavras chaves ou Unitermos constituidos de até 5 palavras chaves que identifiquem o
artigo.

V - Estrutura do Texto no formato técnico-cientifico, com introdug@o, material e métodos, re-
sultados, discussdo, conclusdo, agradecimentos, referéncias bibliogréficas e anexos (se houver).
A critério do autor, os itens Introdugdo e Objetivos, bem como Resultados e Discussdo poderao
ser fundidos. Trabalhos enviados como Revisdes Temadticas deverdo seguir o formato técnico-
cientifico, sem, entretanto, a necessidade de divisdo em itens descrita acima. As citagdes bibli-
ogréaficas deverao estar no formato de acordo com o sistema autor-data da NB NBR 10520 da
ABNT; disponivel no site da prépria revista.

VI - Referéncias bibliograficas regidas de acordo com a NBR 6023 da ABNT; também dispo-
nivel no site acima mencionado.

VII - Citar nimeros e unidades da seguinte forma: escrever nimeros até nove por extenso, a
menos que sejam seguidos de unidades. Utilizar, para nimero decimal, virgula nos artigos em
portugués ou espanhol (10,5 m) ou ponto nos escritos em inglés (10.5 m). Utilizar o Sistema
Internacional de Unidades, separando as unidades dos valores por um espacgo (exceto para por-
centagens, graus, minutos e segundos); utilizar abrevia¢des sempre que possivel. Nao inserir
espacos para mudar de linha caso a unidade ndo caiba na mesma linha.

VIII - Nao usar notas de rodapé. Para facilitar a leitura, incluir a informacao diretamente no
texto.

IX - Tabelas, Figuras, Fotografias e Graficos deverao ser inseridos no texto, logo apds a sua
citacdo. As legendas em portugués DEVERAO vir acompanhadas de versio em inglés. As
Tabelas deverdo ter 7,65 ou 16 cm de largura. Os Gréficos ndo deverdo ter molduras externas,
linhas internas ou mesmo cor de fundo. Para os Gréaficos de barra, usar padroes de preenchi-
mento diferentes (horizontal, vertical, listras diagonais e multiplos pontos), deve-se evitar tons
de cinza ou cores, pois ndo serdo facilmente distinguiveis na versdao impressa.

X - As Figuras (fotos, pranchas, mapas, desenhos ou esquemas) deverao ter o tamanho maximo

de 16 x 23 cm, incluindo-se o espaco necessario para a legenda. Graficos e Figuras que possam
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ser publicados em uma tnica coluna (7,65 cm) serdo reduzidos. Desta forma, serd necessario
atentar para o tamanho de nimeros ou letras, para que continuem visiveis apds a redugdo. O
tipo de fonte utilizado deverd ser Times New Roman, tamanho 8 pts. Gréficos e Figuras con-
feccionados em planilhas eletronicas devem vir acompanhados do arquivo com a planilha ori-
ginal. Deve-se utilizar escala de barras para indicar tamanho a qual deverd sempre que possivel,
estar situada a esquerda da figura; o canto inferior direito deve ser reservado para o ndmero
da(s) figura(s).

XI - As Figuras digitalizadas deverao ter no minimo 300 dpi de resolu¢do, gravados em formato
Jpg ou Tiff. Nao serdo aceitas figuras que ultrapassem o tamanho estabelecido ou que apresen-
tem qualidade grafica ruim. Ilustracdes em cores serdo aceitas para publicacdo.

XII - Devera ser adotado o Sistema Internacional (SI) de medidas.

XIII - As equacdes deverdo ser editadas utilizando software compativel com o editor de texto.

XIV - As varidveis deverdo ser identificadas apds a equacao.

XV - Artigos de Revisdo poderdo ser publicados mediante convite do Conselho Editorial ou
Editor-Chefe da Biota Amazonia.

XVI - A revista recomenda que oitenta por cento (50%) das referéncias sejam de artigos listados
na base ISI Web of Knowledge e/ou Scopus com menos de 10 anos. Recomenda-se minimizar
quantitativamente citacdes de dissertagdes, teses, monografias, anais, resumos, resumos expan-
didos, jornais, magazines, boletins técnicos e documentos eletronicos.

XVII - As citagdes deverdo seguir os exemplos seguintes que se baseiam na ABNT. Citagdo no
texto, usar o sobrenome e ano: Oleksiak (2008) ou (OLEKSIAK, 2008); para dois autores Silva
e Diniz Filho (2008) ou (SILVA; DINIZ FILHO, 2008); trés ou mais autores, utilizar o primeiro
e apos et al. (ANDRADE J UNIOR et al., 2008).

MODELOS DE REFERENCIAS

Deverdo ser organizadas em ordem alfabética, justificado, conforme os exemplos seguintes que
se baseiam na ABNT. Listar todos os autores do trabalho. Os titulos dos periddicos deverdo ser

completos e ndo abreviados, sem o local de publicagdo.

Artigos

OLEKSIAK, M. F. Changes in gene expression due to chronic exposure to environmental
pollutants. Aquatic Toxicology, v. 90, n. 3, p. 161-171, 2008.
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SILVA, M. M. F. P; DINIZ FILHO, J. A. F. Extinction of mammalian populations in conser-
vation units of the Brazilian Cerrado by inbreeding depression in stochastic environ-
ments. Genetics and Molecular Biology, v. 31, n. 3, p. 800-803, 2008.

ANDRADE JUNIOR, S. J.; SANTOS JUNIOR, J. C. S.; OLIVEIRA, J. L.; CERQUEIRA, E.
M. M.; MEIRELES, J. R. C. Microntcleos em tétrades de Tradescantia pallida (Rose) Hunt.
Cv. purptirea Boom: alteragdes genéticas decorrentes de poluicdo drea urbana. Acta Scienti-
arum. Biological Sciences, v. 30, n. 3, p. 291-294, 2008

AGOSTINHO, A. A.; GOMES, L. C.; PELICICE, F. M. Impactos dos represamentos. In:
AGOSTINHO, A. A.; GOMES, L. C.; PELICICE, F. M. (Ed.). Ecologia e manejo de recur-
sos pesqueiros em reservatorios do Brasil. Maringa: Eduem, 2007. p. 107-152.

Livros

HAYNIE, D. T. Biological thermodynamics. Cambridge: Cambridge University Press,
2001.

FOSTER, R. G; KREITZMAN, L. Rhythms of life: the biological clocks that control the da-
ily live of every living thing. Yale: Yale University Press, 2005.

AGOSTINHO, A. A.; GOMES, L. C.; PELICICE, F. M. Impactos dos represamentos. In:
AGOSTINHO, A. A.; GOMES, L. C.; PELICICE, F. M. (Ed.). Ecologia e manejo de recur-
sos pesqueiros em reservatorios do Brasil. Maringd: Eduem, 2007. p. 107-152.

Monografias, Dissertacoes e Teses

MACHADO, F. A. Histoéria natural de peixes do Pantanal: com destaque em habitos ali-
mentares e defesa contra predadores. 2003. 99 f. Tese (Doutorado) Universidade Estadual
de Campinas/UNICAMP, Campinas, 2003.

LIPPARELLI, T. Histéria natural do tucunaré Cichla cf.ocellaris (Teleostei, Cichlidae)
no rio Piquiri, pantanal de Paiaguas, Estado do Mato Grosso do Sul. 1999. 295 f. Disser-
tacdo (Mestrado) Universidade Estadual Paulista/UNESP, Rio Claro, 1999.

Referéncias On-line

MINISTERIO DE MINAS E ENERGIA/COMITE COORDENADOR DO PLANEJA-
MENTO DE EXPANSAO DOS SISTEMAS ELETRICOS (CCPE). 2002. Plano decenal de
expansao 2003-2012. Disponivel em http://www.ccpe.gov.br (Acessada em 10/09/2005).
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Normas para Artigos de Revisao Bibliografica

Os artigos de Revisdo Bibliografica aceitos pela Revista Biota Amazonia deverdo constitui-se
de revisao, seletiva, critica e analitica, focalizando um problema cientifico particular e sua so-
lucdo, ou seja, tipo de Revisdo Sistemdtica e Meta-andlise. Nao serdo aceitos artigos que sim-
plesmente contenham compilagdes de resultados ou conclusdes de vdrios artigos sobre deter-
minado tema. Tem que ter discussdo e, se possivel, conclusdo novas. Revisdes assistematicas
s sao publicadas na Biota Amazonia quando um pesquisador € convidado pelo Editor para

realiza-la sobre um tema relevante.

FORMATO

Titulo

Resumo com palavras-chave
Deve conter Objetivo, Material e Métodos, Resultados e Conclusdo, sequencialmente e sem

identificacdo desses topicos.

Abstract com key-words

Idem ao Resumo, mas em lingua estrangeira aceita pela revista Biota Amazonia

Introducao
Deve apresentar a natureza do problema e seu significado, bem como o conhecimento prévio
do tema selecionado com as devidas citacdes bibliograficas. Na introducédo, o objetivo é apre-
sentado no ultimo pardgrafo, juntamente com a pergunta norteadora que se deseja responder
com a revisdo. Assim como qualquer outra investigacao cientifica, uma boa revisao sistematica

requer uma pergunta ou questdo bem formulada e clara.

Revisdo de Literatura
Deve ser constituida por trabalhos cientificos atualizados e selecionados a partir de um levan-
tamento em bases de dados. Deve sintetizar o assunto estudado e oferecer embasamento para a

discussio.
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Material e Métodos
Apresenta os métodos usados para localizacdo, selecdo, obtencdo e sintese dos artigos citados

devem ser descritos nessa se¢do, com as justificativas de inclusdo e exclusdo.

Resultados
Devem ser apresentados em uma sequéncia légica, conforme sequencia metodoldgica, sendo

expresso em texto, tabelas e ilustragdes, sem repeti¢ao do contetdo.

Discussao
Deve sintetizar e comparar as informacdes obtidas nos estudos com as da revisdo de literatura,
sem repeticdo do conteido. Apresentar as conclusdes obtidas a partir de andlises proprias, res-
pondendo a questdo norteadora que motivou a realizacdo do artigo de revisao que devem estar

vinculadas a proposicao e baseadas nos dados apresentados ao longo do trabalho.

Conclusao
Deve apresentar a(s) resposta(s) ou consideragdes finais em relagdo a pergunta norteadora da
revisao, destacando a contribuicao cientifica que a revisao proporcionou. Caso haja necessidade
€ preciso ter o cuidado de que ndo apareca elemento novo que nao tenha sido tratado no texto
do desenvolvimento da pesquisa. Se o trabalho ndo for conclusivo, intitule a parte final como

consideragdes finais.

Referéncias

Todos os autores citados no texto devem fazer parte das referéncias, obedecendo as normas da

revista.
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ANEXO C — Parecer do Comité de Etica em Pesquisa (CEP)

UNIVERSIDADE ESTADUAL DO MARANHAOQ egg
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
MESTRADO PROFISSIONAL EM DEFESA SANITARIA ANIMAL

MESTRADO
PROFISSIONAL

Parecer do Comité de Etica em Pesquisa (CEP)

", UEMA - CENTRO DE ESTUDOS

s ) Plobakor
gié SUPERIORES DE CAXIAS DA Q@M .

!_UNIVERSIDADE ESTADUAL DO

PARECER CONSUBSTANCIADO DO CEP
DADOS DO PROJETO DE PESQUISA

Titulo da Pesquisa: DIAGNOSTICO EDUCATIVO COMO FERRAMENTA DE SENSIBILIZACAO DE
MAMNIPULADORES E CLIENTES SOBRE A IMPORTANCIA DA REFRIGERACAO NA
QUALIDADE DA CARMNE BOVINA COMERCIALIZADA EM DOIS MERCADOS
MUNICIPAIS DE SAO LUIS-MA

Pesquisador: GIOVANNI MARTINS ARAUJO JUNIOR

Area Temitica:

Versao: 2

CAAE: 81635317.2.0000.5554

Instituigdo Proponente:

Patrocinador Principal: UNIVERSIDADE ESTADUAL DO MARANHAO

DADOS DO PARECER

Numero do Parecer: 2.534.793

Situacédo do Parecer:
Aprovado

Necessita Apreciacdo da CONEP:
Nao

Enderego: Rua Quinhinha Pires, 743

Bairro: Centro CEP: 70.255-010

UF: MA Municipio: CAXIAS

Telefone: (09)3251-3938 Fax: (88)3251-3838 E-mail: cepe@cesc.uema.br



APENDICES

91



92

APENDICE A — Formulério Pauta de observacdo nos pontos de vendas da carne bovina

UNIVERSIDADE ESTADUAL DO MARANHAO
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
MESTRADO PROFISSIONAL EM DEFESA SANITARIA ANIMAL

&

MESTRADO
PROFISSIONAL

Aplicado no Mercado Municipal:

Formulario Pauta de observaciao nos pontos de vendas da carne bovina

Data: /] N°

Comercializa: () bovino () frango () suino () peixe

1. Higiene do estabelecimento

- PAREDES: () boa ()regular ()ruim Tipo: () lajota () cimento

-PISO: ()boa ()regular ()ruim Tipo: ()lajota () cimento

- FORRO: () boa ()regular () ruim

- JANELAS: () boa ()regular () ruim

- AMBIENTE:

- Presenca de insetos: () bastante () muita () em pouca quantidade () ocasional

() sem presenca de insetos

Critérios: Bastante: mais de 1 inseto por centimetro quadrado (cm?).
Muita: cerca de 5 insetos por 10 cm?.
Em pouca quantidade: menos de 1 inseto por 10 cm?.

Ocasional: menos de um 1 inseto por 1 metro quadrado (m?).

- Presenca de roedores: () presenga de fezes () presencga de tocas
() presenca de ninhos () presenca de trilhas de roedores
() manchas de gordura ( ) odor caracteristico de urina

() presenca de ratos vivos ou mortos

- Presenca de caes e gatos: () presenca de fezes () odor caracteristico de urina

() presenca de caes e gatos Vivos ou mortos



- Presenca de sangue nos balcdes, balancas e outros equipamentos:
() presenga de residuos de sangue no balcdo, balanca ou outro equipamento
() presenca de residuos de sangue no piso, teto ou paredes

() presenca de residuos de sangue no manipulador

- Presenga de carne exposta sem conservagao:

() presenca de refrigerador (') auséncia de refrigerador

2. Higiene de equipamentos

- FACAS: ()boa ()regular ()ruim Tipo: () cabo branco () cabo de madeira
- GANCHOS: () boa ()regular ()ruim Tipo: () ago/inox () ferro

- BANDEJAS: () boa ()regular ()ruim Tipo: () plastico () aluminio/inox

- BALANCA: ()boa ()regular ()ruim Tipo: () prato () digital

-BALCAO: ()boa ()regular ()ruim -PIAS:()boa ()regular ()ruim

- FREEZER: () boa ()regular ()ruim -SERRA:()boa ()regular ()ruim
- BANCADA: ()boa ()regular ()ruim -PANO: () presente () ausente

3. Higiene dos manipuladores
- MAOS/UNHAS: () boa ()regular ()ruim - TOUCA: ()boa ()regular ()ruim
- MASCARA: ()boa ()regular ()ruim - AVENTAL: ()boa ()regular ()ruim

- MANIPULA dinheiro: () constantemente ( ) eventualmente () ndo manipula dinheiro

OBS.:
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APENDICE B — Carimbos/Selos de Inspecdo Sanitdria

UNIVERSIDADE ESTADUAL DO MARANHAO
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
MESTRADO PROFISSIONAL EM DEFESA SANITARIA ANIMAL

0

MESTRADO
PROFISSIONAL

Aplicado no Mercado Municipal:

Carimbos/Selos de Inspecao Sanitaria Municipal (S.I.M.), Estadual (S.L.E.) e Federal
(S.LLF.)
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APENDICE C — Formuldrio aplicado aos manipuladores

UNIVERSIDADE ESTADUAL DO MARANHAO

_, CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS

» 9 MESTRADO PROFISSIONAL EM DEFESA SANITARIA ANIMAL
| INSTRUMENTO DE PESQUISA (QUESTIONARIO)

7
0%
<

MESTRADO
PROFISSIONAL

Aplicado no Mercado Municipal:

Questionario do Diagnéstico Educativo para manipuladores de carne bovina
1. Sexo do entrevistado: a) M b) F

2. Faixa Etaria:

a) Menos de 20 anos b) De 20 a 30 anos
c) De 31 a 40 anos d) De 41 a 50 anos
e) Acima de 50 anos

3. Escolaridade

a) Fundamental incompleto ~ b) Fundamental completo
¢) Ensino médio incompleto  d) Ensino médio completo
e) Superior incompleto f) Superior completo

g) Analfabeto

4. A que entidade vocé é associado?
a) Associagao de Bairro

b) Sindicato (s). Qual (is):
¢) Clubes de Servicos. Qual (is):
d) Associacgoes ligadas a Igreja. Qual (is):
e) Outra (s). Qual (is)
) Nao € filiado a nenhuma associagdo/sindicato

5. Renda Familiar

a) Menos de um saldrio minimo

b) De 1 salario minimo a 3 saldrios minimos
¢) De 4 salarios minimos a 6 salarios minimos
d) Acima de 7 salarios minimos

e) Nao gostaria de informar

6. Que tipo de exigéncia é fundamental para vender carne?

a) Comprar carne de frigorifico com inspe¢ao

b) Comprar carne de uma procedéncia boa, mesmo sem inspecao

c¢) Comprar carne por um prec¢o acessivel ao consumidor, mesmo que ndo seja inspecionada
d) Manter uma boa higiene do estabelecimento (paredes lavaveis, piso, forro, janelas

teladas etc.)

e) Manter uma boa higiene dos equipamentos necessarios para a venda (facas, ganchos, balcao,
pias, bandejas etc.)

f) Manter boa higiene dos magarafes (unhas aparadas, uso de luvas para manusear a carne, touca
descartdvel, mascara, guarda p6, maos sempre lavadas etc.)
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g) Ter os alvards para funcionar como ponto de venda de carne
h) Basta saber cortar carne e vender a um preco bom

1) Outra (s). Qual (is)
J) Nao acha que seja preciso alguma exigéncia

7. Que importancia vocé da a origem da carne que é vendida em seu acougue?
a) E importante que o local seja limpo, mesmo que ndo tenha inspegio

b) E importante que o local de abate tenha inspecio sanitéria

¢) E importante saber se o local de abate é préximo do local de venda

d) Nao veé importancia, desde que o preco da carcaga seja interessante para a revenda
e) Nao v€ importancia desde que fornega o produto sempre que se necessite

f) Nao vé importancia em saber da origem da carne que vende

8. Que doencas podem ser transmitidas pela carne?

a) Tuberculose b) Raiva ¢) Brucelose

d) Salmonelose e) Toxoplamose f) Teniase

g) Cisticercose h) Verminose 1) Carbtinculo sintomatico

J) Mastite k) Outra (s). Qual (is) 1) Nao sabe

9. Como vocé sabe se a carne € inspecionada?

a) Pela informag¢ao do dono do matadouro b) Por informacgao de terceiros

¢) Por reconhecimentos dos selos d) Por reconhecimento do carimbo
e) Pela cor da carne f) Pela auséncia de sujeira na carne

g) Nao sabe reconhecer, porque ninguém nunca ensinou como reconhecer
h) Nao sabe, porque nunca se interessou em saber

1) Nao sabe reconhecer, mas gostaria de saber

J) Nao sabe e ndo se interessa em saber

10. O que significam esses selos/carimbos, para vocé?

a) Ja viu, mas ndo sabe o que significa nenhum dos trés

b) Ja viu, e sabe o que significa pelo menos um deles

c¢) Ja viu e sabe o que significa pelo menos dois deles

d) Ja viu e sabe o que significam os trés

e) Nunca viu isso em qualquer embalagem

f) Nunca presta a aten¢@o para esses carimbos em embalagens

11. Ha quantos anos trabalha manipulando carne?
a) Menos de um ano b) Um ano c¢) Dois anos d) Trés anos
e) Quatro anos f) Cinco anos g) Mais de cinco anos

12. Que tipo de riscos sanitarios envolve o comércio de carnes?

a) Transmissdo de doencas pela carne para quem consome

b) Transmissao de doencas para quem manipula a carne

¢) Transmiss@o de doengas tanto para quem consome quanto para quem manipula

d) Penso que comercializar carne nio leva nenhum risco sanitdrio, pois carne € alimento
e) Nao tenho opinido formada f) Outra (s). Qual (is)

13. Como a carne é acondicionada para a venda?
a) Sob refrigeracdo durante todo o tempo, tanto de comercializagdo como fora dele
b) Sob refrigeracao apenas durante as horas fora do horario de comercializagao
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c¢) Exposta no balcado, descoberta e sem refrigeracao

d) Exposta no balcdo sem refrigerac@o e coberta com pldastico transparente

e) Pendurada no gancho dentro do acougue

f) Pendurada no gancho fora do agcougue

g) Fechada no balc@o frigorifico

h) Embalada em pléstico e conservada refrigerada, em balcdo de refrigeracdo
1) Embalada em pléstico, congelada e mantida em balcdo frigorifico

14. De onde vem a carne que vocé comercializa?

a) De matadouro com inspecao

b) De matadouro sem inspecao

c¢) De frigorifico dentro do estado

d) De frigorifico de fora do estado

e) De produtores rurais que abatem na propriedade

f) Recebe carne de varias procedéncias, mas toda ela inspecionada

g) Recebe carne de varias procedéncias, inspecionada e ndo inspecionada
h) Recebe carne de vérias procedéncias, mas toda ela ndo inspecionada



98

APENDICE D — Formuldrio aplicado aos clientes e escolares

UNIVERSIDADE ESTADUAL DO MARANHAO
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
MESTRADO PROFISSIONAL EM DEFESA SANITARIA ANIMAL

INSTRUMENTO DE PESQUISA (QUESTIONARIO)
Aplicado no (a) Mercado Municipal/Escola:

Questionario do Diagnéstico Educativo para consumidores de carne bovina
1. Sexo do entrevistado. a)M b)F

2. Faixa Etaria:

a) Menos de 20 anos b) De 20 a 30 anos
c) De 31 a 40 anos d) De 41 a 50 anos
e) Acima de 50 anos

3. Escolaridade:

a) Fundamental incompleto ~ b) Fundamental completo
c¢) Ensino médio incompleto  d) Ensino médio completo
e) Superior incompleto f) Superior completo

g) Analfabeto

4. A que entidade vocé é associado?
a) Associagao de Bairro

b) Sindicato (s). Qual (is):
c¢) Clubes de Servigos. Qual (is):
d) Associacoes ligadas a Igreja. Qual (is):
e) Outro. Qual (is)
) Nao € filiado a nenhuma associagdo/sindicato

5. Renda Familiar

a) Menos de um saldrio minimo

b) De 1 salario minimo a 3 saldrios minimos
¢) De 4 salarios minimos a 6 salarios minimos
d) Acima de 7 salarios minimos

e) Nao gostaria de informar

6. De onde vem a carne que vocé compra para consumo?

a) De acougue sem inspec¢do b) De acougue com inspe¢ao

c¢) De supermercado com inspe¢ao d) De supermercado sem inspe¢ao
e) Do local de menor preco, independente se € inspecionada ou ndo

f) Da propria propriedade

g) Ndo come carne bovina

h) Outra (s). Qual (is)




7. Que doencas podem ser transmitidas pela carne?

a) Tuberculose b) Raiva ¢) Brucelose

d) Salmonelose e) Toxoplamose f) Teniase

g) Cisticercose h)Verminose 1) Carbunculo sintomatico
j) Mastite k) Néo sabe

) Outra (s). Qual (is)

8. Como vocé sabe se a carne € inspecionada?

a) Pela informacgdo do agougueiro b) Por informacao de terceiros
¢) Por reconhecimentos dos selos d) Por reconhecimento do carimbo
e) Pela cor da carne f) Pela auséncia de sujeira na carne

g) Nao sabe reconhecer, porque ninguém nunca ensinou como reconhecer
h) Nao sabe por que nunca se interessou em saber

1) Nao sabe reconhecer, mas gostaria de saber

J) Nao sabe e ndo se interessa em saber

9. O que significam esses selos/carimbos para vocé?

a) Ja viu, mas ndo sabe o que significa nenhum dos trés

b) Ja viu, e sabe o que significa pelo menos um deles

c¢) Ja viu e sabe o que significa pelo menos dois deles

d) Ja viu e sabe o que significam os trés

e) Nunca viu isso em qualquer embalagem

f) Nunca presta a aten¢do para esses selos/carimbos em embalagens

10. Que cuidados, em geral, vocé toma ao comprar carne bovina?

a) Reparo a cor da carne

b) Reparo a higiene do ponto de venda

¢) Reparo na higiene do manipulador (roupa, luva, touca, unhas, méscara)

d) Apenas verifico se o preco da carne € mais barato que nos outros pontos de venda
e) Reparo se a carne é verde ou resfriada ou congelada

f) Confio na palavra do agougueiro

g) Reparo se o local tem camara fria ou balcéo frigorifico para conservar a carne

h) Confiro se a carne tem o selo/carimbo de inspecao sanitdria e validade

1) Nao confiro nada

11. Como vocé prefere comprar a carne?

a) Refrigerada

b) Natural (carne verde)

c) Congelada

d) Compra de qualquer jeito, desde que o precgo seja favoravel
e) Nao compra carne, pois se auto abastece

12. Como vocé prefere consumir a carne em sua casa?
a) Bem passada

b) Ao ponto (sem sangue, mas rosada)

¢) Mal passada (apenas tostada em cima)

d) Crua

e) Nao tem preferéncia, come de qualquer uma das formas.
f) Ndo tem habito de comer carne bovina.

99
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APENDICE E — Questiondrio e entrevista semiestruturada aplicada aos gestores

UNIVERSIDADE ESTADUAL DO MARANHAO
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS

L; MESTRADO PROFISSIONAL EM DEFESA SANITARIA ANIMAL

| INSTRUMENTO DE PESQUISA (QUESTIONARIO)

MESTRADO
PROFISSIONAL

Perfil dos Gestores

1. Sexo do (a) entrevistado (a). a)M b)F

2. Faixa Etaria:

a) Menos de 20 anos b) De 20 a 30 anos
c) De 31 a 40 anos d) De 41 a 50 anos
e) Acima de 50 anos

3. Escolaridade:

a) Fundamental incompleto b) Fundamental completo
¢) Ensino médio incompleto d) Ensino médio completo
e) Superior incompleto f) Superior completo

g) Analfabeto

4. A que entidade vocé é associado?
a) Associagdo de Bairro

b) Sindicato (s). Qual (is):
c¢) Clubes de Servigos. Qual (is):
d) Associacdes ligadas a Igreja. Qual (is):
e) Outro. Qual (is)
f) Nao ¢ filiado a nenhuma associagao/sindicato

5. Renda Familiar

a) Menos de um saldrio minimo

b) De 1 salario minimo a 3 saldarios minimos
¢) De 4 salarios minimos a 6 salarios minimos
d) Acima de 7 saldrios minimos

e) Nao gostaria de informar

6. De onde vem a carne comercializada no municipio?
a) De matadouro municipal sem inspecao

b) De matadouro municipal com inspecao

c¢) De matadouro fora do municipio com inspecao

d) De matadouro fora do municipio sem inspe¢ao

e) De abates clandestinos em propriedades rurais

f) Nao sabe de onde vem a carne bovina

g) Outra (s). Qual (is)
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7. Que doencas podem ser transmitidas pela carne?

a) Tuberculose b) Raiva ¢) Brucelose
d) Salmonelose e) Toxoplamose f) Teniase
g) Cisticercose h) Verminose 1) Mastite

J) Carbtinculo sintomético

k) Outra (s) Qual (is) I) Nao sabe

8. Como vocé sabe se a carne é inspecionada?
a) Pela informacdo do agougueiro

b) Por informacao de terceiros

¢) Por reconhecimentos dos selos

d) Por reconhecimento do carimbo

e) Pela cor da carne

f) Pela auséncia de sujeira na carne

g) Nao sabe reconhecer, porque ninguém nunca ensinou como reconhecer
h) Nao sabe, porque nunca se interessou em saber
1) Nao sabe reconhecer, mas gostaria de saber

J) Nao sabe e ndo se interessa em saber

9. O que significam esses selos/carimbos para vocé?

a) Ja viu, mas ndo sabe o que significa nenhum dos trés

b) Ja viu, e sabe o que significa pelo menos um deles

c¢) Ja viu e sabe o que significa pelo menos dois deles

d) J4 viu e sabe o que significam os trés

e) Nunca viu isso em qualquer embalagem

f) Nunca presta a aten¢do para esses selos/carimbos em embalagens

ENTREVISTA SEMIESTRUTURADA COM OS GESTORES MUNICIPAIS?

1. Qual funcdo/cargo exerce no municipio?

2. O que o (a) senhor (a) sabe sobre essas marcas? Qual o seu significado? O que ela indica
sobre o produto que as t€ém?

3. Como vocé vé as condi¢des da carne bovina ofertada ao mercado consumidor, quanto
as condi¢des higienicossanitdrias de abate?

4. Enquanto gestor municipal, como gostaria que fosse?

5. O que falta para concretizar essas condi¢des que vocé relatou?
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APENDICE F — Termo de Consentimento Informado Livre e Esclarecido
UNIVERSIDADE ESTADUAL DO MARANHAO
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
MESTRADO PROFISSIONAL EM DEFESA SANITARIA ANIMAL

- zf?

<}
¢
Y

MESTRADO
PROFISSIONAL

TERMO DE CONSENTIMENTO LIVRE E ESCLARECIDO

Esta pesquisa é sobre Diagnostico Educativo como ferramenta para sensibi-
lizacio de manipuladores e clientes sobre a importancia da refrigeracao na qualidade da
carne bovina comercializada em dois Mercados Municipais de Sao Luis-MA e estd sendo
desenvolvida por Giovanni Martins Aradjo Junior, aluno do Mestrado Profissional em De-
fesa Sanitdria Animal da Universidade Estadual do Maranhdao (UEMA), sob a orientacdo do
Prof. Me. Clovis Thadeu Rabello Improta.

Os objetivos do estudo sdo: realizar Diagnéstico Educativo para a construcao de
um projeto que promova a sensibilizacdo de feirantes e clientes dos Mercados Municipais dos
Bairros Cohab e Vila Palmeira, em Sdo Luis-MA, sobre a importancia da refrigeracdo na qua-
lidade da carne bovina comercializada, bem como fazer um diagndstico situacional nos Merca-
dos Municipais dos Bairros Cohab e Vila Palmeira, em Sao Luis-MA, sobre as condi¢des higi-
enicossanitdrias da carne bovina comercializada, assim como a infraestrutura disponivel para o
trabalho dos permissiondrios; identificar as oportunidades e publicos de interesse para o projeto;
identificar os graus de conhecimento, atitudes e comportamentos dos atores sociais ja relacio-
nados que representem agravos as condi¢des higienicossanitdrias da carne comercializada. A
finalidade deste trabalho € contribuir para oferecer informacdes e subsidios suficientes para a
elaboracdo de estratégias e atividades educativas para o futuro Projeto Educativo Sanitdrio des-
tinado aos feirantes e clientes dos Mercados Municipais dos Bairros Cohab e Vila Palmeira, em
Sao Luis-MA, sobre a importancia da refrigeracdo na conservagdo da qualidade da carne bovina
ali comercializada; para o participante da pesquisa, ndo hé previsao de nenhum beneficio direto.

Solicitamos a sua colaboracdo para responder ao questiondrio ou a entrevista,
com duragdo aproximada de 05 (cinco) minutos, como também sua autoriza¢do para apresentar
os resultados deste estudo em eventos académicos e publicar em revista cientifica nacional e/ou
internacional. Por ocasido da publicacdo dos resultados, seu nome serd mantido em sigilo ab-
soluto. Informamos que essa pesquisa podera eventualmente causar 0s seguintes riscos: cansaco
ou aborrecimento ao responder questiondrios; desconforto, constrangimento ou alteracdes de
comportamento durante gravacdes de dudio e video; quebra de sigilo, ainda que involuntaria e
ndo intencional. Para minimizar os riscos, a aplicacdo de questiondrios e entrevistas serd a mais
breve possivel e o sigilo do participante serd mantido para quaisquer fins.

Esclarecemos que a sua participa¢do no estudo € voluntéria e, portanto, o (a)
senhor (a) ndo € obrigado (a) a fornecer as informacdes e/ou colaborar com as atividades soli-
citadas pelo Pesquisador. Caso decida ndo participar do estudo, ou resolver a qualquer momento
desistir do mesmo, ndo sofrerd nenhum dano. Os pesquisadores estardo a sua disposi¢ao para
qualquer esclarecimento que considere necessario em qualquer etapa da pesquisa.

Giovanni Martins Araiijo Jiinior Prof. Me. Clovis Thadeu Rabello Improta
Mestrando/Pesquisador Responsavel Orientador
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Considerando que fui informado (a) dos objetivos e da relevancia do estudo pro-
posto, de como serd minha participag¢do, dos procedimentos e riscos decorrentes deste estudo,
declaro o meu consentimento em participar da pesquisa, como também concordo que os dados
obtidos na investigacdo sejam utilizados para fins cientificos (divulgacdo em eventos e publi-
cacoes). Estou ciente que receberei uma via desse documento.

Sao Luis-MA, /

Impressao Dactiloscépica

Assinatura do participante ou responsavel legal

Contato com o Pesquisador Responsével:

Caso necessite de maiores informagdes sobre o presente estudo, favor ligar ou enviar e-mail
para os pesquisadores Giovanni Martins Aradjo Junior (e-mail: gmajl8 @hotmail.com / te-
lefone: (98) 98128-7975) e/ou Clovis Thadeu Rabello Improta (e-mail: clovis im-
prota@yahoo.com.br / telefone (48) 99914-6611) ou ainda para o Comité de Etica em Pesquisa
com Seres Humanos — CEP/UEMA — Rua Quinhinha Pires, 746, Centro, Prédio Anexo da Sa-
ude do Centro de Ensino Superior de Caxias da Universidade Estadual do Maranhdo
(CESC/UEMA), Caxias-MA. CEP: 65.602-050. E-mail: cepe @cesc.uema.br / Telefone: (99)
3521-3938.
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. APENDICE G — Transcrigdo de Depoimento
{ UNIVERSIDADE ESTADUAL DO MARANHAO
i, 4 CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
MESTRADO PROFISSIONAL EM DEFESA SANITARIA ANIMAL

f /““"'J:’
>
{(;/' /

{
MESTRADO
PROFISSIONAL

TRANSCRICAO DE DEPOIMENTO - Prof. Me. Tiago Silva Moreira (IFMA)
Data: 29/09/2018

1) Entrevistador: Vocé sabe de onde vem a carne comercializada no municipio?

Entrevistado: Para falar com 100,00% de exatiddo, ndo. Mas por experiéncia, principalmente
nas andlises do espaco, dos chamados espacgos centrais e periféricos de Sao Luis e dos munici-
pios que compdem a Regido Metropolitana, geralmente a gente tem a nocdo de que boa parte
da carne consumida em Sao Luis venha de abatedouros clandestinos, comercializadas nas cha-

madas feiras de bairros.

2) Entrevistador: Fale sobre a importdncia dos mercados municipais em relacdo aos

aspectos historico, socioespacial e economico.

Entrevistado: Os mercados sdo fruto da organizacdo humana. Historicamente estdo presentes
na humanidade desde os primérdios até o periodo contemporaneo, com determinadas situacdes
especificas. Com o Renascimento Comercial e Urbano, esses mercados ficaram préximos das
cidades; depois, com o desenvolvimento técnico, tecnolégico e de urbanizagio, esses mercados
tiveram outras conotagdes, € na contemporaneidade a gente ja vé supermercados dentro de es-
pacos comerciais de luxo, como os shoppings, ou em dreas especificas para comercializacao de
alimentos. Entretanto, dentro da Geografia, quando estudamos o espago, a gente V€ que 0 es-
paco se organiza decorrente das relagdes sociais e econdmicas com o espaco; a gente divide
esse espaco em areas de grande desenvolvimento (ou circulagdo do capital) e espagos periféri-
cos (ou pouca circulagdo do capital), entretanto com aquelas organizagdes periféricas: os cha-
mados mercados ou feiras, principalmente as chamadas feiras livres. Nessa organizacao, a gente
vai ter uma organizagio local e espacial para organizar essas feiras, geralmente dentro de bair-
ros que comeg¢am sem infraestrutura, mas precisam consumir, € depois esses bairros quando

comegam a crescer, a gente pode ter duas vertentes — a da falta de planejamento urbano (com
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aglomerado dos chamados boxes ou pequenas dreas que eles chamam de feiras, sem organiza-
cdo, sem estrutura e saneamento basico) e onde hd um planejamento, principalmente através do
interesse publico, da gestdo ptiblica, a gente vai ter uma qualificacio principalmente através de
Resolucdes como a RDC 275 e a RDC 216, para organizacdo da comercializacio de alimentos,
mas € como se fosse um enfrentamento desse processo de exclusdo social, econdmica em dreas

periféricas. Entdo, a gente vé um sentido nesse tipo de organizagdo desses espacos de feira.

3) Entrevistador: Como vocé vé as condicdes da carne bovina ofertada ao mercado con-

sumidor de Sdo Luis, quanto as condicdes higienicossanitdrias de abate?

Entrevistado: Em relacdo as condicdes de abate, tem um ditado popular que as pessoas falam
na periferia: “o que os olhos ndo veem, o estomago ndo sente”. Entretanto, a gente vé que as
condic¢des higienicossanitdrias sa0 muito importantes principalmente para prevenir doencas re-
lacionadas a mé conservacgdo dos alimentos. Em relacio ao abate, a exposicdo como geralmente
¢ feita nas feiras de periferia, as carnes sdo expostas em cima dos boxes ou penduradas em
ganchos e expostas as condi¢des externas, entdo sem a devida preparacdo e a manipulacdo prin-

cipalmente sem luvas e equipamentos de manipulag¢do de alimentos.

4) Entrevistador: Enquanto professor e estudioso da politica urbana, como gostaria que

Josse?

Entrevistado: Dentro desse viés, do chamado planejamento urbano, na minha visdo, as feiras
deveriam ter acompanhamento dos gestores publicos para ter uma qualificacdo principalmente
dos seus vendedores; tirar aqueles vendedores do senso comum ou fazer uma mudanca de cul-
tura que é muito importante para ter uma efetiva mudanca e o planejamento do espaco. Por que
isso € importante? Algumas feiras de Sao Luis sdo feitas em avenidas principais, o que atrapalha
a circulacdo de transeuntes e até mesmo do transito, como exemplo a propria feira da Cohab,
da Cidade Operiéria, do Jodo Paulo, da Vila Embratel, na drea Itaqui-Bacanga, todas essas feiras
ficam em dreas de grande circulacdo de pessoas e adensamento populacional, entdo ndo h4 or-
ganizagdo especifica ou uma tentativa de educar a populagao, tanto consumidora como aquela
que estd vendendo o seu produto de maneira correta. Entao, o planejamento urbano passa por
um cardter de politicas publicas para um melhor desenvolvimento dessas dreas. Entdo, o certo
seria mercados destinados a essa comercializacdo ou entdo uma organizac¢do principalmente

voltada para os vendedores, os produtores, para o comércio desses produtos.
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5) Entrevistador: Isso entraria em consondncia com o Plano Diretor da cidade?

Entrevistado: exatamente. O Plano Diretor da cidade que € hoje um enfrentamento constante de
interesses diversos e a pauta principal do Plano Diretor que se tornou Sao Luis pela especulacio
imobilidria € voltada apenas para o setor imobilidrio, principalmente de dreas de grande fluxo
de capital e as dreas periféricas geralmente ficam esquecidas. Hoje, com a Lei Complementar
174/2015, que estabelece a nova configuracdo da Regido Metropolitana da Grande Sao Luis, os
Planos Diretores tém que ficar em consonéncia do que € uma Regido Metropolitana; t€ém que
agir de acordo com as determinacdes e configuragdes do espaco metropolitano. Entretanto, a
gente v€ que a disputa politica faz com que nenhum Plano Diretor seja cumprido nos seus

preambulos e haja uma discussdo para que sejam absorvidos pela Lei Complementar 174/2015.

6) Entrevistador: O que falta para concretizar essas condigcoes que vocé relatou?

Entrevistado: Na minha andlise, o que falta principalmente é um interesse de areas comuns,
dentro do estudo metropolitano, onde a gente tem uma qualificagcdo do espago urbano, princi-
palmente voltado para a melhoria da qualidade de vida da populacio; essa deveria ser a princi-
pal funcdo da cidade, onde a gente vé algumas cidades como modelo em relacio a esse plane-
jamento, com as suas devidas propor¢des, como Curitiba, algumas cidades paulistas. Entao,
modelos de desenvolvimento urbano onde a requalificagdo urbana é urgente e necessdria para

mudar essa situacao.

7) Entrevistador: Aqui no Nordeste ou especificamente aqui no Maranhdo, vocé teria

algum exemplo para mencionar?

Entrevistado: Aqui no Nordeste, € a regido onde a gente tem a maior propor¢do de feiras ina-
dequadas, infelizmente. Entretanto, exemplos proximos ou aqui no Maranhdo eu desconheco.
Se observarmos uma questao histérica, que quando foi implantado foi através de uma requali-
ficacdo urbana do Centro de Sdo Luis, o nosso Mercado Central estd jogado as tracas € ndo
serviria de pardmetro para esse processo; talvez o que a gente tem muito proximo de uma gestao
de feiras e comércio de alimentos compartilhado com comércio de atividade artesanal seriam o
Mercado de Fortaleza e o Mercado Modelo em Salvador; esses mercados ja t€m um olhar his-

toérico que faz com que o Poder Publico tenha uma diferenciacdo na organizacdo desses espagos,
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que ja t€ém um fluxo de capital, de turistas maior; a gente ainda ndo vé isso em boa parte da

Regido Nordeste.

8) Entrevistador: Se o senhor quiser complementar ou acrescentar algum comentdrio,

fique a vontade.

Entrevistado: Dentro da minha andlise de estudos das Regides Metropolitanas, a gente sempre
torce e tenta aconselhar através dos nossos estudos um planejamento urbano que seja voltado
realmente a populacdo que estd a margem das dreas centrais, que estd nas areas periféricas,
porque € 14 que, como falava Milton Santos, “a vida acontece”. A vida, na materialidade, nas
suas microrrelacdes. Entdo, essas sdo as dreas que deveriam ter um olhar diferenciado, levar
uma organizagdo maior, uma educacdo maior, onde a educacdo de qualidade, uma educacdo
voltada tanto para os consumidores como para os produtores, a gente tenha uma elevacao na
qualidade de vida e talvez seja essa anélise que nds, gedgrafos urbanistas temos que levar sem-

pre em consideracdo nas nossas andlises.
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APENDICE H — Critérios para avalia¢io da higiene de pontos de venda de carne bovina e de

manipuladores

UNIVERSIDADE ESTADUAL DO MARANHAO
; CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
MESTRADO PROFISSIONAL EM DEFESA SANITARIA ANIMAL

<7,

?,—_
MESTRADO
PROFISSIONAL

CRITERIOS PARA AVALIACAO DA HIGIENE DE PONTOS DE VENDA DE
CARNE BOVINA E DE MANIPULADORES

1) Paredes/Piso/Forro/Janelas

CLASSIFICACAO | PONTOS OBSERVACOES
Boa 9-10 Sem apresentar trincas, rachaduras, sujidades aparentes e limpeza geral
satisfatoria.
Regular 7-8 Sem apresentar trincas e/ou rachaduras, porém apresentando sujidades
aparentes e/ou com limpeza geral insatisfatoria.
Ruim até 6 Apresentando trincas e/ou rachaduras, além de sujidades aparentes e
limpeza geral insatisfatoria.

2) Facas/Ganchos/Bandejas/Balanca/Balcao/Pias/Freezer/Serra/Bancada

CLASSIFICACAO | PONTOS OBSERVACOES
Boa 9-10 Sem apresentar oxidagdes, trincas, rachaduras e/ou sujidades aparentes
e limpeza geral satisfatoria.
Regular 7-8 Sem apresentar oxidagdes, trincas e/ou rachaduras, porém apresentando
sujidades aparentes e/ou com limpeza geral insatisfatdria.
Ruim até 6 Apresentando trincas e/ou rachaduras, além de sujidades aparentes e
limpeza geral insatisfatdria.

3) Pano

CLASSIFICACAO OBSERVACOES

Ausente Baixo risco de contaminag@o para a carne bovina.

Presente Alto risco de contaminagdo para a carne bovina.
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4) Maos e Unhas/Touca/Mdscara/Avental

CLASSIFICACAO | PONTOS OBSERVACOES
Boa 9-10 Higiene pessoal satisfatéria e sem apresentar esmaltes/adornos
Regular 7-8 Higiene pessoal insatisfatdria, porém sem apresentar esmaltes/adornos.
Ruim Até 6 Higiene pessoal insatisfatéria e apresentando esmaltes/adornos.
Ausente Até 4 Alto risco de contaminacio de alimentos.

5) Manipulagdo de dinheiro

CLASSIFICACAO OBSERVACOES
Constantemente Alto risco de contaminagdo dos alimentos.
Eventualmente Meédio risco de contaminacao dos alimentos.

Nao manipula dinheiro | Baixo risco de contamina¢@o dos alimentos.

Base Legal:

= RDC ANVISA n° 275, de 21 de outubro de 2002 (BRASIL, 2002);
= RDC ANVISA n° 216, de 15 de setembro de 2004 (BRASIL, 2004).
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ACONDICIONAMENTO DE CARNE BOVINA

O correto acondicionamento da carne bovina no agougue esta diretamente ligado
a qualidade do produto exposto ao consumidor, bem como ao prazo de validade
do mesmo, afetando suas caracteristicas microbiclogicas e, consequentemente, a
satde dos seus clientes.

(Adaptado de Tecno Carne, 2017).

TEMPERATURA E CONDICOES DO ACOUGUE

= A carne bovina precisa estar armazenada entre as temperaturas de 0 a 4°C
para preservar suas caracteristicas e sua qualidade nutricional;

* O ponto de venda deve estar seco, limpo, ventilado (pelo menos 10cm de
distdncia entre a carne e vidro/parede) e protegido de insetos e ratos.

MATERIAIS RECOMENDADOS

* Escolher materiais que acumulem pouca umidade — as bactérias que
causam contaminacéo de carnes se multiplicam bem mais rapidamente em
madeiras e papelées do gque em vidros e plasticos;

= Materiais porosos devem ser evitados, por serem de dificil higienizagéo;

= Vitrines compostas de vidro transparente, facilitando a observacio de
sujeiras e a higienizagéo do ambiente de exposigdo da carne bovina.

FONTE: Arquive do Autor (2018).

HIGIENIZACAO E MANUTENGCAO

®* A higienizacdo deve ser feita diariamente;

= Utilizar materiais de protegdo como luvas plasticas, toucas e roupas
brancas;

= |dentificar qualquer foco de contaminacdo por agente externo (buracos,
trincas, ovos de insetos, pelos de roedores etc.);

= Ao retirar as carnes para a higienizacdo € necessdrio que elas sejam
imediatamente colocadas em local refrigerado.

e o

FONTE: DAMBROS, 2016. FONTE: UTILPACK, s/d.

OUTRAS DICAS

= Posicionar os produtos (carnes) de forma que os mais antigos sejam
consumidos antes que os mais novos;

= Nunca apoiar a carne (ou qualquer outro alimento) em contato direto com
o piso/bancada, porque pode ocorrer a contaminagio do produto por
microrganismos que causam doencas aos seus clientes;

= Evite armazenar caixas e utensilios de madeira proximos as carnes.
Lembre-se que a madeira acumula umidade, facilitando o crescimento de
bactérias que contaminam os alimentos e causam doengas.
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CONSUMO DE CARNE BOVINA

Em 2016, o Brasil ocupava o segundo lugar entre os paises em relagédo ao
consumo de carne bovina (cerca de 7.499,1 mil toneladas), atras apenas dos
Estados Unidos (cerca de 11.664,1 mil toneladas); o consumo por pessoa foi de
35,8 kg/habl/ano (FORMIGONI, 2017). Estima-se que até 2027 o consumo desse
alimento no pais chegue a 8.963 mil toneladas (BRASIL, 2017).

ABATE CLANDESTINO

* Abate clandestino € aquele realizado sem qualquer registro em drgédo
oficial de inspegao sanitaria (municipal, estadual ou federal);

®* (O Maranhao, segundo dados da Agéncia Estadual de Defesa Agropecuaria
(AGED-MA, 2018), possui cerca de 372 pontos de abate clandestinos em
todo o estado;

* A carne bovina produzida em abate clandestino, por ser realizado em
locais sujos, sem higiene, pode carregar germes e parasitos causadores
de doengas para o ser humano, representando um risco potencial a saude
piblica.

FONTE: PORTAL MATD, 2017,

RISCOS PARA A SAUDE PUBLICA

= Ocorréncia de doencas como tuberculose, brucelose, salmonelose,
toxoplasmose, teniase, cisticercose, verminoses e outras, trazendo
prejuizos para a salde das pessoas, aumentando gastos com internacdes
hospitalares e auséncia ao trabalho ou a escola.

SERVICOS DE INSPECAO

= A came bovina precisa passar por inspecdo sanitaria oficial para a
garantia da qualidade e da seguranga para o consumo humano;

= A inspecdo pode ser feita pelo governo municipal (Servigo de Inspegio
Municipal — 5.1.M.), estadual (Servigo de Inspegao Estadual — S.L.E.) ou
federal (Servico de Inspecao Federal — S.I.F.);

Figura 1. Selo do S.1.M. r
{Comercio denire dos limites do municipio).

FOMTE: GRAMNDE FM, 2018
Figura 4. Médica Veterinaria realizando & inspegéo
sanitaria da carne bovina.

(@ )

NOTA:

Figura 2. Selo do 5.1.E
(Comércic enfre os municipios do mesmo estada).

Apos a inspecdo feita
pelo (&) médico (a)
veterindrio fa), se a
carne bovina estiver
propria para o
L consumo humano, o©
produto receberd um
dos selos de inspegdoc
sanitdria.

Figura 3. Selo do S.0.F.
(Comércio em todo o Brasil e exporiagéo para outros paises). {" ?

EXIJA SEUS DIREITOS!

= Consumidor, EXILJA came bovina com selo de
inspegao sanitaria. E garantia de um produto de boa
procedéncia e de seguranca alimentar para vocé e sua
familia. Consuma produtos inspecionados! Leve salde
e nutricéo de qualidade para a sua casa!







